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 MŽĚƵų 1. IŶĨŽƌŵĂĐũĞ ǁƉƌŽǁĂĚǌĂũČĐĞ 

MŽĚƵų ϭ Strona 1 

MODUŁ ϭ͘ INFORMACJE WPROWADZAJĄCE 

ϭ͘ IŶĨŽƌŵĂĐũĞ ŽŐſůŶĞ Ž ĞŐǌĂŵŝŶŝĞ ǌĂǁŽĚŽǁǇŵ 

Czym jest egzamin zawodowy? 

OĚ ϭ ǁƌǌĞƑŶŝĂ ϮϬϭϮ ƌ͘ ǁĞƐǌųǇ ǁ ǏǇĐŝĞ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ǁƉƌŽǁĂĚǌĂũČĐĞ zmiany w szkolnictwie 

zawodowym. W ǌĂǁŽĚĂĐŚ ƉƌǌĞĚƐƚĂǁŝŽŶǇĐŚ ǁ ŶŽǁĞũ ŬůĂƐǇĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽno kwalifikacje. 

PƌǌĞǌ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũħ w zawodzŝĞ ŶĂůĞǏǇ ƌŽǌƵŵŝĞđ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶǇ w danym zawodzie zestaw 

ŽĐǌĞŬŝǁĂŶǇĐŚ ĞĨĞŬƚſǁ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ͕ ŬƚſƌǇĐŚ ŽƐŝČŐŶŝħĐŝĞ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁŽ ǁǇĚĂŶĞ 
ƉƌǌĞǌ ŽŬƌħŐŽǁČ ŬŽŵŝƐũħ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶČ͕ ƉŽ ǌĚĂŶŝƵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ kwalifikacje 

w zawodzie w zakresie jednej kwalifikacji. 

EŐǌĂŵŝŶ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐǇ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũĞ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ͕ ǌǁĂŶǇ ƌſǁŶŝĞǏ ĞŐǌĂŵŝŶĞŵ ǌĂǁŽĚŽǁǇŵ͕ 
ũĞƐƚ ĨŽƌŵČ ŽĐĞŶǇ ƉŽǌŝŽŵƵ ŽƉĂŶŽǁĂŶŝĂ ƉƌǌĞǌ ǌĚĂũČĐĞŐŽ ǁŝĞĚǌǇ ŝ ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ǌ ǌĂŬƌĞƐƵ 
ĚĂŶĞũ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶĞũ w zawodzie, ustalonych w podstawie programowej 

ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ. 

EŐǌĂŵŝŶ ǌĂǁŽĚŽǁǇ ũĞƐƚ ĞŐǌĂŵŝŶĞŵ ǌĞǁŶħƚƌǌŶǇŵ͘ UŵŽǏůŝǁŝĂ ƵǌǇƐŬĂŶŝĞ ƉŽƌſǁŶǇǁĂůŶĞũ 
i ŽďŝĞŬƚǇǁŶĞũ ŽĐĞŶǇ ƉŽǌŝŽŵƵ ŽƐŝČŐŶŝħđ ǌĚĂũČĐĞŐŽ ƉŽƉƌǌĞǌ ǌĂƐƚŽƐŽǁĂŶŝĞ ũĞĚŶŽůŝƚǇĐŚ 
ǁǇŵĂŐĂŷ͕ ŬƌǇƚĞƌŝſǁ ŽĐĞŶŝania i zasad przeprowadzania egzaminu, opracowanych przez 

ŝŶƐƚǇƚƵĐũĞ ǌĞǁŶħƚƌǌŶĞ͕ ĨƵŶŬĐũŽŶƵũČĐĞ ŶŝĞǌĂůĞǏŶŝĞ ŽĚ ƐǇƐƚĞŵƵ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ͘  

RŽůħ ŝŶƐƚǇƚƵĐũŝ ǌĞǁŶħƚƌǌŶǇĐŚ ƉĞųŶŝČ͗ CĞŶƚƌĂůŶĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ŝ ŽƐŝĞŵ ŽŬƌħŐŽǁǇĐŚ 
ŬŽŵŝƐũŝ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶǇĐŚ ƉŽǁŽųĂŶǇĐŚ Ɖrzez Ministra Edukacji Narodowej w 1999 roku. 

Na ƚĞƌĞŶŝĞ ƐǁŽũĞũ ĚǌŝĂųĂůŶŽƑĐŝ ŽŬƌħŐŽǁĞ ŬŽŵŝƐũĞ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĞ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁƵũČ͕ ŽƌŐĂŶŝǌƵũČ 
i ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂũČ ǌĞǁŶħƚƌǌŶĞ ĞŐǌĂŵŝŶǇ ǌĂǁŽĚŽǁĞ͘ EŐǌĂŵŝŶǇ ŽĐĞŶŝĂđ ďħĚČ ǌĞǁŶħƚƌǌŶŝ 
egzaminatorzy. 

EŐǌĂŵŝŶ ǌĂǁŽĚŽǁǇ ŵŽǏĞ ďǇđ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶǇ ǁ ĐŝČŐƵ ĐĂųĞŐŽ ƌŽŬƵ ƐǌŬŽůŶĞŐŽ ǁ ƚĞƌŵŝŶŝĞ 
ustalonym ƉƌǌĞǌ ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ͕ ǁ ƵǌŐŽĚŶŝĞŶŝƵ ǌ ĚǇƌĞŬƚŽƌĞŵ KŽŵŝƐũŝ 
Centralnej. TĞƌŵŝŶ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ĚǇƌĞŬƚŽƌ ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ ŽŐųĂƐǌĂ ŶĂ ƐƚƌŽŶŝĞ 
ŝŶƚĞƌŶĞƚŽǁĞũ ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ ŶŝĞ ƉſǍŶŝĞũ ŶŝǏ ŶĂ ϱ ŵŝĞƐŝħĐǇ ƉƌǌĞĚ ƚĞƌŵŝŶĞŵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
zawodowego. 

EŐǌĂŵŝŶ ďħĚǌŝĞ ŽďĞũŵŽǁĂų ǌĂŬƌĞƐĞŵ ƚĞŵĂƚǇĐǌŶǇŵ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũħ͕ ĐǌǇůŝ ůŝĐǌďĂ ĞŐǌĂŵŝŶſǁ 
w ĚĂŶǇŵ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ďħĚǌŝĞ ǌĂůĞǏŶĂ ŽĚ ůŝĐǌďǇ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶǇĐŚ w podstawie 

ƉƌŽŐƌĂŵŽǁĞũ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ͘ W ƉƌĂŬƚǇĐĞ ďħĚǌŝĞ ƚŽ jeden, dwa lub trzy egzaminy 

w danym zawodzie. 

 



 

 

 

 

 MŽĚƵų 1. IŶĨŽƌŵĂĐũĞ ǁƉƌŽǁĂĚǌĂũČĐĞ 

MŽĚƵų ϭ Strona 2 

Dla kogo przeprowadzany jest egzamin zawodowy? 

Egzamin zawodowy jest przeprowadzany dla: 

 ƵĐǌŶŝſǁ ǌĂƐĂĚŶŝĐǌǇĐŚ ƐǌŬſų ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ ŝ ƚĞĐŚŶŝŬſǁ ŽƌĂǌ ƵĐǌŶŝſǁ ;ƐųƵĐŚĂĐǌǇͿ ƐǌŬſų 
policealnych, 

 ĂďƐŽůǁĞŶƚſǁ ǌĂƐĂĚŶŝĐǌǇĐŚ ƐǌŬſų ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͕ ƚĞĐŚŶŝŬſǁ ŝ ƐǌŬſų ƉŽůŝĐĞĂůŶǇĐŚ͕ 
 ŽƐſď͕ ŬƚſƌĞ ƵŬŽŷĐǌǇųǇ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐǇũŶǇ ŬƵƌƐ ǌĂǁŽĚŽǁǇ͕ 
 ŽƐſď ƐƉĞųŶŝĂũČĐǇĐŚ ǁĂƌƵŶŬŝ ŽŬƌĞƑůŽŶĞ ǁ ƉƌǌĞƉŝƐĂĐŚ ǁ ƐƉƌĂǁŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶſǁ 

eksternistycznych. 

Ϯ͘ WǇŵĂŐĂŶŝĂ͕ ŬƚſƌĞ ŶĂůĞǏǇ ƐƉĞųŶŝđ͕ ĂďǇ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
zawodowego 

Zmiany w formule egzaminu zawodowego i w sposobie jego przeprowadzania ǌŽƐƚĂųǇ ƵũħƚĞ 
ǁ ƌŽǌƉŽƌǌČĚǌĞŶŝƵ MŝŶŝƐƚƌĂ EĚƵŬĂĐũŝ NĂƌŽĚŽǁĞũ ǌ ĚŶŝĂ Ϯϰ ůƵƚĞŐŽ ϮϬϭϮ ƌ͘ ǌŵŝĞŶŝĂũČĐǇŵ 
rozpŽƌǌČĚǌĞŶŝĞ ǁ ƐƉƌĂǁŝĞ ǁĂƌƵŶŬſǁ ŝ sposobu oceniania, klasyfikowania i promowania 

ƵĐǌŶŝſǁ ŝ ƐųƵĐŚĂĐǌǇ ŽƌĂǌ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶŝĂ ƐƉƌĂǁĚǌŝĂŶſǁ ŝ ĞŐǌĂŵŝŶſǁ ǁ ƐǌŬŽųĂĐŚ 
publicznych. 

 

JĞƑůŝ ũĞƐƚĞƑ uczniem lub ƐųƵĐŚĂĐǌĞŵ͕ ŬƚſƌǇ ǌĂŵŝĞƌǌĂ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͕ ƚŽ 
ƉŽǁŝŶŝĞŶĞƑ͗ 

1) wǇƉĞųŶŝđ ƉŝƐĞŵŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚŽƚǇĐǌČĐČ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĂ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ 

;ƉĂƚƌǌ ǌĂųČĐǌŶŝŬͿ; 
2) zųŽǏǇđ ǁǇƉĞųŶŝŽŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚǇƌĞŬƚŽƌŽǁŝ ƐǌŬŽųǇ, nie ƉſǍŶŝĞũ ŶŝǏ ŶĂ ϰ ŵŝĞƐŝČĐĞ ƉƌǌĞd 

terminem egzaminu zawodowego. 

 

JĞƑůŝ ũĞƐƚĞƑ absolwentem͕ ŬƚſƌǇ ǌĂŵŝĞƌǌĂ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͕ ƚŽ 

ƉŽǁŝŶŝĞŶĞƑ͗ 
1) wǇƉĞųŶŝđ ƉŝƐĞŵŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚŽƚǇĐǌČĐČ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĂ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ 

;ƉĂƚƌǌ ǌĂųČĐǌŶŝŬͿ; 
2) zųŽǏǇđ ǁǇƉĞųŶŝŽŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚǇƌĞŬƚŽƌŽǁŝ ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ, ŶŝĞ ƉſǍŶŝĞũ ŶŝǏ ŶĂ 

4 ŵŝĞƐŝČĐĞ Ɖƌǌed terminem egzaminu zawodowego; 

3) dŽųČĐǌǇđ Ƒwiadectwo ukoŷĐǌĞŶŝĂ ƐǌŬŽųǇ ƉƌŽǁĂĚǌČĐĞũ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĞ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ 

z ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶČ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũČ, ǌ ǌĂŬƌĞƐƵ ŬƚſƌĞũ ǌĂŵŝĞƌǌĂsz ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
zawodowego. 

 

JĞƑůŝ ƵĐǌħƐǌĐǌĂƐǌ ŶĂ kwalifikacyjny kurs zawodowy, ŬƚſƌĞŐŽ ƚĞƌŵŝŶ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝĂ ŽŬƌĞƑůŽŶŽ 
ŶŝĞ ƉſǍŶŝĞũ ŶŝǏ ŶĂ ŵŝĞƐŝČĐ ƉƌǌĞĚ ŽŐųŽƐǌŽŶČ ƉƌǌĞǌ ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ OKE ĚĂƚČ ƌŽǌƉŽĐǌħĐŝĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ŝ ǌĂŵŝĞƌǌĂƐǌ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͕ ƚŽ ƉŽǁŝŶŝĞŶĞƑ͗ 

1) ǁǇƉĞųŶŝđ ƉŝƐĞŵŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚŽƚǇĐǌČĐČ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĂ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ 
;ƉĂƚƌǌ ǌĂųČĐǌŶŝŬͿ͖ 
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2) ǌųŽǏǇđ ǁǇƉĞųŶŝŽŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚŽ ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ, nie ƉſǍŶŝĞũ ŶŝǏ ŶĂ ϰ ŵŝĞƐŝČĐĞ 
przed terminem egzaminu zawodowego; 

3) ĚŽųČĐǌǇđ ŽƌǇŐŝŶĂų ǌĂƑǁŝĂĚĐǌĞŶŝĂ Ž ƵŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐǇũŶĞŐŽ ŬƵƌƐƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ 
do ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ ŶŝĞǌǁųŽĐǌŶŝĞ ƉŽ ƵŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ŬƵƌƐƵ͘ 

 

JĞƑůŝ ƵŬŽŷĐǌǇųĞƑ kwalifikacyjny kurs zawodowy ŝ ǌĂŵŝĞƌǌĂƐǌ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͕ ƚŽ ƉŽǁŝŶŝĞŶĞƑ͗ 

1) wǇƉĞųŶŝđ ƉŝƐĞŵŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚŽƚǇĐǌČĐČ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĂ do egzaminu zawodowego 

;ƉĂƚƌǌ ǌĂųČĐǌŶŝŬͿ; 
2) zųŽǏǇđ ǁǇƉĞųŶŝŽŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ do ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ͕ ŶŝĞ ƉſǍŶŝĞũ ŶŝǏ ŶĂ ϰ ŵŝĞƐŝČĐĞ 

przed terminem egzaminu zawodowego; 

3) ĚŽųČĐǌǇđ ŽƌǇŐŝŶĂų ǌĂƑǁŝĂĚĐǌĞŶŝĂ Ž ƵŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐǇũŶĞŐŽ ŬƵƌƐƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͘ 
 

JĞƑůŝ ũĞƐƚĞƑ ŽƐŽďČ͕ ŬƚſƌĂ ǌĂŵŝĞƌǌĂ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ w trybie 

eksternistycznym͕ ƚŽ ƉŽǁŝŶŝĞŶĞƑ͗ 
1) wǇƉĞųŶŝđ wniosek o dopuszczenie do egzaminu eksternistycznego zawodowego (patrz 

ǌĂųČĐǌŶŝŬͿ; 
2) zųŽǏǇđ ǁǇƉĞųŶŝŽŶǇ ǁŶŝŽƐĞŬ do dnia 31 stycznia ʹ ũĞǏĞůŝ ǌĂŵŝĞƌǌĂƐǌ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ 

ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǁ ƚǇŵ ƐĂŵǇŵ ƌŽŬƵ͕ ǁ ŬƚſƌǇŵ ƐŬųĂĚĂƐǌ ǁŶŝŽƐĞŬ ůƵď ĚŽ ĚŶŝĂ ϯϬ ǁƌǌĞƑŶŝĂ ʹ 

ũĞǏĞůŝ ǌĂŵŝĞƌǌĂƐǌ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǁ ƌŽŬƵ ŶĂƐƚħƉŶǇŵ; 

3) ĚŽųČĐǌǇđ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁŽ ƵŬŽŷĐǌĞŶŝĂ ŐŝŵŶĂǌũƵŵ ůƵď ŽƑŵŝŽůĞƚŶŝĞũ ƐǌŬŽųǇ ƉŽĚƐƚĂǁŽǁĞũ; 
4) ĚŽųČĐǌǇđ ĚŽŬƵŵĞŶƚǇ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞ ĐŽ ŶĂũŵŶŝĞũ ĚǁĂ ůĂƚĂ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ůƵď ƉƌĂĐǇ 

w zawodzie z ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶČ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũČ͕ ǌ ǌĂŬƌĞƐƵ ŬƚſƌĞũ ǌĂŵŝĞƌǌĂƐǌ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ 
egzaminu, ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁŽ ƐǌŬŽůŶĞ͕ ŝŶĚĞŬƐǇ͕ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁĂ ƉƌĂĐǇ, 

ǌĂƑǁŝĂĚĐǌĞŶŝĂ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ Ɛŝħ ůƵď ǁǇŬŽŶǇwania pracy w danym zawodzie. 

 

JĞƑůŝ ũĞƐƚĞƑ ĂďƐŽůǁĞŶƚĞŵ ƉŽƐŝĂĚĂũČĐǇŵ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁĂ ƐǌŬŽůŶĞ ƵǌǇƐŬĂŶĞ ǌĂ ŐƌĂŶŝĐČ͕ ƵǌŶĂŶĞ ǌĂ 
ƌſǁŶŽƌǌħĚŶĞ ǌĞ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁĂŵŝ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝĐŚ ƉŽůƐŬŝĐŚ ƐǌŬſų ƉŽŶĂĚŐŝŵŶĂǌũĂůŶǇĐŚ ůƵď ƐǌŬſų 
ponadpodstawowych͕ ŬƚſƌǇ ǌĂŵŝĞƌǌĂ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͕ ƚŽ ƉŽǁŝŶŝĞŶĞƑ͗ 

1) wǇƉĞųŶŝđ ƉŝƐĞŵŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚŽƚǇĐǌČĐČ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĂ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ 

;ƉĂƚƌǌ ǌĂųČĐǌŶŝŬͿ; 
2) zųŽǏǇđ ǁǇƉĞųŶŝŽŶČ ĚĞŬůĂƌĂĐũħ ĚǇƌĞŬƚŽƌŽǁŝ ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ ǁųĂƑĐŝǁĞũ ǌĞ ǁǌŐůħĚƵ 

na miejsce zamieszkania͕ Ă ǁ ƉƌǌǇƉĂĚŬƵ ŽƐſď ƉŽƐŝĂĚĂũČĐǇĐŚ ŵŝĞũƐĐĞ ǌĂŵŝĞƐǌŬĂŶŝĂ za 

ŐƌĂŶŝĐČ ʹ ĚǇƌĞŬƚŽƌŽǁŝ ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ ǁųĂƑĐŝǁĞũ ǌĞ ǁǌŐůħĚƵ ŶĂ ŽƐƚĂƚŶŝĞ ŵŝĞũƐĐĞ 
zamieszkania na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, ŶŝĞ ƉſǍŶŝĞũ ŶŝǏ ŶĂ ϰ ŵŝĞƐŝČĐĞ 
przed terminem egzaminu zawodowego; 

3) dŽųČĐǌǇđ ǌĂƑǁŝĂĚĐǌĞŶŝĞ ǁǇĚĂŶĞ ŶĂ ƉŽĚƐƚĂǁŝĞ ƉƌǌĞƉŝƐſǁ ǁ ƐƉƌĂǁŝĞ nostryfikacji 

ƑǁŝĂĚĞĐƚǁ ƐǌŬŽůŶǇĐŚ ŝ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁ ŵĂturalnych uǌǇƐŬĂŶǇĐŚ ǌĂ ŐƌĂŶŝĐČ͖ 
4) dŽųČĐǌǇđ oƌǇŐŝŶĂų ůƵď ĚƵƉůŝŬĂƚ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁĂ ƵǌǇƐŬĂŶĞŐŽ ǌĂ ŐƌĂŶŝĐČ͘ 
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MŝĞũƐĐĞ ƉƌǌǇƐƚħƉŽǁĂŶŝĂ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 

IŶĨŽƌŵĂĐũĞ Ž ƚĞƌŵŝŶŝĞ ŝ ŵŝĞũƐĐƵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ŵŽǏĞ ƉƌǌĞŬĂǌĂđ ZĚĂũČĐǇŵ ĚǇƌĞŬƚŽƌ ƐǌŬŽųǇ ůƵď 
ĚǇƌĞŬƚŽƌ ŽŬƌħŐŽǁĞũ ŬŽŵŝƐũŝ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĞũ͘ 
W ǌĂůĞǏŶŽƑĐŝ ŽĚ ƐƉĞĐǇĨŝŬŝ ǌĂǁŽĚƵ͕ ǁ ŬƚſƌǇŵ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌŽŶǇ ďħĚǌŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶ ǌĂǁŽĚŽǁǇ͕ 
ŽŬƌħŐŽǁĂ ŬŽŵŝƐũĂ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ŵŽǏĞ ǁĞǌǁĂđ ǌĚĂũČĐĞŐŽ ŶĂ ƐǌŬŽůĞŶŝĞ ǁ ǌĂŬƌĞƐŝĞ 
ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ŝ ŚŝŐŝĞŶǇ ƉƌĂĐǇ ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĞŵ ǌĂĚĂŶŝĂ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĞŐŽ ŶĂ 
ŽŬƌĞƑůŽŶǇĐŚ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂĐŚ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶǇĐŚ͘ SǌŬŽůĞŶŝĞ ƉŽǁŝŶŶŽ ďǇđ ǌŽƌŐĂŶŝǌŽǁĂŶĞ ŶŝĞ 
ǁĐǌĞƑŶŝĞũ ŶŝǏ ŶĂ ĚǁĂ ƚǇŐŽĚŶŝĞ ƉƌǌĞĚ ƚĞƌŵŝŶĞŵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͘ 

Dostosowanie egzaminu do indywidualnych potrzeb eĚƵŬĂĐǇũŶǇĐŚ ŝ ŵŽǏůŝǁŽƑĐŝ 
psychofizycznych 

IŶĨŽƌŵĂĐũĂ Ž ƐǌĐǌĞŐſųĂĐŚ ĚŽƚǇĐǌČĐǇĐŚ ĚŽƐƚŽƐŽǁĂŶŝĂ ǁĂƌƵŶŬſǁ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶŝĂ ĞŐzaminu 

zawodowego jest publikowana na stronie internetowej Centralnej Komisji Egzaminacyjnej. 

SǌĐǌĞŐſųŽǁĞ ŝŶĨŽƌŵĂĐũĞ Ž ĞŐǌĂŵŝŶŝĞ ǌĂǁŽĚŽǁǇŵ 

SǌĐǌĞŐſųŽǁǇĐŚ ŝŶĨŽƌŵĂĐũŝ Ž ĞŐǌĂŵŝŶŝĞ ǌĂǁŽĚŽǁǇŵ ŽƌĂǌ ǁǇũĂƑŶŝĞŷ w zakresie: 

 ƉŽǁƚſƌŶĞŐŽ ƉƌǌǇƐƚħƉŽǁĂŶŝĂ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ƉƌǌĞǌ ŽƐŽďǇ͕ ŬƚſƌĞ ŶŝĞ ǌĚĂųǇ 
egzaminu, 

 ƵĚŽƐƚħƉŶŝĞŶŝĂ ŝŶĨŽƌŵĂĐũŝ ŶĂ ƚĞŵĂƚ ǁǇŶŝŬƵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͕ 
 ŽƚƌǌǇŵĂŶŝĂ ĚŽŬƵŵĞŶƚſǁ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐǇĐŚ ǌĚĂŶŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ 

kwalifikacje w zawodzie 

ƵĚǌŝĞůĂ ĚǇƌĞŬƚŽƌ ƐǌŬŽųǇ ŝ ŽŬƌħŐŽǁĂ ŬŽŵŝƐũĂ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ͘ 
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3. Struktura egzaminu zawodowego 

EŐǌĂŵŝŶ ǌĂǁŽĚŽǁǇ ƐŬųĂĚĂ Ɛŝħ ǌ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ŝ ĐǌħƑĐŝ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ͘ 

ϯ͘ϭ͘ CǌħƑđ ƉŝƐĞŵŶĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 

CǌħƑđ ƉŝƐĞŵŶĂ ũĞƐƚ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶĂ ǁ ĨŽƌŵŝĞ ƚĞƐƚƵ ƉŝƐĞŵŶĞŐŽ. 

CǌħƑđ ƉŝƐĞŵŶĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ŵŽǏĞ ďǇđ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶĂ͗ 
 z wykorzystaniem elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu zawodowego, 

ƉŽ ƵǌǇƐŬĂŶŝƵ ƵƉŽǁĂǏŶŝĞŶŝĂ ƉƌǌĞǌ ƉůĂĐſǁŬħ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂũČĐČ ĞŐǌĂŵŝŶ 

lub 

 z wykorzystaniem arkuszy egzaminacyjnych i kart odpowiedzi. 

 

CǌħƑđ ƉŝƐĞŵŶĂ trwa 60 minut i przeprowadzana jest w formie teƐƚƵ ƐŬųĂĚĂũČĐĞŐŽ Ɛŝħ 
z 40 ǌĂĚĂŷ ǌĂŵŬŶŝħƚǇĐŚ ǌĂǁŝĞƌĂũČĐǇĐŚ ĐǌƚĞƌǇ ŽĚƉŽǁŝĞĚǌŝ ĚŽ ǁǇďŽƌƵ͕ ǌ ŬƚſƌǇĐŚ ƚǇůŬŽ ũĞĚŶĂ 
ŽĚƉŽǁŝĞĚǍ ũĞƐƚ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ͘ 
 

Organizacja i przebieg ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ 

W ĐǌĂƐŝĞ ƚƌǁĂŶŝĂ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ŬĂǏĚǇ ZĚĂũČĐǇ pracuje przy: 

 indywidualnym stanowisku egzaminacyjnym wspomaganym elektronicznie ʹ 

w ƉƌǌǇƉĂĚŬƵ ŐĚǇ ĐǌħƑđ ƉŝƐĞŵŶĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ jest przeprowadzana 

z wykorzystaniem elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu zawodowego, 

 osobnym stoliku ʹ w przypadku, ŐĚǇ ĐǌħƑđ ƉŝƐĞŵŶĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ũĞƐƚ 
przeprowadzana z wykorzystaniem arkuszy egzaminacyjnych i kart odpowiedzi, 

ǌǁĂŶǇĐŚ ŝŶĚǇǁŝĚƵĂůŶǇŵŝ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂŵŝ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶǇŵŝ͘ OĚůĞŐųŽƑđ ŵŝħĚǌǇ ŝŶĚǇǁŝĚƵĂůŶǇŵŝ 
stanowiskĂŵŝ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶǇŵŝ ƉŽǁŝŶŶĂ ǌĂƉĞǁŶŝĂđ ƐĂŵŽĚǌŝĞůŶČ ƉƌĂĐħ ZĚĂũČĐǇch. 
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PƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶŝĞ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ǌ ǁǇŬŽƌǌǇƐƚĂŶŝĞŵ ƐǇƐƚĞŵƵ 
elektronicznego 

PƌǌĞĚ ƌŽǌƉŽĐǌħĐŝĞŵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌ ǁǇŬŽƌǌǇƐƚĂŶŝĞŵ ƐǇƐƚĞŵƵ ĞůĞŬƚƌŽŶŝĐǌŶĞŐŽ ZĚĂũČĐǇ otrzymuje 

od przewŽĚŶŝĐǌČĐĞŐŽ ǌĞƐƉŽųƵ Ğgzaminacyjnego adres strony internetowej oraz dane do 

ůŽŐŽǁĂŶŝĂ͗ ŶĂǌǁħ ƵǏǇƚŬŽǁŶŝŬĂ ŽƌĂǌ ŚĂƐųŽ ĚŽƐƚħƉƵ ĚŽ ƐǇƐƚĞŵƵ (rysunek M1.1). NĂƐƚħƉŶŝĞ ƉŽ 
zalogowaniu ZĚĂũČĐǇ ǌĂƚǁŝĞƌĚǌĂ ǁǇďſƌ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ;ƌǇƐƵŶŬŝ M1.2, M1.3 i M1.4). Po 

zatwierdzeniu pƌǌǇĐŝƐŬŝĞŵ ͣPŽƚǁŝĞƌĚǍ ǁǇďſƌ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͟ ;ƌǇƐƵŶĞŬ M1.ϰͿ ƌŽǌƉŽĐǌǇŶĂ Ɛŝħ 
egzamin. 

 
Rysunek M1.1. Okno logowania do systemu egzaminacyjnego 
 

 
Rysunek M1.2. Okno wyboru egzaminu  
 

 
Rysunek M1.3. IŶĨŽƌŵĂĐũĂ ĚŽƚǇĐǌČĐĂ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĞŶŝĂ ǁǇďŽƌƵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
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Rysunek M1.4. Zatwierdzenie wyboru egzaminu 

Na kolejnym rysunku ƉƌǌĞĚƐƚĂǁŝŽŶǇ ũĞƐƚ ĐǌĂƐ ƌŽǌƉŽĐǌħĐŝĂ ŝ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͕ ůŝĐǌďĂ 
ǌĂĚĂŷ, na jakie ZĚĂũČĐǇ ƵĚǌŝĞůŝų ŽĚƉŽǁŝĞĚǌŝ, ŽƌĂǌ ƉŽǌŽƐƚĂųǇ ĐǌĂƐ ĚŽ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝĂ egzaminu. 

Aby ǌĂƉŽǌŶĂđ Ɛŝħ ǌ ǌĂĚĂŶŝĞŵ ŝ ƵĚǌŝĞůŝđ na nie odpowiedzi, ZĚĂũČĐǇ wybiera numer danego 

zadania (rysunek M1.5). 

 
Rysunek M1.5. Okno z uruchomionym egzaminem ʹ ƌŽǌƉŽĐǌħĐŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 

Po wybraniu danego numeru zadania, w kolejnym oknie ZĚĂũČĐǇ zaznacza ũĞĚŶČ ŽĚƉŽǁŝĞĚǍ͕ 
a ŶĂƐƚħƉŶŝĞ ǌĂƚǁŝĞƌĚǌĂ ǁǇďſƌ, ŬůŝŬĂũČc ͣPƌǌĞƑůŝũ ŽĚƉŽǁŝĞĚǍ͟ (rysunek M1.6). 

 
Rysunek M1.6. Okno z wybranym zadaniem 
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SǇƐƚĞŵ ŽĚŶŽƚŽǁƵũĞ͕ ŶĂ ŬƚſƌĞ ǌĂĚĂŶŝĂ ZĚĂũČĐǇ ƵĚǌŝĞůŝų ŽĚƉŽǁŝĞĚǌŝ͘ DŽ ŬĂǏĚĞŐŽ ǌĂĚĂŶŝĂ 
ŵŽǏŶĂ ƉŽǁƌſĐŝđ ǁ ĚŽǁŽůŶǇŵ ŵŽŵĞŶĐŝĞ ŝ ǌŵŝĞŶŝđ ũƵǏ ƵĚǌŝĞůŽŶČ ŽĚƉŽǁŝĞĚǍ ;ƌysunek M1.7). 

 

 
Rysunek M1.7. Okno z uruchomionym egzaminem ʹ rejestrowanie udzielonych odpowiedzi 

 

ZĚĂũČĐǇ ŵŽǏĞ ǌĂŬŽŷĐǌǇđ ĞŐǌĂŵŝŶ ǁ ĚŽǁŽůŶĞũ ĐŚǁŝůŝ͕ ŬůŝŬĂũČĐ ͣZĂŬŽŷĐǌ ĞŐǌĂŵŝŶ͟ 
i ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐ ũĞŐŽ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝĞ ǁ kolejnym oknie (rysunki M1.8, M1.9 i M1.10).  

Uwaga! ZĂŬŽŷĐǌĞŶŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ũĞƐƚ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝČ ŶŝĞŽĚǁŽųĂůŶČ͘  

EŐǌĂŵŝŶ ǌŽƐƚĂŶŝĞ ƌſǁŶŝĞǏ ĂƵƚŽŵĂƚǇĐǌŶŝĞ ǌĂŬŽŷĐǌŽŶǇ ƉŽ ƵƉųǇǁŝĞ ĐǌĂƐƵ ƉƌǌĞǌŶĂĐǌŽŶĞŐŽ ŶĂ 
jego zdawanie. 

 

 
Rysunek M1.8. Okno z uruchomionym egzaminem ʹ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
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Rysunek M1.9. PŽƚǁŝĞƌĚǌĞŶŝĞ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝĂ ĞŐǌaminu 

 

 

 

Rysunek M1.10. KŽŵƵŶŝŬĂƚ ĚŽƚǇĐǌČĐǇ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĞŶŝĂ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 

 

 

 

 

 

PŽ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ŝŶĨŽƌŵĂĐũĂ ĚŽƚǇĐǌČĐĂ ǁǇŶŝŬſǁ ǌŽƐƚĂŶŝĞ ǁǇƑǁŝĞƚůŽŶĂ ƉŽ ǁǇďƌĂŶŝƵ 
opcji ͣKliknij tutaj, aby ǁǇƑǁŝĞƚůŝđ ƉƌǌĞůŝĐǌŽŶĞ ǁǇŶŝŬŝ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͟ ʹ ůŝĐǌďĂ ǌĂĚĂŷ͕ ŶĂ ŬƚſƌĞ 
udzielono odpowiedzi oraz liczba poprawnych odpowiedzi (rysunki M1.11 i M1.12). 

 

 

Rysunek M1.11. IŶĨŽƌŵĂĐũĂ ĚŽƚǇĐǌČĐĂ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
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Rysunek M1.12. IŶĨŽƌŵĂĐũĂ ĚŽƚǇĐǌČĐĂ ǁǇŶŝŬſǁ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 

 

PŽ ǌĂŬŽŷĐǌŽŶǇŵ ĞŐǌĂŵŝŶŝĞ ŶĂůĞǏǇ Ɛŝħ ǁǇůŽŐŽǁĂđ ǌ ĞůĞŬƚronicznego systemu zdawania 

ĞŐǌĂŵŝŶſǁ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͘ 
 

ZǁŽůŶŝĞŶŝĞ ǌ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ 

LĂƵƌĞĂĐŝ ŝ ĨŝŶĂůŝƑĐŝ ƚƵƌŶŝĞũſǁ ůƵď ŽůŝŵƉŝĂĚ ƚĞŵĂƚǇĐǌŶǇĐŚ ǌǁŝČǌĂŶǇĐŚ ǌ ǁǇďƌĂŶǇŵ ŽďƐǌĂƌĞŵ 
ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ƐČ ǌǁŽůŶŝĞŶŝ ǌ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚowego na 

ƉŽĚƐƚĂǁŝĞ ǌĂƑǁŝĂĚĐǌĞŶŝĂ ƐƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ ƵǌǇƐŬĂŶŝĞ ƚǇƚƵųƵ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝŽ ůĂƵƌĞĂƚĂ ůƵď 
ĨŝŶĂůŝƐƚǇ͘ ZĂƑǁŝĂĚĐǌĞŶŝĞ ƉƌǌĞĚŬųĂĚĂ Ɛŝħ ƉƌǌĞǁŽĚŶŝĐǌČĐĞŵƵ ǌĞƐƉŽųƵ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĞŐŽ. 

ZǁŽůŶŝĞŶŝĞ ůĂƵƌĞĂƚĂ ůƵď ĨŝŶĂůŝƐƚǇ ƚƵƌŶŝĞũƵ ůƵď ŽůŝŵƉŝĂĚǇ ƚĞŵĂƚǇĐǌŶĞũ ǌ ĐǌħƑci pisemnej 

egzaminu zawodowego ũĞƐƚ ƌſǁŶŽǌŶĂĐǌŶĞ ǌ ƵǌǇƐŬĂŶŝĞŵ ǌ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ŶĂũǁǇǏƐǌĞŐŽ ǁǇŶŝŬƵ, czyli 100%. 

 

WǇŬĂǌ ƚƵƌŶŝĞũſǁ ŝ ŽůŝŵƉŝĂĚ ƚĞŵĂƚǇĐǌŶǇĐŚ ĚŽ ƉƵďůŝĐǌŶĞũ ǁŝĂĚŽŵŽƑĐŝ ƉŽĚĂũĞ ĚǇƌĞŬƚŽƌ 
Centralnej Komisji Egzaminacyjnej. 
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ϯ͘Ϯ͘ CǌħƑđ ƉƌĂktyczna egzaminu 

CǌħƑđ praktyczna jest przeprowadzana w formie testu praktycznego. 

CǌħƑđ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ƉŽůĞŐĂ ŶĂ ǁǇŬŽŶĂŶŝƵ ƉƌǌĞǌ ǌĚĂũČĐĞŐŽ ǌĂĚĂŶŝĂ 
egzaminacyjnego zawartego w arkuszu egzaminacyjnym na stanowisku egzaminacyjnym. 

Stanowisko ƉŽǁŝŶŶŽ ďǇđ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁĂŶĞ ǌ ƵǁǌŐůħĚŶŝĞŶŝĞŵ waƌƵŶŬſǁ ƌĞĂůŝǌĂĐũŝ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ 
w ĚĂŶǇŵ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ŽŬƌĞƑůŽŶǇĐŚ ǁ ƉŽĚƐƚĂǁŝĞ ƉƌŽŐƌĂŵŽǁĞũ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ͕ 
ǁųĂƑĐŝǁǇĐŚ ĚůĂ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶĞũ ǁ ƚǇŵ ǌĂǁŽĚǌŝĞ͕ ǁ ǌĂŬƌĞƐŝĞ ŬƚſƌĞũ ŽĚďǇǁĂ Ɛŝħ ƚĞŶ 
egzamin. 

Na zaƉŽǌŶĂŶŝĞ Ɛŝħ ǌ ƚƌĞƑĐŝČ ǌĂĚĂŶŝĂ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĞŐŽ ǌĂǁĂƌƚĞŐŽ ǁ ĂƌŬƵƐǌƵ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶǇŵ 
ŽƌĂǌ ǌ ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞŵ stanowiska egzaminacyjnego ZĚĂũČĐǇ ŵĂ ϭϬ ŵŝŶƵƚ͕ ŬƚſƌǇĐŚ ŶŝĞ ǁůŝĐǌĂ 
Ɛŝħ ĚŽ ĐǌĂƐƵ ƚƌǁĂŶŝĂ ĐǌħƑĐŝ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ egzaminu zawodowego.  

CǌħƑđ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ƚƌǁĂ ŶŝĞ ŬƌſĐĞũ ŶŝǏ ϭϮϬ ŵŝŶƵƚ ŝ ŶŝĞ ĚųƵǏĞũ ŶŝǏ 
240 ŵŝŶƵƚ͘ CǌĂƐ ƚƌǁĂŶŝĂ ĐǌħƑĐŝ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ĚůĂ konkretnej 

ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ŽŬƌĞƑůŽŶǇ jest w module 3. informatora. 

 

3.3. Podstawa uznania egzaminu za zdany 

ZĚĂũČĐǇ ǌĚĂų ĞŐǌĂŵŝŶ ǌĂǁŽĚŽǁǇ͕ ũĞǏĞůŝ ƵǌǇƐŬĂų͗ 
1) ǌ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ʹ ĐŽ ŶĂũŵŶŝĞũ ϱϬй ƉƵŶŬƚſǁ ŵŽǏůŝǁǇĐŚ ĚŽ ƵǌǇƐŬĂŶŝĂ (czyli ZĚĂũČĐǇ 

ƌŽǌǁŝČǌĂų ƉŽƉƌĂǁŶŝĞ ŵŝŶŝŵƵŵ ϮϬ ǌĂĚĂŷ ƚĞƐƚƵ ƉŝƐĞŵŶĞŐŽͿ,  
i 

2) ǌ ĐǌħƑĐŝ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ ʹ co najmniej 75% pƵŶŬƚſǁ ŵŽǏůŝǁǇĐŚ ĚŽ ƵǌǇƐŬĂŶŝĂ͘ 
 

Wynik egzaminu zawodowĞŐŽ ƵƐƚĂůĂ ŝ ŽŐųĂƐǌĂ ŬŽŵŝƐũĂ ŽŬƌħŐŽǁĂ͘ WǇŶŝŬ ƵƐƚĂůŽŶǇ ƉƌǌĞǌ 
ŬŽŵŝƐũħ ŽŬƌħŐŽǁČ ũĞƐƚ ŽƐƚĂƚĞĐǌŶǇ͘ 
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4. PoƐƚħƉŽǁĂŶŝĞ ƉŽ ĞŐǌĂŵŝŶŝĞ 

ZĂƐƚƌǌĞǏĞŶŝĂ ĚŽ ƉƌǌĞďŝĞŐƵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 

JĞǏĞůŝ ZĚĂũČĐǇ ƵǌŶĂ͕ ǏĞ ǁ ƚƌĂŬĐŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌŽƐƚĂųǇ ŶĂƌƵƐǌŽŶĞ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ũĞŐŽ 
przeprowadzaŶŝĂ͕ ŵŽǏĞ ǌŐųŽƐŝđ ƉŝƐĞŵŶŝĞ ǌĂƐƚƌǌĞǏĞŶŝĞ ĚŽ ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ OKE ǁ ƚĞƌŵŝŶŝĞ Ϯ ĚŶŝ 
roboczych od daty egzaminu w ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ůƵď ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ͘ ZĂƐƚƌǌĞǏĞŶŝĞ ŵƵƐŝ ǌĂǁŝĞƌĂđ 
ĚŽŬųĂĚŶǇ ŽƉŝƐ ǌĂŝƐƚŶŝĂųĞũ ƐǇƚƵĂĐũŝ ďħĚČĐĞũ ŶĂƌƵƐǌĞŶŝĞŵ ƉƌǌĞƉŝƐſǁ͘  

Dyrektor OKE rozpatruje zaƐƚƌǌĞǏĞŶŝĞ ǁ ƚĞƌŵŝŶŝĞ ϳ ĚŶŝ ŽĚ ĚĂƚǇ ũĞŐŽ ŽƚƌǌǇŵĂŶŝĂ͘ W ƌĂǌŝĞ 
stwierdzenia narƵƐǌĞŶŝĂ ƉƌǌĞƉŝƐſǁ͕ ĚǇƌĞŬƚŽƌ OKE w porozumieniu z dyrektorem Komisji 

Centralnej  ŵŽǏĞ ƵŶŝĞǁĂǏŶŝđ ĚĂŶǇ ĞŐǌĂŵŝŶ ǁ ƐƚŽƐƵŶŬƵ ĚŽ ǁƐǌǇƐƚŬŝĐŚ ZĚĂũČĐǇch albo 

ZĚĂũČĐǇch w jednej szkole/placſǁĐĞͬ u pracodawcy lub w jednej sali, a ƚĂŬǏĞ ǁ ƐƚŽƐƵŶŬƵ ĚŽ 
ƉŽƐǌĐǌĞŐſůŶǇĐŚ ZĚĂũČĐǇĐŚ ŝ ǌĂƌǌČĚǌŝđ ũĞŐŽ ƉŽŶŽǁŶĞ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĞŶŝĞ͘ RŽǌƐƚƌǌǇŐŶŝħĐŝĞ 
dyrektora OKE jest ostateczne. Nowy termin egzaminu ustala dyrektor OKE w porozumieniu 

z dyrektorem CKE. 

 

UŶŝĞǁĂǏnienie egzaminu 

PƌǌĞǁŽĚŶŝĐǌČĐǇ ǌĞƐƉŽųƵ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĞŐŽ ůƵď ǌĞƐƉŽųƵ ŶĂĚǌŽƌƵũČĐĞŐŽ ĐǌħƑđ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶČ 
egzaminu ŵŽǏĞ ƵŶŝĞǁĂǏŶŝđ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝČ ĐǌħƑđ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǁ ƉƌǌǇƉĂĚŬƵ͗ 

1) ƐƚǁŝĞƌĚǌĞŶŝĂ ŶŝĞƐĂŵŽĚǌŝĞůŶĞŐŽ ƌŽǌǁŝČǌǇǁĂŶŝĂ ǌĂĚĂŷ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶǇĐŚ ƉƌǌĞǌ 
ǌĚĂũČĐĞŐŽ, 

2) wniesienia ƉƌǌĞǌ ǌĚĂũČĐĞŐŽ ĚŽ ƐĂůŝ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĞũ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ƚĞůĞŬŽŵƵŶŝŬĂĐǇũŶĞŐŽ ůƵď 
ŵĂƚĞƌŝĂųſǁ ŝ ƉƌǌǇďŽƌſǁ ƉŽŵŽĐŶŝĐǌǇĐŚ ŶŝĞǁǇŵŝĞŶŝŽŶǇĐŚ ǁ ǁǇŬĂǌŝĞ ŽŐųŽƐǌŽŶǇŵ ƉƌǌĞǌ 
ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ CKE ĂůďŽ ŬŽƌǌǇƐƚĂŶŝĂ ƉƌǌĞǌ ǌĚĂũČĐĞŐŽ podczas egzaminu ǌ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ 
telekomunikacyjnego lub nŝĞĚŽƉƵƐǌĐǌŽŶǇĐŚ ĚŽ ƵǏǇƚŬƵ ŵĂƚĞƌŝĂųſǁ ŝ ƉƌǌǇďŽƌſǁ, 

3) ǌĂŬųſĐĂŶŝĂ ƉƌǌĞǌ ǌĚĂũČĐĞŐŽ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĞŐŽ ƉƌǌĞďŝĞŐƵ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ůƵď ĐǌħƑĐŝ 
praktycznej egzaminu zawodowego ǁ ƐƉŽƐſď ƵƚƌƵĚŶŝĂũČĐǇ ƉƌĂĐħ ƉŽǌŽƐƚĂųǇŵ 
ZĚĂũČĐǇŵ͘ 

DǇƌĞŬƚŽƌ OKE ǁ ƉŽƌŽǌƵŵŝĞŶŝƵ ǌ ĚǇƌĞŬƚŽƌĞŵ CKE ŵŽǏe unŝĞǁĂǏŶŝđ ĞŐǌĂŵŝŶ ǌĚĂũČĐĞŐŽ ůƵď 
ZĚĂũČĐǇĐŚ ŝ ǌĂƌǌČĚǌŝđ ũĞŐŽ ƉŽŶŽǁŶĞ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĞŶŝĞ w przypadku: 

1) ŶŝĞŵŽǏŶŽƑĐŝ ƵƐƚĂůĞŶŝĂ ǁǇŶŝŬƵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ŶĂ ƐŬƵƚĞŬ ǌĂŐŝŶŝħĐŝĂ ůƵď ǌŶŝƐǌĐǌĞŶŝĂ ŬĂƌƚ 
oceny, kart odpowiedzi lub odpowiedzi ZĚĂũČĐǇĐŚ zapisanych i zarchiwizowanych 

w elektronicznym systemie przeprowadzania egzaminu, 

2) ƐƚǁŝĞƌĚǌĞŶŝĂ ŶĂƌƵƐǌĞŶŝĂ ƉƌǌĞƉŝƐſǁ ĚŽƚǇĐǌČĐǇĐŚ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶŝĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͕ ŶĂ ƐŬƵƚĞŬ 
ǌĂƐƚƌǌĞǏĞŷ ǌŐųŽƐǌŽŶǇĐŚ ƉƌǌĞǌ ǌĚĂũČĐĞŐŽ ůƵď ǌ ƵƌǌħĚƵ͕ ũĞǏĞůŝ ƚŽ ŶĂƌƵƐǌĞŶŝĞ ŵŽŐųŽ 
ǁƉųǇŶČđ ŶĂ ǁǇŶŝŬ ĚĂŶĞŐŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͘ 
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DokumĞŶƚǇ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞ ǌĚĂŶŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 

W przypadku, gdy ZĚĂũČĐǇ ǌĚĂų ĞŐǌĂŵŝŶ ǌĂǁŽĚŽǁǇ͕ ŽƚƌǌǇŵƵũĞ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁŽ potwierdzĂũČĐĞ 
kwalifikacje w zawodzie ǁ ǌĂŬƌĞƐŝĞ ũĞĚŶĞũ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇĚĂŶĞ ƉƌǌĞǌ ŽŬƌħŐŽǁČ ŬŽŵŝƐũħ 

ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶČ͘ 

OƐŽďĂ͕ ŬƚſƌĂ ǌĚĂųĂ ĞŐǌĂŵŝŶǇ ǌ ǌĂŬƌĞƐƵ ǁƐǌǇƐƚŬŝĐŚ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶǇĐŚ ǁ danym 

ǌĂǁŽĚǌŝĞ ŽƌĂǌ ƉŽƐŝĂĚĂ ƉŽǌŝŽŵ ǁǇŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁǇŵĂŐĂŶǇ ĚůĂ ĚĂŶĞŐŽ ǌĂǁŽĚƵ, otrzymuje 

ĚǇƉůŽŵ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐǇ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũĞ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ. Dyplom wydaje ŽŬƌħŐŽǁĂ ŬŽŵŝƐũĂ 
egzaminacyjna. 

 

PŽŶŽǁŶĞ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĞ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶu  

OƐŽďǇ͕ ŬƚſƌĞ  
 ŶŝĞ ǌĚĂųǇ ũĞĚŶĞũ ůƵď ŽďƵ ĐǌħƑĐŝ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͕  
 ŶŝĞ ƉƌǌǇƐƚČƉŝųǇ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǁ ǁǇǌŶĂĐǌŽŶǇŵ ƚĞƌŵŝŶŝĞ͕  
 ƉƌǌĞƌǁĂųǇ ĞŐǌĂŵŝŶ  

ŵŽŐČ ƉŽŶŽǁŶŝĞ ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ůƵď ŶŝĞǌĚĂŶĞũ ĐǌħƑĐŝ͕ ǌ ƚǇŵ ǏĞ͗ 
 ƵĐǌŶŝŽǁŝĞ ;ƐųƵĐŚĂĐǌĞͿ ƉƌǌǇƐƚħƉƵũČ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǁ ŬŽůĞũŶǇch terminach w trakcie 

ŶĂƵŬŝ ŽƌĂǌ ĚǁƵŬƌŽƚŶŝĞ ƉŽ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ŶĂƵŬŝ ŶĂ ǌĂƐĂĚĂĐŚ ŽŬƌĞƑůŽŶǇĐŚ ĚůĂ 
ĂďƐŽůǁĞŶƚſǁ͖ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĞ ƉŽ ƌĂǌ ƚƌǌĞĐŝ ůƵď ŬŽůĞũŶǇ ƉŽ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ŶĂƵŬŝ ŽĚďǇǁĂ 
Ɛŝħ ŶĂ ǁĂƌƵŶŬĂĐŚ ŽŬƌĞƑůŽŶǇĐŚ ĚůĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ĞŬƐƚĞƌŶŝƐƚǇĐǌŶĞŐŽ͕ 

 ŽƐŽďǇ͕ ŬƚſƌĞ ƌŽǌƉŽĐǌħųǇ ǌĚĂǁĂŶŝĞ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ƉŽ ǌĂŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ŶĂƵŬŝ 
;ĂďƐŽůǁĞŶĐŝͿ ůƵď ƉŽ ƵŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ŬƵƌƐƵ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐǇũŶĞŐŽ ŽƌĂǌ ŽƐŽďǇ͕ ŬƚſƌĞ ƉƌǌǇƐƚČƉŝųǇ 
ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ŶĂ ƉŽĚƐƚĂǁŝĞ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁ ƐǌŬŽůŶǇĐŚ ƵǌǇƐŬĂŶǇĐŚ ǌĂ ŐƌĂŶŝĐČ͕ ƉŽ 
ĚǁƵŬƌŽƚŶǇŵ ŶŝĞǌĚĂŶŝƵ ƚĞŐŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ůƵď ũĞŐŽ ĐǌħƑĐŝ ǌĚĂũČ ĞŐǌĂŵŝŶ ǌĂǁŽĚŽǁǇ ůƵď 
ũĞŐŽ ĐǌħƑđ ŶĂ ǁĂƌƵŶŬĂĐŚ ŽŬƌĞƑůŽŶǇĐŚ ĚůĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ĞŬƐƚĞƌŶŝƐƚǇĐǌŶĞŐŽ͘ 

PŽ ƵƉųǇǁŝĞ ƚƌǌĞĐŚ ůĂƚ ŽĚ ĚŶŝĂ͕ ǁ ŬƚſƌǇŵ ZĚĂũČĐǇ ƉƌǌǇƐƚČƉŝų ĚŽ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ŝ ŶŝĞ 
ǌĚĂų ĞŐǌĂŵŝŶƵ ůƵď ŵſŐų ƉƌǌǇƐƚČƉŝđ ƉŽ ƌĂǌ ƉŝĞƌǁƐǌǇ ĚŽ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ͕ ƉƌǌǇƐƚħƉƵũĞ 
ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǁ ƉĞųŶǇŵ ǌĂŬƌĞƐŝĞ͘ 
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MODUŁ Ϯ. INFORMACJE O ZAWODZIE 

1. Zadania zawodowe 

AďƐŽůǁĞŶƚ ƐǌŬŽųǇ ŬƐǌƚĂųĐČĐĞũ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 
powinien ďǇđ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁĂŶǇ ĚŽ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ŶĂƐƚħƉƵũČĐǇĐŚ ǌĂĚĂŷ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͗ 

1) ŽĐĞŶŝĂŶŝĂ ũĂŬŽƑĐŝ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ŽƌĂǌ ũĞũ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ͖ 
2) ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ŝ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
3) ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ŝ ŽĐĞŶǇ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
4) organizowania produkcji gastronomicznej; 

5) ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ŝ ƌĞĂůŝǌĂĐũŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͘  

2. WǇŽĚƌħďŶŝĞŶŝĞ ŬǁĂůŝĨikacji w zawodzie 

W zawodzie ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶŽ 2 kwalifikacje. 

Numer 

kwalifikacji 

;ŬŽůĞũŶŽƑđͿ  
w zawodzie 

Symbol 

kwalifikacji  

z podstawy 

programowej 

Nazwa kwalifikacji 

K1 T.6. SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 

K2 T.15. OƌŐĂŶŝǌĂĐũĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 

3. MŽǏůŝǁŽƑĐŝ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ 

KůĂƐǇĨŝŬĂĐũĂ ǌĂǁŽĚſǁ ƐǌŬŽůŶŝĐƚǁĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ƉƌǌĞǁŝĚƵũĞ ŵŽǏůŝǁŽƑđ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝa 

w zawodzie ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ w 4-letnim technikum. Istnieje 

ƌſǁŶŝĞǏ ŵŽǏůŝǁŽƑđ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ŶĂ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐǇũŶǇĐŚ ŬƵƌƐĂĐŚ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ w zakresie 

ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŵŝĞŶŝŽŶǇĐŚ ǁ ƉŽǁǇǏƐǌĞũ ƚĂďĞůŝ. 
 

4. WƐƉſůŶĞ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũĞ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ 

OƉƌſĐǌ ǌĂǁŽĚƵ ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͕ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũħ T.6͘ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶŽ 

ƌſǁŶŝĞǏ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ kucharz. 

 

ZĂůĞǏŶŽƑĐŝ ŵŝħĚǌǇ ǌĂǁŽĚĂŵŝ ƉƌǌĞĚƐƚĂǁŝĂ ƌǇƐƵŶĞŬ MϮ͘ϭ͘ 
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Rysunek M2.1. ZĂůĞǏŶŽƑĐŝ ŵŝħĚǌǇ ǌĂǁŽĚĂŵŝ ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ i kucharz 

 

SǌĐǌĞŐſųŽǁĞ ŝŶĨŽƌŵĂĐũĞ Ž ǌĂǁŽĚǌŝĞ kucharz ǌŶĂũĚƵũČ Ɛŝħ ǁ ƉƵďůŝŬĂĐũŝ Informator o egzaminie 

ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐǇŵ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũĞ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ʹ Kucharz 512001. 

PƵďůŝŬĂĐũĂ ũĞƐƚ ĚŽƐƚħƉŶĂ ŶĂ ƐƚƌŽŶŝĞ CKE ƉŽĚ ĂĚƌĞƐĞŵ http://www.cke.edu.pl. 

 

http://www.cke.edu.pl/


 

 

MŽĚƵų ϯ͘ WǇŵĂŐĂŶŝĂ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĞ ǌ ƉƌǌǇŬųĂĚĂŵŝ ǌĂĚĂŷ 

MŽĚƵų ϯ Strona 1 

MODUŁ ϯ͘ WYMAGANIA EGZAMINACYJNE Z PRZYKŁADAMI 
ZADAŃ 

Kwalifikacja K1 

T.6. SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 

PƌǌǇŬųĂĚǇ ǌĂĚĂŷ ĚŽ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ĚůĂ ǁǇďƌĂŶǇĐŚ ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ 
z kwalifikacji T.6. SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 

1.1. PƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĞ ǏǇǁŶŽƑĐŝ 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 1) ŽĐĞŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑđ ƉŽĚ ǁǌŐůħĚĞŵ ƚŽǁĂƌŽǌŶĂǁĐǌǇŵ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 rozpoznaje ƉƌŽĚƵŬƚǇ ďŽŐĂƚĞ ǁ ďųŽŶŶŝŬ͖ 
 ǁƐŬĂǌƵũĞ ǏǇǁŶŽƑđ ǌĂǁŝĞƌĂũČĐČ ǁŝƚĂŵŝŶǇ ǌ ŐƌƵƉǇ B͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ 1. 

ProdƵŬƚĂŵŝ ǌĂǁŝĞƌĂũČĐǇŵŝ ďųŽŶŶŝŬ ƐČ 

A. grzyby hodowlane. 

B. przetwory razowe. 

C. ƌŽƑůŝŶǇ ŽůĞŝƐƚĞ͘ 
D. ryby morskie. 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: B. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ ϱ) ƌŽǌƉŽǌŶĂũĞ ǌŵŝĂŶǇ ǌĂĐŚŽĚǌČĐĞ ǁ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶĞũ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ƌŽǌƉŽǌŶĂũĞ ǌŵŝĂŶǇ ĨŝǌǇĐǌŶĞ ǌĂĐŚŽĚǌČĐĞ ǁ ǏǇǁŶŽƑĐŝ w czasie przechowywania; 

 ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ǌŵŝĂŶǇ ǁ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ƐƉŽǁŽĚŽǁĂŶĞ ƌŽǌǁŽũĞŵ ƉůĞƑŶŝ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ Ϯ͘ 
ZĂĐŚŽĚǌČĐĞ ƉŽĚĐǌĂƐ ŵĂŐĂǌǇŶŽǁĂŶŝĂ ǌŵŝĂŶǇ ƐŵĂŬƵ͕ ǌĂƉĂĐŚƵ͕ ďĂƌǁǇ͕ ƉŽǁƐƚĂǁĂŶŝĞ ƵďǇƚŬſǁ 
ŵĂƐǇ͕ ƚǁĂƌĚŶŝĞŶŝĞ͕ ǌďƌǇůĞŶŝĞ ŽŬƌĞƑůĂ Ɛŝħ ũĂŬŽ ǌŵŝĂŶǇ 

A. fizyczne. 

B. chemiczne. 

C. biochemiczne. 

D. mikrobiologiczne. 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: A. 
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UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 7) ĚŽďŝĞƌĂ ŵĞƚŽĚǇ ƵƚƌǁĂůĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ĚŽďŝĞƌĂ ŵĞƚŽĚħ ƵƚƌǁĂůĂŶŝĂ ŵŝħƐĂ͖ 
 ǁƐŬĂǌƵũĞ ŵĞƚŽĚǇ ƵƚƌǁĂůĂŶŝĂ ŽǁŽĐſǁ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ ϯ͘  
W ĐĞůƵ ƵƚƌǁĂůĞŶŝĂ ďĂƌǁǇ ŵŝħƐĂ ŝ ŶĂĚĂŶŝĂ ŵƵ ƐƉĞĐǇĨŝĐǌŶĞŐŽ ƐŵĂŬƵ͕ ƐƚŽƐƵũĞ Ɛŝħ 

A. solenie. 

B. ǁħĚǌĞŶŝĞ͘ 
C. peklowanie. 

D. ƉĂƐƚĞƌǇǌĂĐũħ͘ 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: C. 

ϭ͘Ϯ͘ SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ŝ ĞŬƐƉĞĚǇĐũĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 3) ƐƚŽƐƵũĞ ƌĞĐĞƉƚƵƌǇ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ŽďůŝĐǌĂ ŝůŽƑđ ŬŽŶĐĞŶƚƌĂƚƵ ũĂďųŬŽǁĞŐŽ ƉŽƚƌǌĞďŶĞŐŽ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĂ ϮϬ ů ŶĂƉŽũƵ 

ũĂďųŬŽǁŽ-ŵŝħƚŽǁĞŐŽ͖ 
 dobiera surowce do przygotowania potrawy na podstawie receptury. 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ ϰ͘ 
IůĞ ŬŽŶĐĞŶƚƌĂƚƵ ũĂďųŬŽǁĞŐŽ ƉŽƚƌǌĞďĂ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĂ ϮϬ ů ŶĂƉŽũƵ ũĂďųŬŽǁŽ-ŵŝħƚŽǁĞŐŽ͕ 
ũĞǏĞůŝ ĚŽ ǁǇƉƌŽĚƵŬŽǁĂŶŝĂ ϭϬϬ ů ŐŽƚŽǁĞŐŽ ƉƌŽĚƵŬƚƵ ǌƵǏǇǁĂ Ɛŝħ ϱ͕ϱ ŬŐ ŬŽŶĐĞŶƚƌĂƚƵ͍ 

A. 1,10 kg 

B. 2,75 kg 

C. 5,50 kg 

D. 11,0 kg 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: A. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 9) ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƐƉƌǌħƚ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ŝ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕ 
ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 

 ǁƐŬĂǌƵũĞ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĞ ĚŽ rozdrabniania warzyw; 

 ǁǇďŝĞƌĂ ƐƉƌǌħƚ ĚŽ ƐŵĂǏĞŶŝĂ ŵŝħƐ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ ϱ͘ 
DŽ ƌŽǌĚƌĂďŶŝĂŶŝĂ ǁĂƌǌǇǁ ƐƚŽƐƵũĞ Ɛŝħ 

A. ƵďŝũĂƌŬħ͘ 
B. ŬƌĂũĂůŶŝĐħ͘ 
C. ŽďŝĞƌĂĐǌŬħ͘ 
D. ƐǌĂƚŬŽǁŶŝĐħ͘ 
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OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: D. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ ϭ3) porcjuje, dekoruje i wydaje potrawy i napoje, na ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ĚŽďŝĞƌĂ ŶĂƉŽũĞ ĂůŬŽŚŽůŽǁĞ ĚŽ ƉƌǌĞŬČƐĞŬ ǌŝŵŶǇĐŚ͖ 
 ǁǇŬŽŶƵũĞ ĚĞŬŽƌĂĐũħ ǁǇĚĂǁĂŶǇĐŚ ƉŽƚƌĂǁ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ ϲ͘ 
Do przekČsek zimnych takich jak ryba w galarecie, kawior, podaje siħ wina 

A. ĚĞƐĞƌŽǁĞ Ɖſųsųodkie. 

B. zioųowe wytrawne i sųodkie. 

C. stoųowe czerwone wytrawne. 

D. stoųowe biaųĞ ǁǇƚƌĂǁŶĞ ŝ Ɖſųwytrawne. 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: D. 
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2. PƌǌǇŬųĂĚ ǌĂĚĂŶŝĂ ĚŽ ĐǌħƑĐŝ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ĚůĂ ǁǇďƌĂŶǇĐŚ 
ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ǌ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ T͘ϲ͘ SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 

WǇŬŽŶĂũ ϯ ƉŽƌĐũĞ ŬŶĞĚůŝ ŬŽƌǌǇƐƚĂũČĐ ǌ ͣRĞĐĞƉƚƵƌǇ ŶĂ ϯ ƉŽƌĐũĞ ŬŶĞĚůŝ ǌ ŵŝħƐĞŵ͟ 
oraz ƐƵƌſǁŬČ ŶĂ ƉŽĚƐƚĂǁŝĞ ͣRĞĐĞƉƚƵƌǇ ŶĂ ϯ ƉŽƌĐũĞ ƐƵƌſǁŬŝ ǌ ŵĂƌĐŚǁŝ ŝ ũĂďųĞŬ͟. 

DŽďŝĞƌǌ ĚŽ ƉŽƚƌĂǁ ǌĂƐƚĂǁħ ƐƚŽųŽǁČ͕ ǁǇƉŽƌĐũƵũ ŝ ǁǇĚĂũ ĚŽ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ͘ 

RĞĐĞƉƚƵƌĂ ŶĂ ϯ ƉŽƌĐũĞ ŬŶĞĚůŝ ǌ ŵŝħƐĞŵ 

Ciasto Nadzienie 

Surowce IůŽƑđ ΀g] Surowce IůŽƑđ ΀Ő΁ 

ziemniaki ugotowane  660 miħso gotowane  210 

mČka  180  ďƵųŬĂ ĐǌĞƌƐƚǁĂ  25 

1 szt. jaja  50 mleko  70 

Ɛſů do smaku ƚųƵƐǌĐǌ  50 

  cebula  30 

  ϭ Ɛǌƚ͘ ǏſųƚŬĂ  20 

  zielona pietruszka 30 

  Ɛſů͕ ƉŝĞƉƌǌ do smaku 

boczek do polania 

knedli 

150  

Przepis wykonania knedli: 

1) ŽĚǁĂǏ ƐƵƌŽǁĐĞ ǌŐŽĚŶŝĞ ǌ ƌĞĐĞƉƚƵƌČ͕ 
2) ŶĂŵŽĐǌ ďƵųŬħ ǁ ŵůĞŬƵ͕ ŽĚĐŝƑŶŝũ͕ 
3) obierz cebulħ͕ ŽƉųĂŬƵj͕ ƉŽŬƌſũ w kostkħ, podsmaǏ ŶĂ ƚųƵƐǌĐǌƵ͕ 
4) ƉŽŬƌſũ ŵŝħƐŽ ŶĂ ŬĂǁĂųŬŝ͕ ǌŵŝĞů ǁƌĂǌ ǌ ďƵųŬČ i cebulČ, 

5) dodaũ ǏſųƚŬŽ͕ ǌŝĞůŽŶČ pietruszkħ, dopraw solČ i pieprzem, 

6) zmiel ugotowane ziemniaki i zagnieđ ĐŝĂƐƚŽ ĚŽĚĂũČĐ ŵČkČ i jajami, 

7) ƵĨŽƌŵƵũ ǌ ĐŝĂƐƚĂ ǁĂųĞŬ͕ ƉŽĚǌŝĞů ŶĂ ŬĂǁĂųŬŝ͕ 
8) ǁŬųĂĚĂũ ƉŽ ųǇǏeczce farszu na kaǏĚǇ ŬĂǁĂųĞŬ ĐŝĂƐƚĂ͕ ƵĨŽƌŵƵũ knedle, 

9) gotuj knedle partiami w osolonym wrzČtku, 

10) ƉŽŬƌſũ i usmĂǏ boczek, 

11) odsČĐǌ ŬŶĞĚůĞ͕ ǁǇųſǏ na talerz,  

12) wyporcjuj i polej boczkiem, 

13) podaj ǌ ƐƵƌſǁŬČ. 
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RĞĐĞƉƚƵƌĂ ŶĂ ϯ ƉŽƌĐũĞ ƐƵƌſǁŬŝ ǌ ŵĂƌĐŚǁŝ ŝ ũĂďųĞŬ 

Surowce IůŽƑđ ΀Ő΁ 

marchew 200 

ũĂďųŬĂ 90 

chrzan 15 

ƑŵŝĞƚĂŶĂ 90 

cukier do smaku 

Ɛſů do smaku 

Przepis wykonania ƐƵƌſǁŬŝ ǌ ŵĂƌĐŚǁŝ ŝ ũĂďųŬĂ͗ 
1) ŽĚǁĂǏ ƐƵƌŽǁĐĞ ǌŐŽĚŶŝĞ ǌ ƌĞĐĞƉƚƵƌČ͕ 
2) ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǍ ŽďƌſďŬħ ǁƐƚħƉŶČ ŵĂƌĐŚǁŝ͕ ĐŚƌǌĂŶƵ ŝ ũĂďųĞŬ͕ 
3) ǌĞƚƌǌǇũ ŵĂƌĐŚĞǁ ŝ ũĂďųŬĂ ŶĂ ĚƌŽďŶĞũ ƚĂƌĐĞ ũĂƌǌǇŶŽǁĞũ͕  
4) ĚŽĚĂũ ĐŚƌǌĂŶ͕ ƑŵŝĞƚĂŶħ ŝ ƉƌǌǇƉƌĂǁǇ͕ 
5) wymieszaj i podziel na 3 porcje. 

NĂ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁĂŶǇŵ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬƵ ƉƌĂĐǇ ǌŶĂũĚǌŝĞƐǌ ŶŝĞǌďħĚŶĞ ƐƵƌŽǁĐĞ͕ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚǇ͕ ŶĂƌǌħĚǌŝĂ 
ŝ ƐƉƌǌħƚ͘  

Podczas wykonywania zadania przestrzegaj zasad organiǌĂĐũŝ ƉƌĂĐǇ͕ ďŚƉ ŝ ƉƉŽǏ͘ ŽƌĂǌ ochrony 

ƑƌŽĚŽǁŝƐŬĂ͘ 

Czas na wykonanie zadania wynosi 120 minut. 

Ocenie podlĞŐĂđ ďħĚǌŝĞ͗ 
 zachowanie zasad organizacji pracy, bhp ŝ ƉƉŽǏ͘ ŽƌĂǌ ŽĐŚƌŽŶǇ ƑƌŽĚŽǁŝƐŬĂ; 

 oďƐųƵŐĂ ƵƌǌČĚǌĞŷ ŝ ƐƉƌǌħƚƵ ŬƵĐŚĂƌƐŬŝĞŐŽ; 

 proceƐ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ŬŶĞĚůŝ ŝ ƐƵƌſǁŬŝ; 
 kŶĞĚůĞ ǌ ŵŝħƐĞŵ ʹ rezultat 1; 

 sƵƌſǁŬĂ ǌ ŵĂƌĐŚǁŝ ŝ ũĂďųĞŬ ʹrezultat 2; 

 zĂƐƚĂǁĂ ƐƚŽųŽǁĂ ʹ rezultat 3; 

 estetyka podania potraw ʹ rezultat 4. 

 

KƌǇƚĞƌŝĂ ŽĐĞŶŝĂŶŝĂ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ǌĂĚĂŶŝĂ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞŐŽ ďħĚČ ƵǁǌŐůħĚŶŝĂđ͗ 
 ƐƚŽƐŽǁĂŶŝĞ ǌĂƐĂĚ ŚŝŐŝĞŶǇ ŝ ƉƉŽǏ͘ ŽƌĂǌ ŽĐŚƌŽŶǇ ƑƌŽĚŽǁŝƐŬĂ͖ 
 ƐƉƌĂǁŶŽƑđ ǁ ƉŽƐųƵŐŝǁĂŶŝƵ Ɛŝħ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂŵŝ ŝ ƐƉƌǌħƚĞŵ͖ 
 ƉŽƉƌĂǁŶŽƑđ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝ ƉŽĚĐǌĂƐ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ; 

 ũĂŬŽƑđ ŬŶĞĚůŝ ǌ ŵŝħƐĞŵ͖ 
 ũĂŬŽƑđ ƐƵƌſǁŬŝ ǌ ŵĂƌĐŚǁŝ ŝ ũĂďųĞŬ͖ 
 ƉŽƉƌĂǁŶŽƑđ ĚŽďŽƌƵ ǌĂƐƚĂǁǇ ƐƚŽųŽǁĞũ ĚŽ ǁǇĚĂǁĂŶǇĐŚ ƉŽƚƌĂǁ͖ 
 ƐƉŽƐſď ƉŽĚĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ͘ 
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UŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ sprawdzane zadaniem praktycznym: 

2. SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ŝ ĞŬƐƉĞĚǇĐũĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 

3) stosuje receptury gastronomiczne; 

5) ĚŽďŝĞƌĂ ƐƵƌŽǁĐĞ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
6) ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚǇ ŽƌĂǌ ƉŽƚƌĂǁǇ ŝ ŶĂƉŽũĞ͖ 
9) ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƐƉƌǌħƚ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ŝ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
10) ƵǏǇƚŬƵũĞ ƐƉƌǌħƚ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ŝ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
12) ĚŽďŝĞƌĂ ǌĂƐƚĂǁħ ƐƚŽųŽǁČ ĚŽ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ ƉŽƌĐũƵũĞ͕ ĚĞŬŽƌƵũĞ ŝ ǁǇĚĂũĞ 

potrawy i napoje; 

13) porcjuje, dekoruje i wydaje potrawy i napoje. 

Inne zadania praktyczne z zakresu kwalifikacji T.6. SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 

ŵŽŐČ ĚŽƚǇĐǌǇđ͗ 
 ŽĐĞŶǇ ũĂŬŽƑĐŝŽǁĞũ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ŝ ĚŽďŝĞƌĂŶŝĂ ǁĂƌƵŶŬſǁ ũĞũ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ 

oraz ƵǏǇƚŬŽǁĂŶŝĂ ƵƌǌČĚǌĞŷ ĚŽ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
 ĚŽďŝĞƌĂŶŝĂ ƐƵƌŽǁĐſǁ ŝ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚſǁ ŶĂ ƉŽĚƐƚĂǁŝĞ ƌĞĐĞƉƚƵƌ ŝ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ zup 

ǌŝŵŶǇĐŚ ŝ ŐŽƌČĐǇĐŚ͕ ƉŽƚƌĂǁ ǌ ŵČŬŝ͕ ǌ ũĂũ ŝ ƐĞƌſǁ͕ ǌ ŬĂƐǌ ŝ ƌǇǏƵ͕ ƐŽƐſǁ ǌŝŵŶǇĐŚ 
i ŐŽƌČĐǇĐŚ͕ ƉŽƚƌĂǁ ǌ ŵŝħƐĂ ŝ ƌǇď͕ ũĂƌǌǇŶ ŝ ŽǁŽĐſǁ͕ ĚĞƐĞƌſǁ͕ ĐŝĂƐƚ͕ ŶĂƉŽũſǁ ǌŝŵŶǇĐŚ 
i ŐŽƌČĐǇĐŚ͖ 

 ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝ ǌǁŝČǌĂŶǇĐŚ ǌ ĚŽďŝĞƌĂŶŝĞŵ ǌĂƐƚĂǁǇ ƐƚŽųŽǁĞũ ĚŽ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ 
ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕ ƉŽƌĐũŽǁĂŶŝĂ͕ ĚĞŬŽƌŽǁĂŶŝĂ ŝ ǁǇĚĂǁĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͘ 
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Kwalifikacja K2 

T.15. OƌŐĂŶŝǌĂĐũĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 

1. PƌǌǇŬųĂĚǇ ǌĂĚĂŷ ĚŽ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ĚůĂ ǁǇďƌĂŶǇĐŚ ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ǌ 
kwalifikacji T.15. OƌŐĂŶŝǌĂĐũĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐznych 

1.1. PůĂŶŽǁĂŶŝĞ ŝ ŽĐĞŶĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 1) ŬůĂƐǇĨŝŬƵũĞ ƐŬųĂĚŶŝŬŝ ƉŽŬĂƌŵŽǁĞ ŽƌĂǌ ŽŬƌĞƑůĂ ŝĐŚ ǍƌſĚųĂ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ŽŬƌĞƑůĂ ǍƌſĚųĂ ƉŽĐŚŽĚǌĞŶŝĂ ǁŝƚĂŵŝŶǇ C͖ 
 ǁƐŬĂǌƵũĞ ǏǇǁŶŽƑđ ǌ ĚƵǏČ ŝůŽƑĐŝČ ďųŽŶŶŝŬĂ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ 1. 

ŹƌſĚųĞŵ ǁŝƚĂŵŝŶǇ C ĚůĂ ŽƌŐĂŶŝǌŵƵ ĐǌųŽǁŝĞŬĂ ũĞƐƚ ǌĞƐƚĂǁ ŶĂƐƚħƉƵũČĐǇĐŚ ǁĂƌǌǇǁ͗ 

A. ŽŐſƌĞŬ͕ ĐĞďƵůĂ͕ ƐǌƉŝŶĂŬ͘ 
B. buraki, kukurydza, marchew. 

C. seler, rzodkiewka, natka kopru. 

D. kapusta, papryka, natka pietruszki. 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: D. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 7) ŽďůŝĐǌĂ ǁĂƌƚŽƑđ ĞŶĞƌŐĞƚǇĐǌŶČ ŝ ŽĚǏǇǁĐǌČ ƉŽƚƌĂǁ, ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ŽďůŝĐǌĂ ǁĂƌƚŽƑđ ĞŶĞƌŐĞƚǇĐǌŶČ ƉŽƚƌĂǁǇ ŵŝħƐŶĞũ͖ 
 ŽďůŝĐǌĂ ǁĂƌƚŽƑđ ŽĚǏǇǁĐǌČ ƉŽƚƌĂǁǇ ŵůĞĐǌŶĞũ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ 2. 

TĂďĞůĂ͗ NŽƌŵĂƚǇǁ ƐƵƌŽǁĐŽǁǇ͕ ǁĂƌƚŽƑđ ĞŶĞƌŐĞƚǇĐǌŶĂ ǌƌĂǌſǁ ǁŽųŽǁǇĐŚ 

Surowce ZƵǏǇĐŝĞ ƐƵƌŽǁĐſǁ ŶĂ ϭ ƉŽƌĐũħ ΀Ő΁ 
WĂƌƚŽƑđ ĞŶĞƌŐĞƚǇĐǌŶĂ ϭϬ0 g 

produktu [kcal] 

WŽųŽǁŝŶĂ ǌƌĂǌŽǁĂ 

MČŬĂ ƉƐǌĞŶŶĂ 

Smalec  

Cebula  

ŚŵŝĞƚĂŶĂ  

185 

5 

15 

20 

15 

120 

345 

900 

28 

136 
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WĂƌƚŽƑđ ĞŶĞƌŐĞƚǇĐǌŶĂ ϭ ƉŽƌĐũŝ ǌƌĂǌſǁ ǁŽųŽǁǇĐŚ ǁǇŶŽƐŝ 
A. 358,55 kcal 

B. 378,75 kcal 

C. 388,25 kcal 

D. 398,15 kcal 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: C. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 9) ocĞŶŝĂ ũĂĚųŽƐƉŝƐǇ ŝ ƉŽĚĞũŵƵũĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ŬŽƌǇŐƵũČĐĞ͕ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂũČĐ ǌĂƐĂĚ 
ƌĂĐũŽŶĂůŶĞŐŽ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗  

 ocena jadųŽƐƉŝƐƵ ŝ ĚŽďƌĂŶŝĞ ĚŽ ĚĂŶĞŐŽ ƌŽĚǌĂũƵ ĚŝĞƚǇ͖ 
 ǁƐŬĂǌƵũĞ ũĂĚųŽƐƉŝƐǇ Ž ŵĂųĞũ ǌĂǁĂƌƚŽƑĐŝ ƚųƵƐǌĐǌƵ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ 3. 

Odpowiednim zestawem dla osoby stosƵũČĐĞũ ĚŝĞƚħ ŽĚĐŚƵĚǌĂũČĐČ jest: 

A. befsztyk, frytki, fasolka szparagowa. 

B. ƉƐƚƌČŐ ǌ ǁŽĚǇ͕ ǌŝĞŵŶŝĂŬŝ͕ ďƵŬŝĞƚ ǁĂƌǌǇǁ͘ 
C. ǌƌĂǌǇ ƉŽ ƉŽůƐŬƵ͕ ŬĂƐǌĂ ŐƌǇĐǌĂŶĂ͕ ƐƵƌſǁŬĂ ǌ ďŝĂųĞũ ŬĂƉƵƐƚǇ͘ 
D. ŬƵƌĐǌĂŬ ƉŝĞĐǌŽŶǇ͕ ǌŝĞŵŶŝĂŬŝ ƉŽĚƐŵĂǏĂŶĞ͕ ƐƵƌſǁŬĂ ǌ ŵĂƌĐŚĞǁŬŝ͘ 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: B. 

1.2. Organizowanie produkcji gastronomicznej 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 5) ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƌŽĚǌĂũĞ ŬĂƌƚ ŵĞŶƵ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ŬŽůĞũŶŽƑđ ŐƌƵƉ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ ǁ ŬĂƌĐŝĞ ŵĞŶƵ ŬĂǁŝĂƌŶŝ͖ 
 ǁƐŬĂǌƵũĞ ŐƌƵƉħ ƉŽƚƌĂǁ ǁ ŬĂƌĐŝĞ ŵĞŶƵ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ ϰ͘ 
KŽůĞũŶŽƑđ ŐƌƵƉ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ ǌĂƉŝƐĂŶĂ ǁ ŬĂƌĐŝĞ ŬĂǁŝĂƌŶŝ ƉŽǁŝŶŶĂ ďǇđ ŶĂƐƚħƉƵũČĐĂ͗ 

A. ŶĂƉŽũĞ ǌŝŵŶĞ͕ ĚĞƐĞƌǇ͕ ƉƌǌĞŬČƐŬŝ ǌŝŵŶĞ ŝ ŐŽƌČĐĞ͕ ŶĂƉŽũĞ ŐŽƌČĐĞ͘ 
B. ŶĂƉŽũĞ ŐŽƌČĐĞ͕ ƉƌǌĞŬČƐŬŝ ǌŝŵŶĞ ŝ ŐŽƌČĐĞ͕ ĚĞƐĞƌǇ͕ ŶĂƉŽũĞ ǌŝŵŶĞ͘ 
C. ĚĞƐĞƌǇ͕ ŶĂƉŽũĞ ŐŽƌČĐĞ͕ ŶĂƉŽũĞ ǌŝŵŶĞ͕ ƉƌǌĞŬČƐŬŝ ǌŝŵŶĞ ŝ ŐŽƌČĐĞ͘ 
D. ƉƌǌĞŬČƐŬŝ ǌŝŵŶĞ ŝ ŐŽƌČĐĞ͕ ŶĂƉŽũĞ ǌŝŵŶĞ͕ ŶĂƉŽũĞ ŐŽƌČĐĞ͕ ĚĞƐĞƌǇ͘ 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: B. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 7) ŽďůŝĐǌĂ ǌĂƉŽƚƌǌĞďŽǁĂŶŝĞ ŶĂ ƐƵƌŽǁĐĞ ŝ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚǇ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 oblicza zapotrzebowanie na ƐĞůĞƌ ŶŝĞǌďħĚŶǇ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĂ ǌƵƉǇ͖ 
 ŽďůŝĐǌĂ ŝůŽƑđ ƐƵƌŽǁĐſǁ ŝ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚſǁ ŶĂ ϮϬ ƉŽƌĐũŝ ƉŽƚƌĂǁǇ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ ϱ͘ 
KƚſƌǇ ǌĞƐƚĂǁ ǌĂǁŝĞƌĂ ƉƌĂǁŝĚųŽǁČ ŝůŽƑđ ƐĞůĞƌĂ ŶŝĞǌďħĚŶĞŐŽ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĂ ϱϱ ƉŽƌĐũŝ ǌƵƉǇ 
ƐĞůĞƌŽǁĞũ͕ ũĞƑůŝ ŶĂ ϭ ƉŽƌĐũħ ƉŽƚƌǌĞďĂ ϱϬ Ő ƐĞůĞƌĂ͘ 
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A. 6750 g 

B. 1235 g 

C. 2750 g 

D. 5826 g 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: C. 

UmiejħƚŶŽƑđ 8) ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ŬĂůŬƵůĂĐũħ ĐĞŶ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͕ na ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ŬĂůŬƵůĂĐũħ ceny zestawu obiadowego; 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ŬĂůŬƵůĂĐũħ ĐĞŶǇ ũĞĚŶĞũ lampki wina. 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ ϲ͘ 
OďůŝĐǌ ĐĞŶħ ũĞĚŶŽƐƚŬŽǁČ ŶĞƚƚŽ ũĞĚŶĞũ ůĂŵƉŬŝ ǁŝŶĂ Ž ƉŽũĞŵŶŽƑĐŝ Ϭ͕ϭ ů ǁŝĞĚǌČĐ͕ ǏĞ ĐĞŶĂ 
ǌĂŬƵƉƵ ϭ ďƵƚĞůŬŝ ǁŝŶĂ Ž ƉŽũĞŵŶŽƑĐŝ Ϭ͕ϳ ů ǁǇŶŽƐŝ Ϯϭ ǌų͕ Ă ŵĂƌǏĂ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĂ ϭϬϬй͘ 

A.   ϯ͕ϬϬ ǌų 
B.   ϲ͕ϬϬ ǌų 
C. Ϯϭ͕ϬϬ ǌų 
D. ϰϮ͕ϬϬ ǌų 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: B. 

1.3. PůĂŶŽǁĂŶŝĞ ŝ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĞ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 1) ŬůĂƐǇĨŝŬƵũĞ ƵƐųƵŐŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌne, ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 klaƐǇĨŝŬƵũĞ ǌĂŬųĂĚǇ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞ͖ 
 ŐƌƵƉƵũĞ ƵƐųƵŐŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞ͘ 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌĂĚĂŶŝĞ ϳ͘ 
DŽ ǌĂŬųĂĚſǁ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ ƚǇƉƵ ǏǇǁŝĞŶŝŽǁĞŐŽ ŶĂůĞǏČ͗ 

A. restauracja, bar, bistro. 

B. ďĂƌ͕ ŬĂǁŝĂƌŶŝĂ͕ ũĂĚųŽĚĂũŶŝĂ͘ 
C. ũĂĚųŽĚĂũŶŝĂ͕ ďĂƌ ĂƉĞƌŝƚŝĨ͕ ĐƵŬŝĞƌŶŝĂ͘ 
D. bar wagonowy, piwiarnia, cafeteria. 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: A. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 11) ĚŽďŝĞƌĂ ǌĂƐƚĂǁħ ŝ ďŝĞůŝǌŶħ ƐƚŽųŽǁČ͕ ŶĂ ƉƌǌǇŬųĂĚ: 

 ĚŽďŝĞƌĂ ǌĂƐƚĂǁħ ĚŽ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁĂŶŝĂ ŝ ƉŽĚĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁǇ; 

 ĚŽďŝĞƌĂ ďŝĞůŝǌŶħ ƐƚŽųŽǁČ ĚŽ ǌĂƉůĂŶŽǁĂŶĞũ ŝŵƉƌĞǌǇ gastronomicznej. 
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PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌadanie 8. 

DŽ ǌĂƉŝĞŬĂŶŝĂ ŝ ũĞĚŶŽĐǌĞƐŶĞŐŽ ƉŽĚĂǁĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ƐųƵǏǇ 

A. kokilka. 

B. sosjerka. 

C. miseczka. 

D. ďƵůŝŽŶſǁŬĂ͘ 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĂ: A. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑđ 12) ĚŽďŝĞƌĂ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ŝ ƐƉƌǌħƚ ĚŽ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ, 

na ƉƌǌǇŬųĂĚ͗ 
 ĚŽďŝĞƌĂ ƐƉƌǌħƚ ĚŽ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ƚƌĂŶǏĞƌŽǁĂŶŝĂ; 

 dobiera ƵƌǌČĚǌĞŶŝĞ ĚŽ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁĂŶŝĂ ŶĂƉŽũſǁ ŐŽƌČĐǇĐŚ. 

PƌǌǇŬųĂĚŽǁĞ ǌadanie 9. 

PƌǌĞĚƐƚĂǁŝŽŶǇ ƐƉƌǌħƚ ƐųƵǏǇ ĚŽ 

 

 

 

 

 

 

 

 

A. filetowania. 

B. grillowania. 

C. flambirowania. 

D. ƚƌĂŶǏĞƌŽǁĂŶŝĂ͘ 

 

ŹƌſĚųŽ͗ RǇƐǌĂƌĚ JĂƌŐŽŷ͕ OďƐųƵŐĂ ŬŽŶƐƵŵĞŶƚĂ͕ Đǌ͘ Ϯ 

 

OĚƉŽǁŝĞĚǍ ƉƌĂǁŝĚųŽǁa: D. 
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2. PƌǌǇŬųĂĚ ǌĂĚĂŶŝĂ ĚŽ ĐǌħƑĐŝ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ dla wybranych 

ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ǌ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ T.15. OƌŐĂŶŝǌĂĐũĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ 
gastronomicznych 

WǇŬŽƌǌǇƐƚƵũČĐ ŽĨĞƌƚħ kulinarnČ ƌĞƐƚĂƵƌĂĐũŝ ͣWĞŶĞĚĂ͟ ŝ wǇŬĂǌ ƵƐųƵŐ ĚŽĚĂƚŬŽǁǇĐŚ 
ŽĨĞƌŽǁĂŶǇĐŚ ƉƌǌĞǌ ǌĂŬųĂĚ͕ opracuj propŽǌǇĐũħ ŵĞŶƵ ƵƌŽĚǌŝnowego ǁƌĂǌ ǌ ŬĂůŬƵůĂĐũČ 
ŬŽƐǌƚſǁ ŶĂ ũĞĚŶČ ŽƐŽďħ ŽƌĂǌ ƵƐųƵŐŝ ĚŽĚĂƚŬŽǁĞ ĚůĂ ϮϬ ĚŽƌŽƐųǇĐŚ ŽƐſď w tabeli 1͘ CĂųŬŽǁŝƚǇ 
ŬŽƐǌƚ ƉƌǌǇũħĐŝĂ ŶĂ ũĞĚŶČ ŽƐŽďħ ŶŝĞ ƉŽǁŝŶŝĞŶ ƉƌǌĞŬƌŽĐǌǇđ ϭϱϬ ǌųŽƚǇĐŚ͘ OƉƌĂĐƵũ ŬĂůŬƵůĂĐũħ 
kŽƐǌƚſǁ ƉƌǌǇũħĐŝĂ ŽŐſųĞŵ w tabeli 2͘ SƉŽƌǌČĚǍ ǁǇŬĂǌ ǌĂƐƚĂǁǇ ƐƚŽųŽǁĞũ ĚŽ ǌĂƉůĂŶŽǁĂŶĞŐŽ 
menu w tabeli 3. WykŽŶĂũ ŶĂŬƌǇĐŝĞ ƐƚŽųƵ ĚůĂ ϭ ŽƐŽďǇ ĚŽ ǌĂƉůĂŶŽǁĂŶĞŐŽ ŵĞŶƵ͘ 

OĨĞƌƚĂ ŬƵůŝŶĂƌŶĂ ƌĞƐƚĂƵƌĂĐũŝ ͣWĞŶĞĚĂ͟ 

Lp. Nazwa potrawy lub napoju 

Porcja 

Jednostka 

szt. lub ml 

Cena 

ǁ ǌų 

ZĂŬČƐŬŝ ŶĂ zimno 

1. TĂƚĂƌ ǌ ųŽƐŽƐŝĂ ǌ ŬĂƉĂƌĂŵŝ ƐŬƌŽƉŝŽŶǇ ŽůŝǁČ z oliwek 1 14,00 

2. PŽůƐŬŝ ƑůĞĚǍ ƉŽĚĂŶǇ ǌ ĐĞďƵůŬČ ŝ ũĂďųŬŝĞŵ ǁ ƑŵŝĞƚĂŶŝĞ  1 9,90 

3. PƐƚƌČŐ ĨĂƐǌĞƌŽǁĂŶǇ ǁ ŐĂůĂƌĞĐŝĞ 1 11,90 

4. Tymbaliki z drobiu 1 9,90 

5. JĂũĂ ƉƌǌĞƉŝſƌĐǌĞ ǁ ŐĂůĂƌĞĐŝĞ 1 12,00 

6. Galantyna z kaczki 1 13,50 

7. PſųŵŝƐĞŬ ĨŝƌŵŽǁǇ ŵŝħƐ ;ƉŽ ϱ ƉŽƌĐũŝͿ 5 24,50 

ZĂŬČƐŬŝ ŶĂ ĐŝĞƉųŽ 

1. PĂŶŝĞƌŽǁĂŶǇ ĐĂŵĞŵďĞƌƚ ǌ ƐŽƐĞŵ ǏƵƌĂǁŝŶŽǁǇŵ 1 15,00 

2. ZųŽƚĞ ƉŝĞƌƑĐŝŽŶŬŝ ǌ ŬĂůŵĂƌſǁ ǌ ƚĂũƐŬŝŵ ƐŽƐĞŵ 1 12,90 

SĂųĂƚŬŝ 

1. 
Cesarska ƐĂųĂƚĂ ůŽĚŽǁĂ͕ ƉŽŵŝĚŽƌǇ͕ ǌŝĞůŽŶǇ ŽŐſƌĞŬ͕ ƐǌǇŶŬĂ͕ 
seƌ ŽǁĐǌǇ͕ ŵŝŐĚĂųǇ͕ ƐŽƐ ŵĂũŽŶĞǌŽǁŽ - czosnkowy 

1 19,00 

2. 
Grecka ƐĂųĂƚĂ ůŽĚŽǁĂ͕ ǌŝĞůŽŶǇ ŽŐſƌĞŬ͕ ƐĞƌ ĨĞƚĂ͕ ĐǌĞƌǁŽŶĂ 
cebula, oliwki, vinaigrette 

1 16,90 

3. SĂųĂƚŬĂ ǌ ƚƵŷĐǌǇŬĂ ǌ ũĂũŬŝĞŵ ŝ ƐŽƐĞŵ ĐǌŽƐŶŬŽǁǇŵ 1 19,00 

4. 
SĂųĂƚŬĂ ǁŝĞũƐŬĂ ǌ ƉŝĞĐǌŽŶǇŵ ŬƵƌĐǌĂŬŝĞŵ ǁ ƐŽƐŝĞ ƐĞǌĂŵŽǁŽ-

kurkumowym 
1 23,90 

Zupy 

1. RŽƐſų ǌ ǁĞƌŵŝƐǌĞůĞŵ 1 9,50 

2. Barszcz jarski z pasztecikiem z pieczarkami 1 11,90 

3. Pomidorowa z lanymi kluseczkami 1 9,50 

4. BƌŽŬƵųŽǁĂ ŬƌĞŵ ǌ ŐƌǌĂŶŬĂŵŝ 1 9,90 
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5. ŻƵƌĞŬ ƐƚĂƌŽƉŽlski z jajkiem 1 11,90 

Dania z ryb 

1. Szczupak po polsku z jajkiem  1 39,00 

2. PƐƚƌČŐ ƉŝĞĐǌŽŶǇ  35,00 

3. Filet z sandacza w papilotach z boczku 1 39,00 

Dania z drobiu 

1. 
KĂĐǌŬĂ ǌ ŽǁŽĐĂŵŝ ŶĂ ŬĂƌŵĞůŽǁǇŵ ĐŚƌƵƑĐŝĞ  
ǌ ǏƵƌĂǁŝŶČ 

1 39,00 

2. SŵĂǏŽŶǇ ĨŝůĞĐŝŬ ĚƌŽďŝŽǁǇ 1 21,90 

Dania z wieprzowiny 

1. PŽůħĚǁŝĐǌŬŝ ŶĂĚǌŝĞǁĂŶĞ ƐĞƌĞŵ ĐĂŵĞŵďĞƌƚ 1 45,00 

2. PŝĞĐǌĞŷ ǌ ŬĂƌŬſǁŬŝ ǁ ƐŽƐŝĞ ƑŵŝĞƚĂŶŽǁǇŵ 1 25,90 

DĂŶŝĂ ǌ ǁŽųŽǁŝŶǇ 

1. SƚĞŬ ǌ ƉŽůħĚǁŝĐǇ ǁ ƐŽƐŝĞ ŬĂƉĂƌŽǁŽ-czosnkowym 1 49,00 

2. Antrykot z sosie z zielonego pieprzu  1 29,00 

DĂŶŝĂ ŵČczne 

1. DŽŵŽǁĞ ƉŝĞƌŽŐŝ ǌ ŵŝħƐĞŵ ŽŬƌĂƐǌŽŶĞ ŵųŽĚČ ĐĞďƵůŬČ 1 19,00 

2. PŝĞƌŽŐŝ ͣƌƵƐŬŝĞ͟ ǁųĂƐŶĞŐŽ ǁǇƌŽďƵ ǌ ŽŬƌĂƐČ ďŽĐǌŬƵ 1 15,90 

3. GƌǌǇďǇ ǁ ƑŵŝĞƚĂŶŝĞ ƉŽĚĂŶĞ ŶĂ ƉůĂĐŬƵ ǌŝĞŵŶŝĂĐǌĂŶǇŵ 1 25,00 

4. NĂůĞƑŶŝŬŝ ǌĞ ƐǌƉŝŶĂŬŝĞŵ ǁ ƉĂƌŵĞǌĂŶŽǁĞũ ŽƚŽĐǌĐĞ 1 15,90 

5. Makaron sojowy z warzywami 1 12,00 

Desery 

1. SĞƌŶŝŬ ǁŝĞĚĞŷƐŬŝ ǌ ŐĂųŬČ ĐǌĞŬŽůĂĚŽǁǇĐŚ ůŽĚſǁ  1 17,90 

2. Lody waniliowo-czekoladowe z owocami 1 17,00 

3. Ciasto jogurtowo-ŬĂŬĂŽǁĞ ǌ ďŝĂųČ ƉŽůĞǁČ 1 14,90 

4. KƌĞŵ ƉŽŵĂƌĂŷĐǌŽǁǇ  1 11,90 

5. OǁŽĐĞ ũĂŐŽĚŽǁĞ ǌ ďŝƚČ ƑŵŝĞƚĂŶČ 1 11,90 

6. Sorbet owocowy 1 14,90 

7. Tiramisu 1 17,90 

8. KĂǁĂ ŵƌŽǏŽŶĂ 1 16,00 

Dodatki 

1. Bukiet z jarzyn 1 11,90 

2. MĂƌĐŚĞǁŬĂ ůƵď ŬĂůĂĨŝŽƌͬďƌŽŬƵųǇ ǌ ǁŽĚǇ 1 7,90 

3. BƵƌĂĐǌŬŝ ǌĂƐŵĂǏĂŶĞ 1 7,90 

4. Mizeria 1 6,90 

5. SĂųĂƚŬĂ ǌ ŽŐſƌŬſǁ ŬŝƐǌŽŶǇĐŚ 1 7,90 

6. SƵƌſǁŬĂ ǌ ŵĂƌĐŚĞǁŬŝ 1 6,90 

7. SƵƌſǁŬĂ ǌ ƉŽƌĂ 1 6,90 

8. Ziemniaki opiekane 1 3,90 

9. Ziemniaki puree 1 5,90 

10. RǇǏ ŶĂ ƐǇƉŬŽ 1 3,90 

11. KůƵƐŬŝ ƑůČƐŬŝĞ ůƵď ƉſųĨƌĂŶĐƵƐŬŝĞ 1 5,90 

12. Frytki 1 5,90 

13. Kosz pieczywa 2 6,90 

14. MĂƐųŽ 2 2,90 

NĂƉŽũĞ ŐŽƌČĐĞ 
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1. KĂǁĂ ĐǌĂƌŶĂͬďŝĂųĂ 100 ml 5,90 

2. Kawa po turecku 150 ml 8,90 

3. Herbata 250 ml 7,90 

4. Czekolada 200 ml 14,90 

Napoje zimne 

1. Coca-cola, Fanta, Sprite 200 ml 7,00 

2. Napoje owocowe 200 ml 7,90 

3. Woda mineralna gazowana i niegazowana 200 ml 4,90 

4. SŽŬ ǁǇĐŝƐŬĂŶǇ ǌ ƉŽŵĂƌĂŷĐǌǇ 200 ml 9.90 

Alkohole 

1. Amaretto 50 ml 12,00 

2. Bailey`s 50 ml 12,00 

3. Advocat Bols 50 ml 8,00 

4. SǌĂŵƉĂŶ CŚĂƌůĞƐ ĚĞ CĂǌĂŶŽǀĞ ;ƉſųǁǇƚƌĂǁŶǇͿ 100 ml 14,00 

5. KĂĚĂƌŬĂ ;ǁŝŶŽ ƌſǏŽǁĞ ƉſųƐųŽĚŬŝĞͿ  100 ml 10,00 

6. CŚĂďůŝƐ ;ǁŝŶŽ ďŝĂųĞ ǁǇƚƌĂǁŶĞͿ 100 ml 10,00 

7. Egri Bikaver (wino czerwone wytrawne) 100 ml 10,00 

8. Martini (wytrawne) 100 ml 12,00 

9. Hennesy v.s. 40 ml 24,00 

10. WſĚŬĂ ĐǌǇƐƚĂ WǇďŽƌŽǁĂ 40 ml 8,00 

11. WſĚŬĂ ĐǌǇƐƚĂ AďƐŽůƵƚ 40 ml 8,00 

 

WǇŬĂǌ ƵƐųƵŐ ĚŽĚĂƚŬŽǁǇĐŚ ŽĨĞƌŽǁĂŶǇĐŚ ƉƌǌĞǌ ǌĂŬųĂĚ 

UƐųƵŐĂ Cena 

PƌǌĞŶŽƑŶǇ ƉůĂĐ ǌĂďĂǁ ϯϱϬ ǌų 

Animator ϱϬ ǌųͬŐŽĚǌŝŶħ 

PŝŬŶŝŬ ĚůĂ ϭϬ ŽƐſď ϲϬϬ ǌų 

Gƌŝůů ǁ ŽŐƌŽĚǌŝĞ ĚůĂ ϭϬ ŽƐſď ϳϬϬ ǌų 

Urodziny dla 10 dzieci ϰϱϬ ǌųͬϭ͕ϱ ŐŽĚǌŝŶǇ 

Zaproszenia ϲ ǌųͬƐǌƚ͘ 

WŝǌǇƚſǁŬŝ ŶĂ ƐƚŽųĂĐŚ ϱ ǌųͬƐǌƚ͘ 

DŽŬƵŵĞŶƚĂĐũĂ ĨŽƚŽŐƌĂĨŝĐǌŶĂ ƉƌǌǇũħĐŝĂ ϯϬϬ ǌų 

GŝƌůĂŶĚĂ ǌ ǏǇǁǇĐŚ ŬǁŝĂƚſǁ ϯϱ ǌųͬŵĞƚƌ 

Bukiety lƵď ŝŬĞďĂŶǇ ǌ ŬǁŝĂƚſǁ ĐŝħƚǇĐŚ ϭϱ ǌųͬďƵŬŝĞƚ 

TŽƌƚ ƑŵŝĞƚĂŶŬŽǁǇ ;ƑƌĞĚŶŝ Ϯ ŬŐ͕ ĚƵǏǇ ϯ ŬŐͿ ϴϬ ǌųͬŬŐ 

TŽƌƚ ŵĂŬŽǁǇ ;ƑƌĞĚŶŝ Ϯ ŬŐ͕ ĚƵǏǇ ϯ ŬŐͿ ϴϱ ǌųͬŬŐ 

TŽƌƚ ĐǌĞŬŽůĂĚŽǁǇ ;ƑƌĞĚŶŝ Ϯ ŬŐ͕ ĚƵǏǇ ϯ ŬŐͿ ϳϬ ǌųͬŬŐ 
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Tabela 1. ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĂ ƉƌŽƉŽǌǇĐũŝ ŵĞŶƵ ǁƌĂǌ ǌ ŬĂůŬƵůĂĐũČ ŶĂ ϭ ŽƐŽďħ 

Menu 

grupy potraw/ŶĂƉŽũſǁ 

Nazwa  

potrawy/napoju 
IůŽƑđ Cena 1 porcji 

    

   

   

   

   

   

Razem  

 

 

Tabela 2. ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĐĂųŬŽǁŝƚĞũ ŬĂůŬƵůĂĐũŝ ĨŝŶĂŶƐŽǁĞũ ŝŵƉƌĞǌǇ 

Lp. SŬųĂĚŶŝŬŝ ŝŵƉƌĞǌǇ KŽƐǌƚ ǁ ǌų 

 

 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

  

 Razem  

 

Tabela 3. ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĂ ǁǇŬĂǌƵ ǌĂƐƚĂǁǇ ƐƚŽųŽǁĞũ ĚŽ ǌĂƉůĂŶŽǁĂŶĞŐŽ ŵĞŶƵ 

Nazwa potrawy (grupy potraw) ZĂƐƚĂǁĂ ƐƚŽųŽǁĂ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Czas na wykonanie zadania wynosi 150 minut. 

OceniĞ ƉŽĚůĞŐĂđ ďħdzie: 

 tabela 1. ǌ ƉƌŽƉŽǌǇĐũČ ŵĞŶƵ ŝ ŬĂůŬƵůĂĐũČ ŬŽƐǌƚſǁ ŶĂ ϭ ŽƐŽďħ ʹ rezultat 1; 

 tabela 2. ǌ ĐĂųŬŽǁŝƚČ ŬĂůŬƵůĂĐũČ ĨŝŶĂŶƐŽǁČ ŝŵƉƌĞǌǇ ʹ rezultat 2; 

 tabela 3. ǌ ǁǇŬĂǌĞŵ ǌĂƐƚĂǁǇ ƐƚŽųŽǁĞũ ĚŽ ǌĂƉůĂŶŽǁĂŶĞŐŽ ŵĞŶƵ ʹ rezultat 3; 

 nakryty Ɛƚſų ĚůĂ ũĞĚŶĞũ osoby do zaplanowanego menu ʹ rezultat 4. 
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KƌǇƚĞƌŝĂ ŽĐĞŶŝĂŶŝĂ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ǌĂĚĂŶŝĂ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞŐŽ ďħĚČ ƵǁǌŐůħĚŶŝĂđ͗ 
 ƉŽƉƌĂǁŶŽƑđ ŽĨĞƌƚǇ ŵĞŶƵ ĚŽ ƌŽĚǌĂũƵ ƉƌǌǇũħĐŝĂ zaplanowanego zgodnie 

z ŽďŽǁŝČǌƵũČĐǇŵŝ ǌĂƐĂĚĂŵŝ ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ũĂĚųŽƐƉŝƐſǁ ŝ ŽĨĞrt kulinarnych; 

 ǌŐŽĚŶŽƑđ ŬĂůŬƵůĂĐũŝ ŬŽƐǌƚſǁ ŶĂ ϭ ŽƐŽďħ z ǌĂųŽǏĞŶŝĂŵŝ͖ 
 ũĂŬŽƑđ ŝ ĚŽŬųĂĚŶŽƑđ ŬĂůŬƵůĂĐũŝ ŬŽƐǌƚſǁ ĐĂųĞũ ŝŵƉƌĞǌǇ ǌ ǌĂƉůĂŶŽǁĂŶǇŵŝ ƵƐųƵŐĂŵŝ 

dodatkowymi; 

 ƉŽƉƌĂǁŶŽƑđ wykazu zastaǁǇ ƐƚŽųŽǁĞũ ĚŽ ǌĂƉůĂŶŽǁĂŶĞŐŽ ŵĞŶu; 

 ƐƉſũŶŽƑđ ŶĂŬƌǇĐŝĂ ƐƚŽųu dla jednej osoby z zaplanowanym menu. 

UŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ƐƉƌĂǁĚǌĂŶĞ zadaniem praktycznym:  

ϭ͘ PůĂŶŽǁĂŶŝĞ ŝ ŽĐĞŶĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ 

5) planuje ƉŽƐŝųŬŝ ŽƌĂǌ ƵŬųĂĚĂ ũĂĚųŽƐƉŝƐǇ͘ 
 

2. Organizacja produkcji gastronomicznej 

8) ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ŬĂůŬƵůĂĐũħ ĐĞŶ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͘ 
 

3. Planowanie i wykonǇǁĂŶŝĞ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 

6) ŬĂůŬƵůƵũĞ ŬŽƐǌƚǇ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
8) ƉůĂŶƵũĞ ƵƐųƵŐŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞ͖ 
11) ĚŽďŝĞƌĂ ǌĂƐƚĂǁħ ŝ ďŝĞůŝǌŶħ ƐƚŽųŽǁČ͖ 
13) ƵǏǇƚŬƵũĞ ƐƉƌǌħƚ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͘ 

Inne zadania praktyczne z zakresu kwalifikacji T.15. OƌŐĂŶŝǌĂĐũĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ 
gastronomicznych ŵŽŐČ ĚŽƚǇĐǌǇđ:  

 ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ƉŽƐŝųŬſǁ ŝ ƵŬųĂĚĂŶŝĂ ũĂĚųŽƐƉŝƐſǁ͖ 
 ŬŽƌǌǇƐƚĂŶŝĂ ǌĞ ƐƉĞĐũĂůŝƐƚǇĐǌŶǇĐŚ ƉƌŽŐƌĂŵſǁ ŬŽŵƉƵƚĞƌŽǁǇĐŚ ĚŽ ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ͕ 

ƌŽǌůŝĐǌĂŶŝĂ ŝ ŽĐĞŶǇ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
 planowania produkcji i kontrolŽǁĂŶŝĂ ƉƌŽĐĞƐſǁ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
 ŽƉƌĂĐŽǁĂŶŝĂ ŬĂƌƚ ŵĞŶƵ ǌĂǁŝĞƌĂũČĐǇĐŚ ŝŶĨŽƌŵĂĐũĞ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ǁĂƌƚŽƑĐŝ ŽĚǏǇǁĐǌĞũ 

potraw; 

 ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ŬĂůŬƵůĂĐũŝ ĐĞŶ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ; 

 opracowania receptury gastronomicznej; 

 ƵǏǇƚŬŽǁĂŶŝĂ ƐƉƌǌħƚƵ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŷ ĚŽ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͘ 
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ZAŁĄCZNIKI 
 

ZAŁĄCZNIK ϭ͘ WǇŬĂǌ ǁǇďƌĂŶǇĐŚ ĂŬƚſǁ ƉƌĂǁŶǇĐŚ 

 

ZAŁĄCZNIK Ϯ. PŽĚƐƚĂǁĂ ƉƌŽŐƌĂŵŽǁĂ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ technik 

ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ  
 

ZAŁĄCZNIK ϯ. Procedury przeprowadzania i organizowania egzaminu 

ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũĞ w zawodzie 

 

ZAŁĄCZNIK ϰ͘ Wǌſƌ ĚĞŬůĂƌĂĐũŝ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĂ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ  
ĚůĂ ƵĐǌŶŝĂͬƐųƵĐŚĂĐǌĂͬabsolwenta 

 

ZAŁĄCZNIK ϱ͘ Wǌſƌ ǁŶŝŽƐŬƵ Ž ĚŽƉƵƐǌĐǌĞŶŝĞ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ĞŬƐƚĞƌŶŝƐƚǇĐǌŶĞŐŽ 
zawodowego 

 

ZAŁĄCZNIK 6. Wykaz OŬƌħŐŽǁǇĐŚ Komisji Egzaminacyjnych 
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ZAŁĄCZNIK ϭ͘ WǇŬĂǌ ǁǇďƌĂŶǇĐŚ ĂŬƚſǁ ƉƌĂǁŶǇĐŚ 

 

 UƐƚĂǁĂ ǌ ĚŶŝĂ ϭϵ ƐŝĞƌƉŶŝĂ ϮϬϭϭ ƌ͘ Ž ǌŵŝĂŶŝĞ ƵƐƚĂǁǇ Ž ƐǇƐƚĞŵŝĞ ŽƑǁŝĂƚǇ ŽƌĂǌ 
ŶŝĞŬƚſƌǇĐŚ ŝŶŶǇĐŚ ƵƐƚĂǁ ;Dǌ͘ U͘ ǌ ϮϬϭϭ ƌ͕ Nƌ ϮϬϱ͕ ƉŽǌ͘ ϭϮϬϲͿ 

 RŽǌƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĞ MEN ǌ ĚŶŝĂ Ϯϯ ŐƌƵĚŶŝĂ ϮϬϭϭ ƌ͘ ǁ ƐƉƌĂǁŝĞ ŬůĂƐǇĨŝŬĂĐũŝ ǌĂǁŽĚſǁ 

szkolnictwa zawodowego (Dz. U. z 2012 r., poz. 7) 

 RŽǌƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĞ MEN ǌ ĚŶŝĂ ϳ ůƵƚĞŐŽ ϮϬϭϮ ƌ͘ ǁ ƐƉƌĂǁŝĞ ƉŽĚƐƚĂǁǇ ƉƌŽŐƌĂŵŽǁĞũ 
ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ  ;Dǌ͘ U͘ ǌ ϮϬϭϮ ƌ͕͘ ƉŽǌ͘ ϭϴϰͿ 

 RŽǌƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĞ MŝŶŝƐƚƌĂ EĚƵŬĂĐũŝ NĂƌŽĚŽǁĞũ ǌ ĚŶŝĂ ϭϭ ƐƚǇĐǌŶŝĂ ϮϬϭϮ ƌ͘ ǁ ƐƉƌĂǁŝĞ 
ĞŐǌĂŵŝŶſǁ ĞŬƐƚĞƌŶŝƐƚǇĐǌŶǇĐŚ ;Dǌ͘ U͘ ǌ ϮϬϭϮ ƌ͕͘ ƉŽǌ͘ ϭϴϴͿ 

 RŽǌƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĞ MEN ǌ ĚŶŝĂ Ϯϰ ůƵƚĞŐŽ ϮϬϭϮ ƌ͘ ǌŵŝĞŶŝĂũČĐĞ ƌŽǌƉŽƌǌČĚǌĞŶŝĞ ǁ ƐƉƌĂǁŝĞ 
ǁĂƌƵŶŬſǁ ŝ ƐƉŽƐŽďƵ ŽĐĞŶŝĂŶŝĂ͕ ŬůĂƐǇĨŝŬŽǁĂŶŝĂ ŝ ƉƌŽŵŽǁĂŶŝĂ ƵĐǌŶŝſǁ ŝ ƐųƵĐŚĂĐǌǇ 
ŽƌĂǌ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶŝĂ ƐƉƌĂǁĚǌŝĂŶſǁ ŝ ĞŐǌĂŵŝŶſǁ ǁ ƐǌŬŽųĂĐŚ ƉƵďůŝĐǌŶǇĐŚ 
(Dz. U. z 2012 r., poz. 262) 
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ZAŁĄCZNIK Ϯ. PŽĚƐƚĂǁĂ ƉƌŽŐƌĂŵŽǁĂ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ  
Opracowano na podstawie dokumentu z dnia 7 lutego 2012 r. 

 

ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ ϯϰϯϰϬϰ 

 

CĞůĞŵ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ũĞƐƚ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁĂŶŝĞ ƵĐǌČĐǇĐŚ Ɛŝħ ĚŽ ǏǇĐŝĂ ǁ ǁĂƌƵŶŬĂĐŚ ǁƐƉſųĐǌĞƐŶĞŐŽ ƑǁŝĂƚĂ͕ 
wykonywania pracy zawodowej i ĂŬƚǇǁŶĞŐŽ ĨƵŶŬĐũŽŶŽǁĂŶŝĂ ŶĂ ǌŵŝĞŶŝĂũČĐǇŵ Ɛŝħ ƌǇŶŬƵ ƉƌĂĐǇ͘ 
ZĂĚĂŶŝĂ ƐǌŬŽųǇ ŝ ŝŶŶǇĐŚ ƉŽĚŵŝŽƚſǁ ƉƌŽǁĂĚǌČĐǇĐŚ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĞ ǌĂǁŽĚŽǁĞ ŽƌĂǌ ƐƉŽƐſď ŝĐŚ ƌĞĂůŝǌĂĐũŝ ƐČ 
ƵǁĂƌƵŶŬŽǁĂŶĞ ǌŵŝĂŶĂŵŝ ǌĂĐŚŽĚǌČĐǇŵŝ ǁ otoczeniu gospodarczo-ƐƉŽųĞĐǌŶǇŵ͕ ŶĂ ŬƚſƌĞ ǁƉųǇǁĂũČ 
w ƐǌĐǌĞŐſůŶŽƑĐŝ͗ ŝĚĞĂ ŐŽƐƉŽĚĂƌŬŝ ŽƉĂƌƚĞũ ŶĂ ǁŝĞĚǌǇ͕ ŐůŽďĂůŝǌĂĐũĂ ƉƌŽĐĞƐſǁ ŐŽƐƉŽĚĂƌĐǌǇĐŚ ŝ ƐƉŽųĞĐǌŶǇĐŚ͕ 
ƌŽƐŶČĐǇ ƵĚǌŝĂų ŚĂŶĚůƵ ŵŝħĚǌǇŶĂƌŽĚŽǁĞŐŽ͕ ŵŽďŝůŶŽƑđ ŐĞŽŐƌĂĨŝĐǌŶĂ ŝ zawodowa, nowe techniki i technologie, 

a ƚĂŬǏĞ ǁǌƌŽƐƚ ŽĐǌĞŬŝǁĂŷ ƉƌĂĐŽĚĂǁĐſǁ ǁ zakresie poziomu wiedzy i ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ƉƌĂĐŽǁŶŝŬſǁ͘ 
W ƉƌŽĐĞƐŝĞ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ǁĂǏŶĞ ũĞƐƚ ŝŶƚĞŐƌŽǁĂŶŝĞ ŝ ŬŽƌĞůŽǁĂŶŝĞ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ŽŐſůŶĞŐŽ 
i zawodowego, w tym doskonalenie kompetencji kluczowych nabytych w ƉƌŽĐĞƐŝĞ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ŽŐſůŶĞŐŽ͕ 
z ƵǁǌŐůħĚŶŝĞŶŝĞŵ ŶŝǏƐǌǇĐŚ ĞƚĂƉſǁ ĞĚƵŬĂĐǇũŶǇĐŚ͘ OĚƉŽǁŝĞĚŶŝ ƉŽǌŝŽŵ ǁŝĞĚǌǇ ŽŐſůŶĞũ ƉŽǁŝČǌĂŶĞũ ǌ ǁŝĞĚǌČ 
ǌĂǁŽĚŽǁČ ƉƌǌǇĐǌǇŶŝ Ɛŝħ ĚŽ ƉŽĚŶŝĞƐŝĞŶŝĂ ƉŽǌŝŽŵƵ ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ ĂďƐŽůǁĞŶƚſǁ ƐǌŬſų ŬƐǌƚĂųĐČĐǇĐŚ 
w zawodach, a ƚǇŵ ƐĂŵǇŵ ǌĂƉĞǁŶŝ ŝŵ ŵŽǏůŝǁŽƑđ ƐƉƌŽƐƚĂŶŝĂ ǁǇǌǁĂŶŝŽŵ ǌŵŝĞŶŝĂũČĐĞŐŽ Ɛŝħ ƌǇŶŬƵ ƉƌĂĐǇ͘ 
W ƉƌŽĐĞƐŝĞ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ƐČ ƉŽĚĞũŵŽǁĂŶĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ǁƐƉŽŵĂŐĂũČĐĞ ƌŽǌǁſũ ŬĂǏĚĞŐŽ ƵĐǌČĐĞŐŽ Ɛŝħ͕ 
stosownie do jego potrzeb i ŵŽǏůŝǁŽƑĐŝ͕ ǌĞ ƐǌĐǌĞŐſůŶǇŵ ƵǁǌŐůħĚŶŝĞŶŝĞŵ ŝŶĚǇǁŝĚƵĂůŶǇĐŚ ƑĐŝĞǏĞŬ ĞĚƵŬĂĐũŝ 
i ŬĂƌŝĞƌǇ͕ ŵŽǏůŝǁŽƑĐŝ ƉŽĚŶŽƐǌĞŶŝĂ ƉŽǌŝŽŵƵ ǁǇŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ŝ kwalifikacji zawodowych oraz zapobiegania 

ƉƌǌĞĚǁĐǌĞƐŶĞŵƵ ŬŽŷĐǌĞŶŝƵ ŶĂƵŬŝ͘ 
EůĂƐƚǇĐǌŶĞŵƵ ƌĞĂŐŽǁĂŶŝƵ ƐǇƐƚĞŵƵ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ŶĂ ƉŽƚƌǌĞďǇ ƌǇŶŬƵ ƉƌĂĐǇ͕ ũĞŐŽ ŽƚǁĂƌƚŽƑĐŝ ŶĂ 
ƵĐǌĞŶŝĞ Ɛŝħ ƉƌǌĞǌ ĐĂųĞ ǏǇĐŝĞ ŽƌĂǌ ŵŽďŝůŶŽƑĐŝ ĞĚƵŬĂĐǇũŶĞũ ŝ ǌĂǁŽĚŽǁĞũ ĂďƐŽůǁĞŶƚſǁ ŵĂ ƐųƵǏǇđ ǁǇŽĚƌħďŶŝĞŶŝĞ 
kwalifikacji w ƌĂŵĂĐŚ ƉŽƐǌĐǌĞŐſůŶǇĐŚ ǌĂǁŽĚſǁ ǁƉŝƐĂŶǇĐŚ ĚŽ ŬůĂƐǇĨŝŬĂĐũŝ ǌĂǁŽĚſǁ ƐǌŬŽůŶŝĐƚǁĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͘ 
 

ϭ͘ CELE KSZTAŁCENIA W ZAWODZIE 

AďƐŽůǁĞŶƚ ƐǌŬŽųǇ ŬƐǌƚĂųĐČĐĞũ ǁ zawodzie techŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ ƉŽǁŝŶŝĞŶ ďǇđ 
ƉƌǌǇŐŽƚŽǁĂŶǇ ĚŽ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ŶĂƐƚħƉƵũČĐǇĐŚ ǌĂĚĂŷ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͗ 
ϭͿ ŽĐĞŶŝĂŶŝĂ ũĂŬŽƑĐŝ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ŽƌĂǌ ũĞũ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ͖ 
ϮͿ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ŝ ekspedycji potraw i ŶĂƉŽũſǁ͖ 
3) planowania i ŽĐĞŶǇ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
4) organizowania produkcji gastronomicznej; 

5) planowania i ƌĞĂůŝǌĂĐũŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͘ 
 

Ϯ͘ EFEKTY KSZTAŁCENIA  
DŽ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ǁǇǏĞũ ǁǇŵŝĞŶŝŽŶǇĐŚ ǌĂĚĂŷ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ ŶŝĞǌďħĚŶĞ ũĞƐƚ ŽƐŝČŐŶŝħĐŝĞ ǌĂŬųĂĚĂŶǇĐŚ ĞĨĞŬƚſǁ 
ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ͕ ŶĂ ŬƚſƌĞ ƐŬųĂĚĂũČ Ɛŝħ͗ 
1) efekty ksztaųĐĞŶŝĂ ǁƐƉſůŶĞ ĚůĂ ǁƐǌǇƐƚŬŝĐŚ ǌĂǁŽĚſǁ͖ 
 

;BHPͿ͘ BĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁŽ ŝ higiena pracy 

UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƉŽũħĐŝĂ ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĞŵ ŝ ŚŝŐŝĞŶČ ƉƌĂĐǇ͕ ŽĐŚƌŽŶČ ƉƌǌĞĐŝǁƉŽǏĂƌŽǁČ͕ ŽĐŚƌŽŶČ 
ƑƌŽĚŽǁŝƐŬĂ ŝ ĞƌŐŽŶŽŵŝČ͖ 
ϮͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ǌĂĚĂŶŝĂ ŝ uprawnienia instytucji oraz ƐųƵǏď ĚǌŝĂųĂũČĐǇĐŚ ǁ zakresie ochrony pracy i ochrony 

ƑƌŽĚŽǁŝƐŬĂ ǁ Polsce; 

ϯͿ ŽŬƌĞƑůĂ ƉƌĂǁĂ ŝ ŽďŽǁŝČǌŬŝ ƉƌĂĐŽǁŶŝŬĂ ŽƌĂǌ ƉƌĂĐŽĚĂǁĐǇ ǁ ǌĂŬƌĞƐŝĞ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ŝ higieny pracy; 

ϰͿ ƉƌǌĞǁŝĚƵũĞ ǌĂŐƌŽǏĞŶŝĂ ĚůĂ ǌĚƌŽǁŝĂ ŝ ǏǇĐŝĂ ĐǌųŽǁŝĞŬĂ ŽƌĂǌ ŵŝĞŶŝĂ ŝ ƑƌŽĚŽǁŝƐŬĂ ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ wykonywaniem 

ǌĂĚĂŷ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͖ 
ϱͿ ŽŬƌĞƑůĂ ǌĂŐƌŽǏĞŶŝĂ ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ ǁǇƐƚħƉŽǁĂŶŝĞŵ ƐǌŬŽĚůŝǁǇĐŚ ĐǌǇŶŶŝŬſǁ ǁ ƑƌŽĚŽǁŝƐŬƵ ƉƌĂĐǇ͖ 
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ϲͿ ŽŬƌĞƑůĂ ƐŬƵƚŬŝ ŽĚĚǌŝĂųǇǁĂŶŝĂ ĐǌǇŶŶŝŬſǁ ƐǌŬŽĚůŝǁǇĐŚ ŶĂ ŽƌŐĂŶŝǌŵ ĐǌųŽǁŝĞŬĂ͖ 
7) organizuje stanowisko pracy zgodnie z ŽďŽǁŝČǌƵũČĐǇŵŝ ǁǇŵĂŐĂŶŝĂŵŝ ĞƌŐŽŶŽŵŝŝ͕ ƉƌǌĞƉŝƐĂŵŝ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ 
i ŚŝŐŝĞŶǇ ƉƌĂĐǇ͕ ŽĐŚƌŽŶǇ ƉƌǌĞĐŝǁƉŽǏĂƌŽǁĞũ ŝ ŽĐŚƌŽŶǇ ƑƌŽĚŽǁŝƐŬĂ͖ 
ϴͿ ƐƚŽƐƵũĞ ƑƌŽĚŬŝ ŽĐŚƌŽŶǇ ŝŶĚǇǁŝĚƵĂůŶĞũ ŝ ǌďŝŽƌŽǁĞũ ƉŽĚĐǌĂƐ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ǌĂĚĂŷ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͖ 
ϵͿ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ǌĂƐĂĚ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ŝ higieny ƉƌĂĐǇ ŽƌĂǌ ƐƚŽƐƵũĞ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ƉƌĂǁĂ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ŽĐŚƌŽŶǇ 
ƉƌǌĞĐŝǁƉŽǏĂƌŽǁĞũ ŝ ŽĐŚƌŽŶǇ ƑƌŽĚŽǁŝƐŬĂ͖ 
10) udziela pierwszej pomocy poszkodowanym w wypadkach przy pracy oraz w ƐƚĂŶĂĐŚ ǌĂŐƌŽǏĞŶŝĂ ǌĚƌŽǁŝĂ 
i ǏǇĐŝĂ͘ 
 

(PDG). Podejmowanie i ƉƌŽǁĂĚǌĞŶŝĞ ĚǌŝĂųĂůŶŽƑĐŝ ŐŽƐƉŽĚĂƌĐzej 

UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ƐƚŽƐƵũĞ ƉŽũħĐŝĂ ǌ obszaru funkcjonowania gospodarki rynkowej; 

ϮͿ ƐƚŽƐƵũĞ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ƉƌĂǁĂ ƉƌĂĐǇ͕ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ƉƌĂǁĂ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ŽĐŚƌŽŶǇ ĚĂŶǇĐŚ ŽƐŽďŽǁǇĐŚ ŽƌĂǌ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ƉƌĂǁĂ 
podatkowego i prawa autorskiego; 

ϯͿ ƐƚŽƐƵũĞ ƉƌǌĞƉŝƐǇ ƉƌĂǁĂ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ƉƌŽǁĂĚǌĞŶŝĂ ĚǌŝĂųĂůŶŽƑĐŝ ŐŽƐƉŽĚĂƌĐǌĞũ͖ 
ϰͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƉƌǌĞĚƐŝħďŝŽƌƐƚǁĂ ŝ ŝŶƐƚǇƚƵĐũĞ ǁǇƐƚħƉƵũČĐĞ ǁ ďƌĂŶǏǇ ŝ ƉŽǁŝČǌĂŶŝĂ ŵŝħĚǌǇ Ŷŝŵŝ͖ 
ϱͿ ĂŶĂůŝǌƵũĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ƉƌŽǁĂĚǌŽŶĞ ƉƌǌĞǌ ƉƌǌĞĚƐŝħďŝŽƌƐƚǁĂ ĨƵŶŬĐũŽŶƵũČĐĞ ǁ ďƌĂŶǏǇ͖ 
ϲͿ ŝŶŝĐũƵũĞ ǁƐƉſůŶĞ ƉƌǌĞĚƐŝħǁǌŝħĐŝĂ ǌ ƌſǏŶǇŵŝ ƉƌǌĞĚƐŝħbiorstwami z ďƌĂŶǏǇ͖ 
ϳͿ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁƵũĞ ĚŽŬƵŵĞŶƚĂĐũħ ŶŝĞǌďħĚŶČ ĚŽ ƵƌƵĐŚŽŵŝĞŶŝĂ ŝ ƉƌŽǁĂĚǌĞŶŝĂ ĚǌŝĂųĂůŶŽƑĐŝ ŐŽƐƉŽĚĂƌĐǌĞũ͖ 
ϴͿ ƉƌŽǁĂĚǌŝ ŬŽƌĞƐƉŽŶĚĞŶĐũħ ǌǁŝČǌĂŶČ ǌ ƉƌŽǁĂĚǌĞŶŝĞŵ ĚǌŝĂųĂůŶŽƑĐŝ ŐŽƐƉŽĚĂƌĐǌĞũ͖ 
ϵͿ ŽďƐųƵŐƵũĞ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ďŝƵƌŽǁĞ ŽƌĂǌ ƐƚŽƐƵũĞ ƉƌŽŐƌĂŵǇ ŬŽŵƉƵƚĞƌŽǁĞ ǁƐƉŽŵĂŐĂũČĐĞ ƉƌŽǁĂĚǌĞŶŝĞ ĚǌŝĂųĂůŶŽƑĐŝ 
gospodarczej; 

10) planuje i ƉŽĚĞũŵƵũĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ŵĂƌŬĞƚŝŶŐŽǁĞ ƉƌŽǁĂĚǌŽŶĞũ ĚǌŝĂųĂůŶŽƑĐŝ ŐŽƐƉŽĚĂƌĐǌĞũ͖ 
11) optymalizuje koszty i ƉƌǌǇĐŚŽĚǇ ƉƌŽǁĂĚǌŽŶĞũ ĚǌŝĂųĂůŶŽƑĐŝ ŐŽƐƉŽĚĂƌĐǌĞũ͘ 
 

;JOZͿ͘ JħǌǇŬ ŽďĐǇ ƵŬŝĞƌƵŶŬŽǁĂŶǇ ǌĂǁŽĚŽwo 

UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ƉŽƐųƵŐƵũĞ Ɛŝħ ǌĂƐŽďĞŵ ƑƌŽĚŬſǁ ũħǌǇŬŽǁǇĐŚ ;ůĞŬƐǇŬĂůŶǇĐŚ͕ ŐƌĂŵĂƚǇĐǌŶǇĐŚ͕ ŽƌƚŽŐƌĂĨŝĐǌŶǇĐŚ ŽƌĂǌ 
ĨŽŶĞƚǇĐǌŶǇĐŚͿ͕ ƵŵŽǏůŝǁŝĂũČĐǇĐŚ ƌĞĂůŝǌĂĐũħ ǌĂĚĂŷ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͖ 
ϮͿ ŝŶƚĞƌƉƌĞƚƵũĞ ǁǇƉŽǁŝĞĚǌŝ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ƚǇƉŽǁǇĐŚ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ ĂƌƚǇŬƵųŽǁĂŶĞ powoli 

i ǁǇƌĂǍŶŝĞ͕ ǁ ƐƚĂŶĚĂƌĚŽǁĞũ ŽĚŵŝĂŶŝĞ ũħǌǇŬĂ͖ 
3) analizuje i ŝŶƚĞƌƉƌĞƚƵũĞ ŬƌſƚŬŝĞ ƚĞŬƐƚǇ ƉŝƐĞŵŶĞ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĂ ƚǇƉŽǁǇĐŚ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ͖ 
ϰͿ ĨŽƌŵƵųƵũĞ ŬƌſƚŬŝĞ ŝ ǌƌŽǌƵŵŝĂųĞ ǁǇƉŽǁŝĞĚǌŝ ŽƌĂǌ ƚĞŬƐƚǇ ƉŝƐĞŵŶĞ ƵŵŽǏůŝǁŝĂũČĐĞ ŬŽŵƵŶŝŬŽǁĂŶŝĞ Ɛŝħ 
w Ƒrodowisku pracy; 

5) korzysta z ŽďĐŽũħǌǇĐǌŶǇĐŚ ǍƌſĚĞų ŝŶĨŽƌŵĂĐũŝ͘ 
 

(KPS). Kompetencje personalne i ƐƉŽųĞĐǌŶĞ 

UĐǌĞŷ͗ 
1) przestrzega zasad kultury i etyki; 

2) jest kreatywny i konsekwentny w ƌĞĂůŝǌĂĐũŝ ǌĂĚĂŷ͖ 
ϯͿ ƉƌǌĞǁŝĚƵũĞ ƐŬƵƚŬŝ ƉŽĚĞũŵŽǁĂŶǇĐŚ ĚǌŝĂųĂŷ͖ 
4) jest otwarty na zmiany; 

ϱͿ ƉŽƚƌĂĨŝ ƌĂĚǌŝđ ƐŽďŝĞ ǌĞ ƐƚƌĞƐĞŵ͖ 
ϲͿ ĂŬƚƵĂůŝǌƵũĞ ǁŝĞĚǌħ ŝ ĚŽƐŬŽŶĂůŝ ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ǌĂǁŽĚŽǁĞ͖ 
7) przestrzega tajemnicy zawodowej; 

ϴͿ ƉŽƚƌĂĨŝ ƉŽŶŽƐŝđ ŽĚƉŽǁŝĞĚǌŝĂůŶŽƑđ ǌĂ ƉŽĚĞũŵŽǁĂŶĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ͖ 
ϵͿ ƉŽƚƌĂĨŝ ŶĞŐŽĐũŽǁĂđ ǁĂƌƵŶŬŝ ƉŽƌŽǌƵŵŝĞŷ͖ 
10) ǁƐƉſųƉƌĂĐƵũĞ ǁ zespole. 
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;OMZͿ͘ OƌŐĂŶŝǌĂĐũĂ ƉƌĂĐǇ ŵĂųǇĐŚ ǌĞƐƉŽųſǁ ;ǁǇųČĐǌŶŝĞ ĚůĂ ǌĂǁŽĚſǁ ŶĂƵĐǌĂŶǇĐŚ ŶĂ ƉŽǌŝŽŵŝĞ ƚĞĐŚŶŝŬĂͿ 
UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ƉůĂŶƵũĞ ƉƌĂĐħ ǌĞƐƉŽųƵ ǁ ĐĞůƵ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ƉƌǌǇĚǌŝĞůŽŶǇĐŚ ǌĂĚĂŷ͖ 
ϮͿ ĚŽďŝĞƌĂ ŽƐŽďǇ ĚŽ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ƉƌǌǇĚǌŝĞůŽŶǇĐŚ ǌĂĚĂŷ͖ 
3) kieruje ǁǇŬŽŶĂŶŝĞŵ ƉƌǌǇĚǌŝĞůŽŶǇĐŚ ǌĂĚĂŷ͖ 
ϰͿ ŽĐĞŶŝĂ ũĂŬŽƑđ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ƉƌǌǇĚǌŝĞůŽŶǇĐŚ ǌĂĚĂŷ͖ 
ϱͿ ǁƉƌŽǁĂĚǌĂ ƌŽǌǁŝČǌĂŶŝĂ ƚĞĐŚŶŝĐǌŶĞ ŝ ŽƌŐĂŶŝǌĂĐǇũŶĞ ǁƉųǇǁĂũČĐĞ ŶĂ ƉŽƉƌĂǁħ ǁĂƌƵŶŬſǁ ŝ ũĂŬŽƑđ ƉƌĂĐǇ͖ 
ϲͿ ŬŽŵƵŶŝŬƵũĞ Ɛŝħ ǌĞ ǁƐƉſųƉƌĂĐŽǁŶŝŬĂŵŝ͘ 
ϮͿ ĞĨĞŬƚǇ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁƐƉſůŶĞ ĚůĂ ǌĂǁŽĚſǁ ǁ ramach obszaru turystyczno-ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞŐŽ͕ ƐƚĂŶŽǁŝČĐĞ 
ƉŽĚďƵĚŽǁħ ĚŽ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ůƵď ŐƌƵƉŝĞ ǌĂǁŽĚſǁ PKZ;T͘ĐͿ ŝ PKZ(T.h ); 

 

PKZ;T͘ĐͿ UŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ƐƚĂŶŽǁŝČĐĞ ƉŽĚďƵĚŽǁħ ĚŽ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ͗ ŬƵĐŚĂƌǌ͕ ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ 
gastronomicznych 

UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƐƵƌŽǁĐĞ͕ ĚŽĚĂƚŬŝ ĚŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ŝ ŵĂƚĞƌŝĂųǇ ƉŽŵŽĐŶŝĐǌĞ ƐƚŽƐŽǁĂŶĞ ǁ produkcji gastronomicznej; 

ϮͿ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ǌĂƐĂĚ ƌĂĐũŽŶĂůŶĞŐŽ ǁǇŬŽƌǌǇƐƚĂŶŝĂ ƐƵƌŽǁĐſǁ͖ 
3) przestrzega zasad gospodarki odpadami; 

ϰͿ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ǌĂƐĂĚ ƌĂĐũŽŶĂůŶĞŐŽ ǏǇǁŝenia; 

ϱͿ ƉŽƐųƵŐƵũĞ Ɛŝħ ŝŶƐƚƌƵŬĐũĂŵŝ ŽďƐųƵŐŝ ŵĂƐǌǇŶ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŷ ƐƚŽƐŽǁĂŶǇĐŚ ǁ produkcji gastronomicznej; 

ϲͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ŵĂƐǌǇŶǇ͕ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ŝ ƐƉƌǌħƚ ƐƚŽƐŽǁĂŶĞ ǁ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ ŽƌĂǌ ŝĐŚ ƉŽĚǌĞƐƉŽųǇ͖ 
7) rozpoznaje instalacje techniczne w ǌĂŬųĂĚĂĐŚ ŐĂƐƚronomicznych; 

ϴͿ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ǌĂƐĂĚ ŽƌŐĂŶŽůĞƉƚǇĐǌŶĞũ ŽĐĞŶǇ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϵͿ ŽŬƌĞƑůĂ ǌĂŐƌŽǏĞŶŝĂ͕ ŬƚſƌĞ ŵĂũČ ǁƉųǇǁ ŶĂ ũĂŬŽƑđ ŝ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϭϬͿ ƐƚŽƐƵũĞ ƉƌŽŐƌĂŵǇ ŬŽŵƉƵƚĞƌŽǁĞ ǁƐƉŽŵĂŐĂũČĐĞ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĞ ǌĂĚĂŷ͘ 
 

PKZ;T͘ŚͿ UŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ƐƚĂŶŽǁŝČĐĞ ƉŽĚďƵĚŽǁħ ĚŽ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ 
gastronomicznych  

UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ǁǇŬŽŶƵũĞ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝ ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ pobieraniem, zabezpieczaniem i ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĞŵ ƉƌſďĞŬ ŬŽŶƚƌŽůŶǇĐŚ 
ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϮͿ ŝŶƚĞƌƉƌĞƚƵũĞ ǁƐŬĂǌĂŶŝĂ ƉƌǌǇƌǌČĚſǁ ŬŽŶƚƌŽůŶŽ-pomiarowych; 

ϯͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƐǇƐƚĞŵǇ ǌĂƉĞǁŶŝĂŶŝĂ ũĂŬŽƑĐŝ ŝ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ǌĚƌŽǁŽƚŶĞŐŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϰͿ ŝŶƚĞƌƉƌĞƚƵũĞ ŽǌŶĂŬŽǁĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϱͿ ƐƚŽƐƵũĞ ƉƌŽŐƌĂŵǇ ŬŽŵƉƵƚĞƌŽǁĞ ǁƐƉŽŵĂŐĂũČĐĞ ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĞ ǌĂĚĂŷ͘ 
ϯͿ ĞĨĞŬƚǇ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁųĂƑĐŝǁĞ ĚůĂ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶǇĐŚ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶia i ƵƐųƵŐ 
gastronomicznych opisane w ĐǌħƑĐŝ II͗ 
 

T͘ϲ͘ SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 

ϭ͘ PƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĞ ǏǇǁŶŽƑĐŝ 
UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ŽĐĞŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑđ ƉŽĚ ǁǌŐůħĚĞŵ ƚŽǁĂƌŽǌŶĂǁĐǌǇŵ͖ 
ϮͿ ŬůĂƐǇĨŝŬƵũĞ ǏǇǁŶŽƑđ ǁ ǌĂůĞǏŶŽƑĐŝ ŽĚ ƚƌǁĂųŽƑĐŝ͕ ƉŽĐŚŽĚǌĞŶŝĂ͕ ǁĂƌƚŽƑĐŝ ŽĚǏǇǁĐǌĞũ ŝ przydatŶŽƑĐŝ ŬƵůŝŶĂƌŶĞũ͖ 
ϯͿ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ǌĂƐĂĚ ŽĐĞŶǇ ũĂŬŽƑĐŝŽǁĞũ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϰͿ ĚŽďŝĞƌĂ ǁĂƌƵŶŬŝ ĚŽ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϱͿ ƌŽǌƉŽǌŶĂũĞ ǌŵŝĂŶǇ ǌĂĐŚŽĚǌČĐĞ ǁ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶĞũ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϲͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƐǇƐƚĞŵǇ ǌĂƉĞǁŶŝĂŶŝĂ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ǌĚƌŽǁŽƚŶĞŐŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
7) dobiera meƚŽĚǇ ƵƚƌǁĂůĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
ϴͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ƐƚĂŶŽǁŝČĐĞ ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ ƉŽŵŝĞƐǌĐǌĞŷ ŵĂŐĂǌǇŶŽǁǇĐŚ͖ 
ϵͿ ƵǏǇƚŬƵũĞ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͘ 
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Ϯ͘ SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ŝ ekspedycja potraw i ŶĂƉŽũſǁ 

UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ŽŬƌĞƑůĂ ƌŽůħ ĨƵŶŬĐũŽŶĂůŶĞŐŽ ƵŬųĂĚƵ ƉŽŵŝĞƐǌĐǌĞŷ ǁ oƌŐĂŶŝǌĂĐũŝ ƉƌĂĐǇ ǌĂŬųĂĚƵ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞŐŽ͖ 
ϮͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ŝ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ƉƌŽĐĞĚƵƌ ǌĂƉĞǁŶŝĞŶŝĂ ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ǌĚƌŽǁŽƚŶĞŐŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͖ 
3) stosuje receptury gastronomiczne; 

ϰͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ŵĞƚŽĚǇ ŝ ƚĞĐŚŶŝŬŝ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
ϱͿ ĚŽďŝĞƌĂ ƐƵƌŽǁĐĞ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚzania potraw i ŶĂƉŽũſǁ͖ 
ϲͿ ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ƉſųƉƌŽĚƵŬƚǇ ŽƌĂǌ ƉŽƚƌĂǁǇ ŝ napoje; 

ϳͿ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ǌĂƐĂĚ ƌĂĐũŽŶĂůŶĞũ ŐŽƐƉŽĚĂƌŬŝ ǏǇǁŶŽƑĐŝČ͖ 
ϴͿ ƌŽǌƉŽǌŶĂũĞ ǌŵŝĂŶǇ ǌĂĐŚŽĚǌČĐĞ ǁ ǏǇǁŶŽƑĐŝ ƉŽĚĐǌĂƐ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
ϵͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƐƉƌǌħƚ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝa i ekspedycji potraw i ŶĂƉŽũſǁ͖ 
ϭϬͿ ƵǏǇƚŬƵũĞ ƐƉƌǌħƚ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĂ ŝ ekspedycji potraw i ŶĂƉŽũſǁ͖ 
ϭϭͿ ŽĐĞŶŝĂ ŽƌŐĂŶŽůĞƉƚǇĐǌŶŝĞ ǏǇǁŶŽƑđ͖ 
ϭϮͿ ĚŽďŝĞƌĂ ǌĂƐƚĂǁħ ƐƚŽųŽǁČ ĚŽ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
13) porcjuje, dekoruje i wydaje potrawy i napoje; 

14) monitoruje krytyczne punkty kontroli w ƉƌŽĐĞƐĂĐŚ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŽƌĂǌ ƉŽĚĞũŵƵũĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ŬŽƌǇŐƵũČĐĞ ǌŐŽĚŶŝĞ 
z Zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej GHP (ang. Good Hygiene Practice), Dobrej Praktyki Produkcyjnej GMP 

(ang. Good Manufacturing Practice) i systemem HACCP (ang. Hazard Analysis and Critical Control Point). 

 

T͘ϭϱ͘ OƌŐĂŶŝǌĂĐũĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 

1. Planowanie i ŽĐĞŶĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ 

UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ŬůĂƐǇĨŝŬƵũĞ ƐŬųĂĚŶŝŬŝ ƉŽŬĂƌŵŽǁĞ ŽƌĂǌ ŽŬƌĞƑůĂ ŝĐŚ ǍƌſĚųĂ͖ 
ϮͿ ǁǇũĂƑŶŝĂ ǁƉųǇǁ ƐŬųĂĚŶŝŬſǁ ƉŽŬĂƌŵŽǁǇĐŚ ŶĂ ĨƵŶŬĐũŽŶŽǁĂŶŝĞ ŽƌŐĂŶŝǌŵƵ ĐǌųŽǁŝĞŬĂ͖ 
ϯͿ ĐŚĂƌĂŬƚĞƌǇǌƵũĞ ƉƌǌĞŵŝĂŶǇ ƐŬųĂĚŶŝŬſǁ ƉŽŬĂƌŵŽǁǇĐŚ ǁ ŽƌŐĂŶŝǌŵŝĞ ĐǌųŽǁŝĞŬĂ͖ 
4) przestrzega norm i ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ǌĂƐĂĚ ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
ϱͿ ƉůĂŶƵũĞ ƉŽƐŝųŬŝ ŽƌĂǌ ƵŬųĂĚĂ ũĂĚųŽƐƉŝƐǇ͖ 
ϲͿ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂ ǌĂƐĂĚ ǌĂŵŝĞŶŶŽƑĐŝ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ͖ 
ϳͿ ŽďůŝĐǌĂ ǁĂƌƚŽƑđ ĞŶĞƌŐĞƚǇĐǌŶČ ŝ ŽĚǏǇǁĐǌČ ƉŽƚƌĂǁ͖ 
ϴͿ ƐƚŽƐƵũĞ ŵĞƚŽĚǇ ŽĐĞŶǇ ƐƉŽƐŽďſǁ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
ϵͿ ŽĐĞŶŝĂ ũĂĚųŽƐƉŝƐǇ ŝ ƉŽĚĞũŵƵũĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ŬŽƌǇŐƵũČĐĞ͕ ƉƌǌĞƐƚƌǌĞŐĂũČĐ ǌĂƐĂĚ ƌĂĐũŽŶĂůŶĞŐŽ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
ϭϬͿ ŬŽƌǌǇƐƚĂ ǌĞ ƐƉĞĐũĂůŝƐƚǇĐǌŶǇĐŚ ƉƌŽŐƌĂŵſǁ ŬŽŵƉƵƚĞƌŽǁǇĐŚ do planowania, rozliczania i ŽĐĞŶǇ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
ϭϭͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ĂůƚĞƌŶĂƚǇǁŶĞ ƐƉŽƐŽďǇ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
ϭϮͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ǌĂŐƌŽǏĞŶŝĂ ǌĚƌŽǁŽƚŶĞ ǁǇŶŝŬĂũČĐĞ ǌ ŶŝĞƌĂĐũŽŶĂůŶĞŐŽ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͖ 
ϭϯͿ ŽŬƌĞƑůĂ ƌŽůħ ŝŶƐƚǇƚƵĐũŝ ǌĂũŵƵũČĐǇĐŚ Ɛŝħ ƉƌŽďůĞŵĂƚǇŬČ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͘ 
 

2. Organizowanie produkcji gastronomicznej  

UĐǌĞŷ͗ 
1) przestrzega zasad planowania produkcji potraw i ŶĂƉŽũſǁ͖ 
ϮͿ ƉůĂŶƵũĞ ƉƌŽĚƵŬĐũħ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
3) kontroluje procesy produkcji potraw i ŶĂƉŽũſǁ͖ 
ϰͿ ŽĐĞŶŝĂ ũĂŬŽƑđ ƐƉŽƌǌČĚǌŽŶǇĐŚ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
ϱͿ ƌŽǌƌſǏŶŝĂ ƌŽĚǌĂũĞ ŬĂƌƚ ŵĞŶƵ͖ 
ϲͿ ŽƉƌĂĐŽǁƵũĞ ŬĂƌƚǇ ŵĞŶƵ ǌĂǁŝĞƌĂũČĐĞ ŝŶĨŽƌŵĂĐũĞ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ǁĂƌƚŽƑĐŝ ŽĚǏǇǁĐǌĞũ ƉŽƚƌĂǁ͖ 
7) oblicza zapotrzebowanie na surowce i ƉſųƉƌŽĚƵŬƚǇ͖ 
ϴͿ ƐƉŽƌǌČĚǌĂ ŬĂůŬƵůĂĐũħ ĐĞŶ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ͖ 
9) opracowuje receptury gastronomiczne; 

10) korzysta ze specjalistycznyĐŚ ƉƌŽŐƌĂŵſǁ ŬŽŵƉƵƚĞƌŽǁǇĐŚ ĚŽ ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ŝ rozliczania produkcji 

gastronomicznej. 
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3. Planowanie i ǁǇŬŽŶǇǁĂŶŝĞ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 

UĐǌĞŷ͗ 
ϭͿ ŬůĂƐǇĨŝŬƵũĞ ƵƐųƵŐŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞ͖ 
ϮͿ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁƵũĞ ŽĨĞƌƚǇ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϯͿ ŬůĂƐǇĨŝŬƵũĞ ƵƐųƵŐŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵiczne; 

ϰͿ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁƵũĞ ŽĨĞƌƚǇ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϱͿ ƉůĂŶƵũĞ ĚǌŝĂųĂŶŝĂ ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ ƉƌŽŵŽĐũČ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϲͿ ŬĂůŬƵůƵũĞ ŬŽƐǌƚǇ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϳͿ ƉƌŽǁĂĚǌŝ ƐƉƌǌĞĚĂǏ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϴͿ ƉůĂŶƵũĞ ƵƐųƵŐŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞ͖ 
9) dobiera metody i ƚĞĐŚŶŝŬŝ ŽďƐųƵŐŝ ĚŽ ƌŽĚǌĂũƵ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϭϬͿ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁƵũĞ ŵŝĞũƐĐĂ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϭϭͿ ĚŽďŝĞƌĂ ǌĂƐƚĂǁħ ŝ ďŝĞůŝǌŶħ ƐƚŽųŽǁČ͖ 
ϭϮͿ ĚŽďŝĞƌĂ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ŝ ƐƉƌǌħƚ ĚŽ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϭϯͿ ƵǏǇƚŬƵũĞ ƐƉƌǌħƚ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ 
ϭϰͿ ǁǇŬŽŶƵũĞ ĐǌǇŶŶŽƑĐŝ ƉŽƌǌČĚŬŽǁĞ͕ ƌŽǌůŝĐǌĂ ƐƉƌǌħƚ͕ ǌĂƐƚĂǁħ ŝ ďŝĞůŝǌŶħ ƐƚŽųŽǁČ ƉŽ ǁǇŬŽŶĂŶŝƵ ƵƐųƵŐ 
gastronomicznych; 

ϭϱͿ ŬŽƌǌǇƐƚĂ ǌĞ ƐƉĞĐũĂůŝƐƚǇĐǌŶǇĐŚ ƉƌŽŐƌĂŵſǁ ŬŽŵƉƵƚĞƌŽǁǇĐŚ ĚŽ ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ŝ ƌŽǌůŝĐǌĂŶŝĂ ŬŽƐǌƚſǁ ƵƐųƵŐ 
gastronomicznych. 

 

ϯ͘ WARUNKI REALIZACJI KSZTAŁCENIA W ZAWODZIE  

SǌŬŽųĂ ƌĞĂůŝǌƵũČĐĂ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĞ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ƚĞĐŚŶŝŬ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ ƉŽǁŝŶŶĂ ƉŽƐŝĂĚĂđ 
ŶĂƐƚħƉƵũČĐĞ ƉŽŵŝĞƐǌĐǌĞŶŝĂ ĚǇĚĂŬƚǇĐǌŶĞ͗ 
ϭͿ ƉƌĂĐŽǁŶŝħ ƚĞĐŚŶŽůŽŐŝŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ͕ ǁ ŬƚſƌĞũ ƉŽǁŝŶŶǇ ďǇđ ǌŽƌŐĂŶŝǌŽǁĂŶĞ ŶĂƐƚħƉƵũČĐĞ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ͗ 
ĂͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŵǇĐŝĂ ƌČŬ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ĚǌŝĞƐŝħĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ƵŵǇǁĂůŬħ ǌ ŝŶƐƚĂůĂĐũČ 
zimnej i ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ĚŽǌŽǁŶŝŬ ŵǇĚųĂ͕ ƑƌŽĚŬŝ ĚŽ ĚĞǌǇŶĨĞŬĐũŝ͕ ƌħĐǌŶŝŬŝ ƉĂƉŝĞƌŽǁĞ͕ 
ďͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ƐƉŽƌǌČĚǌania potraw i ŶĂƉŽũſǁ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƚƌǌĞĐŚ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ƐƚŽųǇ 
produkcyjne, trzony kuchenne z piekarnikami, zlewozmywaki z ŝŶƐƚĂůĂĐũČ ǌŝŵŶĞũ ŝ ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ǌĞƐƚĂǁǇ 
ŐĂƌŶŬſǁ ŝ ŝŶŶǇĐŚ ŶĂĐǌǇŷ ŬƵĐŚĞŶŶǇĐŚ͕ ǌĞƐƚĂǁ ŶŽǏǇ ŬƵĐŚĞŶŶǇĐŚ ŝ ĚƌŽďŶǇ ƐƉƌǌħt produkcyjny, termometry, wagi 

i ŵŝĂƌŬŝ͕ ŵĂƐǌǇŶŬŝ ĚŽ ŵŝĞůĞŶŝĂ͕ ƌŽďŽƚǇ ŬƵĐŚĞŶŶĞ ǁŝĞůŽĐǌǇŶŶŽƑĐŝŽǁĞ͕ ĨƌǇƚŬŽǁŶŝĐĞ ĚŽ ƐŵĂǏĞŶŝĂ͕ ďŝĞůŝǌŶħ 
i ǌĂƐƚĂǁħ ƐƚŽųŽǁČ͕ ƚĂĐĞ ŬĞůŶĞƌƐŬŝĞ ŵĞƚĂůŽǁĞ ŽƌĂǌ ƐƚŽųǇ ŝ ŬƌǌĞƐųĂ͖ 
ƉŽŶĂĚƚŽ ƉƌĂĐŽǁŶŝĂ ƉŽǁŝŶŶĂ ďǇđ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĂ ǁ͗ ĐŚųŽĚǌŝĂƌŬħ ǌ ǌĂŵƌĂǏĂƌŬČ͕ ǌŵǇǁĂƌŬħ ĚŽ ŶĂĐǌǇŷ͕ ƉŝĞĐ 
konwekcyjno-parowy lub piekarnik z ƚĞƌŵŽŽďŝĞŐŝĞŵ͕ ŬƵĐŚĞŶŬħ ŵŝŬƌŽĨĂůŽǁČ͕ ƉŽĚŐƌǌĞǁĂĐǌ ĚŽ ƚĂůĞƌǌǇ͕ 
ŶĂƑǁŝĞƚůĂĐǌ ĚŽ ũĂũ͕ ŬŽƐǌ ŶĂ ŽĚƉĂĚǇ͕ ĂƉƚĞĐǌŬħ͕ ŬĂƚĂůŽŐŝ ŽƌĂǌ ŝŶƐƚƌƵŬĐũĞ ŽďƐųƵŐŝ ŵĂƐǌǇŶ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŷ 
gastronomicznych, instrukĐũĞ ĚŽ đǁŝĐǌĞŷ͖ 
ϮͿ ƉƌĂĐŽǁŶŝħ ƉůĂŶŽǁĂŶŝĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞũ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶČ ǁ͗ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŬŽŵƉƵƚĞƌŽǁĞ 
(jedno dla jednego ucznia), z ĚŽƐƚħƉĞŵ ĚŽ IŶƚĞƌŶĞƚƵ͕ ǌ ĚƌƵŬĂƌŬħ ƐŝĞĐŝŽǁČ͕ ǌ oprogramowaniem do planowania, 

rozliczania i ŽĐĞŶǇ ǏǇǁŝĞŶŝĂ͕ ƉůĂŶowania i rozliczania produkcji gastronomicznej, planowania i ƌŽǌůŝĐǌĂŶŝĂ ƵƐųƵŐ 
ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ͖ ƚĂďĞůĞ ƐŬųĂĚƵ ŝ ǁĂƌƚŽƑĐŝ ŽĚǏǇǁĐǌǇĐŚ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ ƐƉŽǏǇǁĐǌǇĐŚ͕ ŶŽƌŵǇ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ǁǇǏǇǁŝĞŶŝĂ͕ 
ƚĂďĞůĞ ǌĂŵŝĂŶǇ ƉƌŽĚƵŬƚſǁ͕ ũĂĚųŽƐƉŝƐǇ ĐŽĚǌŝĞŶŶĞ ŝ ŽŬŽůŝĐǌŶŽƑĐŝŽǁĞ͕ ŬĂƌƚǇ potraw i ŶĂƉŽũſǁ͕ ƌĞĐĞƉƚƵƌǇ ƉŽƚƌĂǁ 
i ŶĂƉŽũſǁ͕ ǁǌŽƌǇ ĚƌƵŬſǁ ƐƚŽƐŽǁĂŶǇĐŚ ǁ gastronomii; 

ϯͿ ƉƌĂĐŽǁŶŝħ ŽďƐųƵŐŝ ŐŽƑĐŝ͕ ǁ ŬƚſƌĞũ ƉŽǁŝŶŶǇ ďǇđ ǌŽƌŐĂŶŝǌŽǁĂŶĞ ŶĂƐƚħƉƵũČĐĞ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ͗ 
ĂͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŵǇĐŝĂ ƌČŬ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ĚǌŝĞƐŝħĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ƵŵǇǁĂůŬħ ǌ ŝŶƐƚĂůĂĐũČ 
zimnej i ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ĚŽǌŽǁŶŝŬ ĚŽ ŵǇĚųĂ͕ ƑƌŽĚŬŝ ĚŽ ĚĞǌǇŶĨĞŬĐũŝ͕ ƌħĐǌŶŝŬŝ ƉĂƉŝĞƌŽǁĞ͕ 
ďͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŽďƐųƵŐŝ ŐŽƑĐŝ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƚƌǌĞĐŚ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ƐƚŽųǇ ŝ ŬƌǌĞƐųĂ͕ ƉŽŵŽĐŶŝŬŝ 
ŬĞůŶĞƌƐŬŝĞ͕ ďŝĞůŝǌŶħ͕ ǌĂƐƚĂǁħ ƐƚŽųŽǁČ͕ ƚĂĐĞ͕ ĚƌŽďŶǇ ƐƉƌǌħƚ ŬĞůŶĞƌƐŬŝ ŽƌĂǌ ĞůĞŵĞŶƚǇ ĚĞŬŽƌĂĐũŝ ƐƚŽųſǁ͕ 
ĐͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ďĂƌŽǁĞ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ĚǌŝĞƐŝħĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ůĂĚħ ďĂƌŽǁČ͕ ƐƚŽųŬŝ ďĂƌŽǁĞ͕ 
ƐƉƌǌħƚ ďĂƌŽǁǇ͕ ŵŝŬƐĞƌ ďĂƌŽǁǇ ůƵď ďůĞŶĚĞƌ͕ ĞŬƐƉƌĞƐ ĚŽ ŬĂǁǇ ŝ ŚĞƌďĂƚǇ͕ ŶĂĐǌǇŶŝĂ ĚŽ ƐƉŽƌǌČĚǌĂŶia i serwowania 

ŶĂƉŽũſǁ͕ Ɛƚſų ƐƚĂůŽǁǇ ůƵď ďůĂƚ ƌŽďŽĐǌǇ͕ ǌůĞǁŽǌŵǇǁĂŬ ĚǁƵŬŽŵŽƌŽǁǇ ǌ ŝŶƐƚĂůĂĐũČ ĐŝĞƉųĞũ ŝ zimnej wody; 
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ƉŽŶĂĚƚŽ ƉƌĂĐŽǁŶŝĂ ƉŽǁŝŶŶĂ ďǇđ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĂ ǁ͗ ĐŚųŽĚǌŝĂƌŬħ ǌ ǌĂŵƌĂǏĂƌŬČ͕ ǌŵǇǁĂƌŬħ ĚŽ ŶĂĐǌǇŷ͕ ƚƌǌŽŶ 
kuchenny z ƉŝĞŬĂƌŶŝŬŝĞŵ͕ ŬƵĐŚĞŶŬħ ŵŝŬƌŽĨĂůŽǁČ͕ ƉŽĚŐƌǌĞǁĂĐǌĞ ĚŽ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ƚĂůĞƌǌǇ͕ ǁſǌŬŝ ŬĞůŶĞƌƐŬŝĞ 
z ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞŵ͕ ŬŽƐǌ ŶĂ ŽĚƉĂĚǇ͕ ĂƉƚĞĐǌŬħ͕ ŝŶƐƚƌƵŬĐũĞ ŽďƐųƵŐŝ ƵƌǌČĚǌĞŷ͖ 
4) warsztaty szkolne, w ŬƚſƌǇĐŚ ƉŽǁŝŶŶǇ ďǇđ ǌŽƌŐĂŶŝǌŽǁĂŶĞ ŶĂƐƚħƉƵũČĐĞ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ͗ 
ĂͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŵǇĐŝĂ ƌČŬ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ĚǌŝĞƐŝħĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ƵŵǇǁĂůŬħ ǌ ŝŶƐƚĂůĂĐũČ 
zimnej i ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ĚŽǌŽǁŶŝŬ ĚŽ ŵǇĚųĂ͕ ƑƌŽĚŬŝ ĚŽ ĚĞǌǇŶĨĞŬĐũŝ͕ ƌħĐǌŶŝŬŝ ƉĂƉŝĞƌŽǁĞ͕ 
ďͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ďƌƵĚŶĞũ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƐǌĞƑĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ǌůĞǁŽǌŵǇǁĂŬ 
z ŝŶƐƚĂůĂĐũČ zimnej i ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ƐƚŽųǇ ƉƌŽĚƵŬĐǇũŶĞ ǌĞ ƐƚĂůŝ ŶŝĞƌĚǌĞǁŶĞũ ŽƌĂǌ ĚƌŽďŶǇ ƐƉƌǌħƚ ŬƵĐŚĞŶŶǇ͕ ƉųƵĐǌŬŽ-

ŽďŝĞƌĂĐǌŬħ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĞ ĚŽ ĚĞǌǇŶĨĞŬĐũŝ ũĂũ͕ 
ĐͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŽďƌſďŬŝ ǁƐƚħƉŶĞũ ĐǌǇƐƚĞũ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƐǌĞƑĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ǌůĞǁŽǌŵǇǁĂŬ 
z instaůĂĐũČ ǌŝŵŶĞũ ŝ ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ƐƚŽųǇ ƉƌŽĚƵŬĐǇũŶĞ ǌĞ ƐƚĂůŝ ŶŝĞƌĚǌĞǁŶĞũ ŽƌĂǌ ĚƌŽďŶǇ ƐƉƌǌħƚ ŬƵĐŚĞŶŶǇ͕ 
ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƌŽǌĚƌĂďŶŝĂŶŝĂ ǁĂƌǌǇǁ ŝ ŽǁŽĐſǁ͕ ŬƌĂũĂůŶŝĐħ ǌ przystawkami, 

d) stanowiska produkcji potraw z ŵŝħƐĂ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƐǌĞƑĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽne w: zlewozmywak 

z ŝŶƐƚĂůĂĐũČ ǌŝŵŶĞũ ŝ ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ƐƚŽųǇ ƉƌŽĚƵŬĐǇũŶĞ ǌĞ ƐƚĂůŝ ŶŝĞƌĚǌĞǁŶĞũ ŽƌĂǌ ĚƌŽďŶǇ ƐƉƌǌħƚ ŬƵĐŚĞŶŶǇ͕ 
ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƌŽǌĚƌĂďŶŝĂŶŝĂ ŵŝħƐĂ͕ 
ĞͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ƉƌŽĚƵŬĐũŝ ĐŝĂƐƚ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƐǌĞƑĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ǌůĞǁŽǌŵǇǁĂŬ ǌ iŶƐƚĂůĂĐũČ 
zimnej i ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ƐƚŽųǇ ƉƌŽĚƵŬĐǇũŶĞ ǌĞ ƐƚĂůŝ ŶŝĞƌĚǌĞǁŶĞũ ŽƌĂǌ ĚƌŽďŶǇ ƐƉƌǌħƚ ŬƵĐŚĞŶŶǇ ƉŝĞĐ ŬŽŶǁĞŬĐǇũŶŽ-

parowy lub piekarnik z ƚĞƌŵŽŽďŝĞŐŝĞŵ͕ ƌŽďŽƚ ŬƵĐŚĞŶŶǇ ǁŝĞůŽĐǌǇŶŶŽƑĐŝŽǁǇ͕ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĐŚųŽĚŶŝĐǌĞ͕ 
ĨͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŽďƌſďŬŝ ĐŝĞƉůŶĞũ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƐǌĞƑĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ǌůĞǁŽǌŵǇǁĂŬ 
z ŝŶƐƚĂůĂĐũČ ǌŝŵŶĞũ ŝ ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ƐƚŽųǇ ƉƌŽĚƵŬĐǇũŶĞ ǌĞ ƐƚĂůŝ ŶŝĞƌĚǌĞǁŶĞũ ŽƌĂǌ ĚƌŽďŶǇ ƐƉƌǌħƚ ŬƵĐŚĞŶŶǇ͕ ƉŝĞĐ 
konwekcyjno-parowy lub piekarnik z termoobiegiem, taborety podgrzewcze i trzony kuchenne z wycŝČŐĂŵŝ͕ 
patelnie elektryczne, 

g) stanowiska ekspedycji potraw i ŶĂƉŽũſǁ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƐǌĞƑĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ 
zlewozmywak z ŝŶƐƚĂůĂĐũČ ǌŝŵŶĞũ ŝ ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ Ɛƚſų ĚŽ ĞŬƐƉĞĚǇĐũŝ ƉŽƚƌĂǁ ŽƌĂǌ ŬŽŵƉůĞƚ ŶĂĐǌǇŷ ŝ drobnego 

ƐƉƌǌħƚƵ ŬƵĐŚĞŶŶĞŐŽ͕ ǁĂŐħ͕ ŬƵĐŚĞŶŬħ ŵŝŬƌŽĨĂůŽǁČ͕ ƉŽĚŐƌǌĞǁĂĐǌĞ ĚŽ ƉŽƚƌĂǁ ŝ talerzy, 

ŚͿ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬĂ ŵǇĐŝĂ ŶĂĐǌǇŷ ;ũĞĚŶŽ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽ ĚůĂ ƐǌĞƑĐŝƵ ƵĐǌŶŝſǁͿ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ǌůĞǁŽǌŵǇǁĂŬ 
trzykomorowy z ŝŶƐƚĂůĂĐũČ ǌŝŵŶĞũ ŝ ĐŝĞƉųĞũ ǁŽĚǇ͕ ƉŽũĞŵŶŝŬŝ ŶĂ ŽĚƉĂĚŬŝ͕ ǌŵǇǁĂƌŬħ ĚŽ ŶĂĐǌǇŷ͕ ƐƉƌǌħƚ ŝ ƑƌŽĚŬŝ do 

mycia i ĚĞǌǇŶĨĞŬĐũŝ͕ ƐǌĂĨŬŝ ĚŽ ŶĂĐǌǇŷ͖ 
ƉŽŶĂĚƚŽ ǁĂƌƐǌƚĂƚǇ ƐǌŬŽůŶĞ ƉŽǁŝŶŶǇ ďǇđ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ͗ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĐŚųŽĚŶŝĐǌĞ ŽƌĂǌ ƉŽŵŝĞƐǌĐǌĞŶŝĂ 
ŵĂŐĂǌǇŶŽǁĞ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶĞ ǁ ƵƌǌČĚǌĞŶŝĂ ĚŽ ƉƌǌĞĐŚŽǁǇǁĂŶŝĂ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͕ ƐĂůħ ŬŽŶƐƵŵĞŶĐŬČ͕ ǁǇƉŽƐĂǏŽŶČ ǁ ƐƚŽųǇ͕ 
ŬƌǌĞƐųĂ͕ ďŝĞůŝǌŶħ ŝ ǌĂƐƚĂǁħ ƐƚŽųŽǁČ͕ ƚĂĐĞ ŽƌĂǌ ĞůĞŵĞŶƚǇ ĚŽ ĚĞŬŽƌĂĐũŝ ƐƚŽųſǁ͕ ŬŽƐǌĞ ŶĂ ŽĚƉĂĚǇ͕ ĂƉƚĞĐǌŬĂ͕ 
ŝŶƐƚƌƵŬĐũĞ ŽďƐųƵŐŝ ŵĂƐǌǇŶ ŝ ƵƌǌČĚǌĞŷ͕ ƉƌŽĐĞĚƵƌǇ ŝ ŝŶƐƚƌƵŬĐũĞ ƐƚĂŶŽǁŝƐŬŽǁĞ ƐǇƐƚĞŵſǁ ǌĂƉĞǁŶŝĂŶŝĂ ũĂŬŽƑĐŝ 
i ďĞǌƉŝĞĐǌĞŷƐƚǁĂ ǌĚƌŽǁŽƚŶĞŐŽ ǏǇǁŶŽƑĐŝ͕ ƌĞĐĞƉƚƵƌǇ ƉŽƚƌĂǁ͕ ŬĂƌƚǇ ƉŽƚƌĂw i ŶĂƉŽũſǁ͘ 
KƐǌƚĂųĐĞŶŝĞ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞ ŵŽǏĞ ŽĚďǇǁĂđ Ɛŝħ ǁ͗ ƉƌĂĐŽǁŶŝĂĐŚ ŝ ǁĂƌƐǌƚĂƚĂĐŚ ƐǌŬŽůŶǇĐŚ͕ ƉůĂĐſǁŬĂĐŚ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ 
ƵƐƚĂǁŝĐǌŶĞŐŽ͕ ƉůĂĐſǁŬĂĐŚ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞŐŽ ŽƌĂǌ ƉŽĚŵŝŽƚĂĐŚ ƐƚĂŶŽǁŝČĐǇĐŚ ƉŽƚĞŶĐũĂůŶĞ ŵŝĞũƐĐĞ 
ǌĂƚƌƵĚŶŝĞŶŝĂ ĂďƐŽůǁĞŶƚſǁ ƐǌŬſų ŬƐǌƚĂųĐČĐǇch w zawodzie. 

SǌŬŽųĂ ŽƌŐĂŶŝǌƵũĞ ƉƌĂŬƚǇŬŝ ǌĂǁŽĚŽǁĞ ǁ ƉŽĚŵŝŽĐŝĞ ǌĂƉĞǁŶŝĂũČĐǇŵ ƌǌĞĐǌǇǁŝƐƚĞ ǁĂƌƵŶŬŝ ƉƌĂĐǇ ǁųĂƑĐŝǁĞ ĚůĂ 
nauczanego zawodu w wymiarze 4 tygodni (160 godzin). 

 

ϰ͘ MŝŶŝŵĂůŶĂ ůŝĐǌďĂ ŐŽĚǌŝŶ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ1)
 

EĨĞŬƚǇ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁƐƉſůŶĞ ĚůĂ ǁƐǌǇƐƚŬŝĐŚ ǌĂǁŽĚſǁ ŽƌĂǌ ĞĨĞŬƚǇ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁƐƉſůŶĞ 
ĚůĂ ǌĂǁŽĚſǁ ǁ ramach obszaru turystyczno-ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶĞŐŽ ƐƚĂŶŽǁŝČĐĞ 
ƉŽĚďƵĚŽǁħ ĚŽ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ůƵď ŐƌƵƉŝĞ ǌĂǁŽĚſǁ 

380 godz. 

T͘ϲ͘ SƉŽƌǌČĚǌĂŶŝĞ ƉŽƚƌĂǁ ŝ ŶĂƉŽũſǁ 700 godz. 

T͘ϭϱ͘ OƌŐĂŶŝǌĂĐũĂ ǏǇǁŝĞŶŝĂ ŝ ƵƐųƵŐ ŐĂƐƚƌŽŶŽŵŝĐǌŶǇĐŚ 300 godz. 
1) W ƐǌŬŽůĞ ůŝĐǌďħ ŐŽĚǌŝŶ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ŶĂůĞǏǇ ĚŽƐƚŽƐŽǁĂđ ĚŽ ǁǇŵŝĂƌƵ ŐŽĚǌŝŶ ŽŬƌĞƑůŽŶĞŐŽ 
w przepisach w ƐƉƌĂǁŝĞ ƌĂŵŽǁǇĐŚ ƉůĂŶſǁ ŶĂƵĐǌĂŶŝĂ ǁ ƐǌŬŽųĂĐŚ ƉƵďůŝĐǌŶǇĐŚ͕ ƉƌǌĞǁŝĚǌŝĂŶĞŐŽ ĚůĂ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ 
zawodowego, zachowujČĐ ŵŝŶŝŵĂůŶČ ůŝĐǌďħ ŐŽĚǌŝŶ ǁƐŬĂǌĂŶǇĐŚ ǁ ƚĂďĞůŝ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝŽ ĚůĂ ĞĨĞŬƚſǁ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ͗ 



 

 

 

 

 ZĂųČĐǌŶŝŬŝ 

ZĂųČĐǌŶŝŬŝ Strona 9 

ǁƐƉſůŶǇĐŚ ĚůĂ ǁƐǌǇƐƚŬŝĐŚ ǌĂǁŽĚſǁ ŝ ǁƐƉſůŶǇĐŚ ĚůĂ ǌĂǁŽĚſǁ ǁ ƌĂŵĂĐŚ ŽďƐǌĂƌƵ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ƐƚĂŶŽǁŝČĐǇĐŚ 
ƉŽĚďƵĚŽǁħ ĚŽ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ůƵď ŐƌƵƉŝĞ ǌĂǁŽĚſǁ ŽƌĂǌ ǁųĂƑĐŝǁǇĐŚ ĚůĂ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶǇĐŚ 
w zawodzie. 
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ZAŁĄCZNIK ϯ. Procedury przeprowadzania i organizowania egzaminu 

ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũĞ w zawodzie 

 

AŬƚƵĂůŶĞ ƉƌŽĐĞĚƵƌǇ ĚŽƚǇĐǌČĐĞ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶŝĂ i organizowania ĞŐǌĂŵŝŶƵ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ 
kwalifikacje w zawodzie ƐČ ĚŽƐƚħƉŶĞ ŶĂ stronie internetowej Centralnej Komisji 

Egzaminacyjnej pod adresem http://www.cke.edu.pl. 

http://www.cke.edu.pl/
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ZAŁĄCZNIK ϰ. Wǌſƌ ĚĞŬůĂƌĂĐũŝ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĂ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ  

dla uczniaͬƐųƵĐŚĂĐǌĂͬabsolwenta 
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ZAŁĄCZNIK ϱ͘ Wǌſƌ ǁŶŝŽƐŬƵ Ž ĚŽƉƵƐǌĐǌĞŶŝĞ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ĞŬƐƚĞƌŶŝƐtycznego 

zawodowego 
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ZAŁĄCZNIK 6. WǇŬĂǌ OŬƌħŐŽǁǇĐŚ KŽŵŝƐũŝ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶǇĐŚ 

 

 
OŬƌħŐŽǁĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ǁ GĚĂŷƐŬƵ   

http://www.oke.gda.pl/ 

OŬƌħŐŽǁĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ǁ JĂǁŽƌǌŶŝĞ   

http://www.oke.jaworzno.pl/ 

OŬƌħŐŽǁĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ǁ KƌĂŬŽǁŝĞ   

http://www.oke.krakow.pl/  

OŬƌħŐŽǁĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ǁ ŁŽŵǏǇ   

http://www.oke.lomza.pl/ 

OŬƌħŐŽǁĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ǁ ŁŽĚǌŝ   

http://www.komisja.pl/ 

OŬƌħŐŽǁĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ǁ PŽǌŶĂŶŝƵ   

http://www.oke.poznan.pl/ 

OŬƌħŐŽǁĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ǁ Warszawie   

http://www.oke.waw.pl/ 

OŬƌħŐŽǁĂ KŽŵŝƐũĂ EŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶĂ ǁĞ WƌŽĐųĂǁŝƵ 

http://www.oke.wroc.pl/ 

http://www.oke.gda.pl/
http://www.oke.jaworzno.pl/
http://www.oke.krakow.pl/
http://www.oke.lomza.pl/
http://www.komisja.pl/
http://www.oke.poznan.pl/
http://www.oke.waw.pl/
http://www.oke.wroc.pl/
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SŁOWNIK POJĘĆ 

SǌŬŽųĂ ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ƚƌǌǇ ƚǇƉǇ ƐǌŬſų ƉŽŶĂĚŐŝŵŶĂǌũĂůŶǇĐŚ: 

ʹ ǌĂƐĂĚŶŝĐǌČ ƐǌŬŽųħ ǌĂǁŽĚŽǁČ͕  
ʹ czteroletnie technikum, 

ʹ ƐǌŬŽųħ ƉŽůŝĐĞĂůŶČ͘ 
 

PůĂĐſǁŬĂ ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ƉůĂĐſǁŬħ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ƵƐƚĂǁŝĐǌŶĞŐŽ ůƵď ƉůĂĐſǁŬħ 

ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝa praktycznego. 

 

DǇƌĞŬƚŽƌ ƐǌŬŽųǇͬƉůĂĐſǁŬŝ ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ ƐǌŬŽųǇͬƉůĂĐſǁŬŝ͕ 

w ŬƚſƌĞũ jest rĞĂůŝǌŽǁĂŶĞ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĞ ǌĂǁŽĚŽǁĞ͘ 
 

Pracodawca ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ƉƌĂĐŽĚĂǁĐħ͕ Ƶ ŬƚſƌĞŐŽ ũĞƐƚ ƌĞĂůŝǌŽǁĂŶĞ 

ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĞ zawodowe. 

 

OƑƌŽĚĞŬ ĞŐǌaminacyjny ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ƐǌŬŽųħ͕ ƉůĂĐſǁŬħ ůƵď ƉƌĂĐŽĚĂǁĐħ͕ 

ƵƉŽǁĂǏŶŝŽŶĞ ƉƌǌĞǌ ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ ŬŽŵŝƐũŝ ŽŬƌħŐŽǁĞũ ĚŽ ǌŽƌŐĂŶŝǌŽǁĂŶŝĂ ĐǌħƑĐŝ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ 
egzaminu. 

 

Egzamin zawodowy ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ĞŐǌĂŵŝŶ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐǇ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũĞ 

w zawodzie ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶǇ ǌ ǌĂŬƌĞƐƵ ĚĂŶĞũ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶĞũ ǁ ƚǇŵ zawodzie, 

ǌŐŽĚŶŝĞ ǌ ŬůĂƐǇĨŝŬĂĐũČ ǌĂǁŽĚſǁ ƐǌŬŽůŶŝĐƚǁĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͘ 
 

Kwalifikacja w zawodzie ʹ wǇŽĚƌħďŶŝŽŶǇ ǁ ĚĂŶǇŵ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ǌĞƐƚĂǁ ŽĐzekiwanych 

ĞĨĞŬƚſǁ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ͕ ŬƚſƌǇĐŚ ŽƐŝČŐŶŝħĐŝĞ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁŽ ǁǇĚĂŶĞ ƉƌǌĞǌ ŽŬƌħŐŽǁČ 
ŬŽŵŝƐũħ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶČ͕ ƉŽ ǌĚĂŶŝƵ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũĞ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ 
w zakresie jednej kwalifikacji. 

 

PŽĚƐƚĂǁĂ ƉƌŽŐƌĂŵŽǁĂ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ ʹ oďŽǁŝČǌŬŽǁĞ ǌĞƐƚĂǁǇ ĐĞůſǁ 

ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ŝ ƚƌĞƑĐŝ ŶĂƵĐǌĂŶŝĂ ŽƉŝƐĂŶǇĐŚ ǁ ĨŽƌŵŝĞ ŽĐǌĞŬŝǁĂŶǇĐŚ ĞĨĞŬƚſǁ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ͗ ǁŝĞĚǌǇ͕ 
ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ ŽƌĂǌ ŬŽŵƉĞƚĞŶĐũŝ ƉĞƌƐŽŶĂůŶǇĐŚ ŝ ƐƉŽųĞĐǌŶǇĐŚ͕ ŶŝĞǌďħĚŶǇĐŚ ĚůĂ 
ǌĂǁŽĚſǁ ůƵď ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǁǇŽĚƌħďŶŝŽŶǇĐŚ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ͕ ƵǁǌŐůħĚŶŝĂŶĞ ǁ ƉƌŽŐƌĂŵĂĐŚ 
ŶĂƵĐǌĂŶŝĂ ŝ ƵŵŽǏůŝǁŝĂũČĐĞ ƵƐƚĂůĞŶŝĞ ŬƌǇƚĞƌŝſǁ ŽĐĞŶ ƐǌŬŽůŶǇĐŚ ŝ ǁǇŵĂŐĂŷ ĞŐǌĂŵŝŶĂĐǇũŶǇĐŚ 
ŽƌĂǌ ǁĂƌƵŶŬŝ ƌĞĂůŝǌĂĐũŝ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ͕ ǁ ƚǇŵ ǌĂůĞĐĂŶĞ ǁǇƉŽƐĂǏĞŶŝĞ ǁ ƉŽŵŽĐĞ 
ĚǇĚĂŬƚǇĐǌŶĞ ŝ ƐƉƌǌħƚ ŽƌĂǌ ŵŝŶŝŵĂůŶĂ ůŝĐǌďĂ ŐŽĚǌŝŶ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ͘ 
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Formy pozaszkolne ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ĨŽƌŵǇ ƵǌǇƐŬŝǁĂŶŝĂ ŝ ƵǌƵƉĞųŶŝĂŶŝĂ ǁŝĞĚǌǇ͕ 

ƵŵŝĞũħƚŶŽƑĐŝ ŝ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ ǌĂǁŽĚŽǁǇĐŚ ǁ ƉůĂĐſǁŬĂĐŚ ŝ ŽƑƌŽĚŬĂĐŚ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ƵƐƚĂǁŝĐǌŶĞŐŽ 
i ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞŐŽ͕ Ă ƚĂŬǏĞ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐǇũŶĞ ŬƵƌƐǇ ǌĂǁŽĚŽǁĞ. 

 

Kwalifikacyjny kurs zawodowy ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ŬƵƌƐ͕ ŬƚſƌĞŐŽ program 

ŶĂƵĐǌĂŶŝĂ ƵǁǌŐůħĚŶŝĂ ƉŽĚƐƚĂǁħ ƉƌŽŐƌĂŵŽǁČ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĂ ǁ ǌĂǁŽĚĂĐŚ͕ ǁ ǌĂŬƌĞƐŝĞ ũĞĚŶĞũ 
ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũŝ͕ ŬƚſƌĞŐŽ ƵŬŽŷĐǌĞŶŝĞ ƵŵŽǏůŝǁŝĂ ƉƌǌǇƐƚČƉŝĞŶŝĞ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ 
kwalifikacje w zawodzie w zakresie tej kwalifikacji. 

 

CǌħƑđ ƉŝƐĞŵŶĂ ĞŐǌĂŵŝŶƵ Ɖƌzeprowadzana w formie elektronicznej ʹ ŶĂůĞǏǇ 

ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ĐǌħƑđ ƉŝƐĞŵŶČ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĂŶČ ǌ ǁǇŬŽƌǌǇƐƚĂŶŝĞŵ 
elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu. 

 

Operator lub operatorzy egzaminu ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ǁƐŬĂǌĂŶČ przez 

ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ ƐǌŬŽųǇͬƉůĂĐſǁŬŝͬƉƌĂĐŽĚĂǁĐħ ŽƐŽďħ ůƵď ŽƐŽďǇ ŽĚƉŽǁŝĞĚǌŝĂůŶĞ ǌĂ przygotowanie 

ƚĞĐŚŶŝĐǌŶĞ ƐǌŬŽųǇͬƉůĂĐſǁŬŝͬƉƌĂĐŽĚĂǁĐǇ ĚŽ ƉƌǌĞƉƌŽǁĂĚǌĞŶŝĂ ĐǌħƑĐŝ ƉŝƐĞŵŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ 
z wykorzystaniem elektronicznego systemu oraz za ƉŽƉƌĂǁŶŽƑđ ĨƵŶŬĐũŽŶŽǁĂŶŝĂ ǁ ĐǌĂƐŝĞ 
egzaminu systemu elektronicznego i indywidualnych stanowisk egzaminacyjnych 

wspomaganych elektronicznie. 

 

Asystent techniczny ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ŽƐŽďħ ůƵď ŽƐŽďǇ ƉƌǌǇŐŽƚŽǁƵũČĐĞ 

stanowiska egzaminacyjne wskazane przĞǌ ŬŝĞƌŽǁŶŝŬĂ ŽƑƌŽĚŬĂ egzaminacyjnego, 

odpowiedzialne za przygotowanie stanowisk egzaminacyjnych ŝ ǌĂƉĞǁŶŝĂũČĐǇĐŚ ƉƌĂǁŝĚųŽǁĞ 
funkcjonowanie stanowisk komputerowych, specjaliƐƚǇĐǌŶĞŐŽ ƐƉƌǌħƚƵ ŽƌĂǌ ŵĂƐǌǇŶ 
i ƵƌǌČĚǌĞŷ ǁǇŬŽƌǌǇƐƚǇǁĂŶǇĐŚ ĚŽ ǁǇŬŽŶĂŶŝĂ ǌĂĚĂŷ ĞŐǌĂŵŝnacyjnych w czasie 

przeprowadzania ĐǌħƑĐŝ ƉƌĂŬƚǇĐǌŶĞũ ĞŐǌĂŵŝŶƵ zawodowego. 

 

NĂƵĐǌǇĐŝĞů ǁƐƉŽŵĂŐĂũČĐǇ ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ ƐƉĞĐũĂůŝƐƚħ ǌ zakresu danej 

ŶŝĞƉĞųŶŽƐƉƌĂǁŶŽƑĐŝ͕ Ž ŬƚſƌǇŵ ŵŽǁĂ ǁ ŬŽŵƵŶŝŬĂĐŝĞ ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ CKE ǁ ƐƉƌĂǁŝĞ ƐǌĐǌĞŐſųŽǁĞũ 
informacji o spoƐŽďĂĐŚ ĚŽƐƚŽƐŽǁĂŶŝĂ ǁĂƌƵŶŬſǁ ŝ ĨŽƌŵ przeprowadzania egzaminu 

zawodowego. 

 

Osoby ƉŽƐŝĂĚĂũČĐe ƑǁŝĂĚĞĐƚǁĂ ƐǌŬŽůŶĞ ƵǌǇƐŬĂŶĞ ǌĂ ŐƌĂŶŝĐČ ʹ ŶĂůĞǏǇ przez to 

ƌŽǌƵŵŝĞđ ŽƐŽďǇ ƉŽƐŝĂĚĂũČĐĞ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁĂ ƐǌŬŽůŶĞ ƵǌǇƐŬĂŶĞ ǌĂ ŐƌĂŶŝĐČ͕ uznane za 

ƌſǁŶŽƌǌħĚŶĞ ǌĞ ƑǁŝĂĚĞĐƚǁĂŵŝ ƵŬŽŷĐǌĞŶŝĂ ŽĚƉŽǁŝĞĚŶŝĐŚ ƉŽůƐŬŝĐŚ ƐǌŬſų ƉŽŶĂĚŐŝŵŶĂǌũĂůŶych 

ůƵď ƐǌŬſų ƉŽŶĂĚƉŽĚƐƚĂǁŽǁǇĐŚ͘ 
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ZĚĂũČĐǇ ze specjalnymi potrzebami edukacyjnymi ʹ ŶĂůĞǏǇ ƉƌǌĞǌ ƚŽ ƌŽǌƵŵŝĞđ͗  

ʹ ƵĐǌŶŝſǁ͕  
ʹ ƐųƵĐŚĂĐǌǇ͕  
ʹ ĂďƐŽůǁĞŶƚſǁ  
ƉŽƐŝĂĚĂũČĐǇĐŚ ŽƌǌĞĐǌĞŶŝĞ Ž ƉŽƚƌǌĞďŝĞ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝa specjalnego lub orzeczenie o potrzebie 

ŝŶĚǇǁŝĚƵĂůŶĞŐŽ ŶĂƵĐǌĂŶŝĂ͕ ůƵď ŽƉŝŶŝħ ƉŽƌĂĚŶŝ ƉƐǇĐŚŽůŽŐŝĐǌŶŽ-pedagogicznej, w tym poradni 

specjalistycznej o specyficznych ƚƌƵĚŶŽƑĐŝĂĐŚ ǁ ƵĐǌĞŶŝƵ Ɛŝħ͕ ůƵď ǌĂƑǁŝĂĚĐǌĞŶŝĞ Ž ƐƚĂŶŝĞ 
zdrowia wydane przez lekarza stwierdzaũČĐĞ ĐŚŽƌŽďħ ůƵď ŶŝĞƐƉƌĂǁŶŽƑđ ĐǌĂƐŽǁČ͕ ůƵď ŽƉŝŶŝħ 
ƌĂĚǇ ƉĞĚĂŐŽŐŝĐǌŶĞũ ǁƐŬĂǌƵũČĐČ ŬŽŶŝĞĐǌŶŽƑđ ĚŽƐƚŽƐŽǁĂŶŝĂ ǁĂƌƵŶŬſǁ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ǌĞ ǁǌŐůħĚƵ 
ŶĂ ƚƌƵĚŶŽƑĐŝ ĂĚĂƉƚĂĐǇũŶĞ ǌǁŝČǌĂŶĞ ǌ ǁĐǌĞƑŶŝĞũƐǌǇŵ ŬƐǌƚĂųĐĞŶŝĞŵ ǌĂ ŐƌĂŶŝĐČ͕ zaburzenia 

ŬŽŵƵŶŝŬĂĐũŝ ũħǌǇŬŽǁĞũ͕ ůƵď ƐǇƚƵĂĐũħ ŬƌǇǌǇƐŽǁČ ůƵď ƚƌĂƵŵĂƚǇĐǌŶČ ʹ osoby niewidome, 

ƐųĂďŽǁŝĚǌČĐĞ͕ ŶŝĞƐųǇƐǌČĐĞ͕ ƐųĂďŽƐųǇƐǌČĐĞ͕ ǌ ŶŝĞƉĞųŶŽƐƉƌĂǁŶŽƑĐŝČ ƌƵĐŚŽǁČ͕ ǁ ƚǇŵ ǌ ĂĨĂǌũČ͕ 
z ƵƉŽƑůĞĚǌĞŶŝĞŵ ƵŵǇƐųŽǁǇŵ ǁ ƐƚŽƉŶŝƵ ůĞŬŬŝŵ͕ ǌ ĂƵƚǇǌŵĞŵ͕ ǁ ƚǇŵ ǌ ǌĞƐƉŽųĞŵ Aspergera, 

ƉŽƐŝĂĚĂũČĐĞ ǌĂƑǁŝĂĚĐǌĞŶŝĞ ůĞŬĂƌƐŬŝĞ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞ ǁǇƐƚħƉŽǁĂŶŝĞ ĚĂŶĞũ ĚǇƐĨƵŶŬĐũŝ͕ 
ƉƌǌǇƐƚħƉƵũČĐĞ ĚŽ ĞŐǌĂŵŝŶƵ ƉŽƚǁŝĞƌĚǌĂũČĐĞŐŽ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐũħ ǁ ǌĂǁŽĚǌŝĞ ŶĂ ƉŽĚƐƚĂǁŝĞ 
ƑǁŝĂĚĞĐƚǁĂ ƐǌŬŽůŶĞŐŽ ƵǌǇƐŬĂŶĞŐŽ ǌĂ ŐƌĂŶŝĐČ ůƵď ƵŬŽŷĐǌŽŶĞŐŽ ŬǁĂůŝĨŝŬĂĐǇũŶĞŐŽ kursu 

ǌĂǁŽĚŽǁĞŐŽ ůƵď ĚĞĐǇǌũŝ ĚǇƌĞŬƚŽƌĂ ŽŬƌħŐŽǁĞũ ŬŽŵŝƐũi egzaminacyjnej o dopuszczeniu do 

egzaminu zawodowego eksternistycznego. 

 


