Wersja nr 1 — obowigzujgca od dnia 21.08.2023r.

REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO

I. POSTANOWIENIA OGOLNE

1. Niniejszy Regulamin okre$la warunki przeprowadzenia Konkursu kulinarnego pt.: ,Bitwa na
drobiowe smaki Il Ogdlnopolski konkurs kulinarny dla uczniéw szkét gastronomicznych”.

2. Organizatorem konkursu kulinarnego jest Krajowa Federacja Hodowcéw Drobiu
i Producentéw Jaj, z siedzibg w miejscowosci Lubicz Goérny, przy ul. RzemieS$lniczej 4,
wpisang do Rejestru Przedsiebiorcow Krajowego Rejestru Sgdowego w Sadzie Rejonowym w
Toruniu, VIl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000388031
(dalej: ,,Organizator”).

3. Realizatorem konkursu kulinarnego firma INTER...TEST z siedzibg w Sochaczewie,
ul. Mieszka | nr 6, NIP: 8371450724, REGON: 016374060 (dalej: ,,Realizator”).

4. Konkurs jest finansowany z Funduszu Promocji Miesa Drobiowego.

Il. CEL KONKURSU

Gtéwne cele konkursu:

Rozwijanie umiejetnosci  kulinarnych oraz kreatywnosci ucznidw klas o profilu
gastronomicznym;

Zachecenie uczniéw klas o profilu gastronomicznym do wykorzystywania migsa drobiowego w
codziennej diecie;

Promocja miesa drobiowego;

Obalenie mitéw na temat szkodliwo$ci migsa drobiowego (obecnos¢ antybiotykéw, hormondéw
GMO).

lll. WARUNKI UCZESTNICTWA

aorwN =

10.

11.

12.

W konkursie kulinarnym moga bra¢ udziat uczniowie klas o profilu gastronomicznym.
Uczniowie niepetnoletni muszg posiadac pisemng zgode przedstawiciela ustawowego.
Konkurs kulinarny zostanie przeprowadzony dla 12 regiondw.

Szkota moze zgtosi¢ wiecej niz jedng druzyne 2 — osobowg (zwang dalej ,,Zespot”).

W przypadku otrzymania zgtoszen z danego regionu (przekraczajgcych ilo§¢ podang w pkt. 7
ponizej), o wyborze druzyn biorgcych udziat w konkursie zadecyduje Komisja konkursowa.
Konkurs kulinarny w kazdym regionie zostanie przeprowadzony w jednym, wyznaczonym
przez Realizatora terminie.

Podczas kazdego konkursu w danym regionie moze braé¢ udziat maksymalnie do 16 druzyn
dwu-osobowych.

W przypadku nieosiggniecia w wyznaczonym terminie wymaganej liczby uczestnikow z
danego regionu, Organizator moze zaprosi¢ uczestnikéw z innych regiondéw.

Jury moze dokona¢ wyboru 3-ch dodatkowych druzyn, ktére awansujg do poffinatu konkursu
ogolnopolskiego sposrod wszystkich druzyn biorgcych czynny udziat w konkursie na zasadzie
,dzikiej karty”.

Warunkiem udziatu w Konkursie kulinarnym jest wypetnienie i wystanie interaktywnego
Formularza zgtoszeniowego i Formularza dotyczacego Pracy, znajdujgcych sie na stronie
www.bitwanadrobiowesmaki.pl w zaktadce Formularz zgtoszeniowy.

Termin ostateczny na zgtoszenie przez szkote Zespotu wraz z opiekunem jest ustalany
indywidualnie dla kazdego z regiondéw. O terminie zgtoszenia szkoty zostang powiadomione
poprzez wiadomos¢ e-mailowa.

Pozostate obowigzkowe Zataczniki od 3 do 8 (przestane do Szkoty w formie papierowej)
nalezy wypehic, podpisac, zeskanowac i odestac na adres e-mail:
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konkurs.federacja@proben.pl oraz obowigzkowo wystaé za posrednictwem Poczty
Polskiej/kuriera na adres: INTER...TEST, ul. Mieszka | nr 6, 96-500 Sochaczew. Zatgczniki,
o ktérych mowa powyzej sg rowniez dostepne na stronie www.bitwanadrobiowesmaki.pl.

13. O wyborze szkoty zaproszonej do Konkursu decyduje data wptyniecia zgtoszenia do
Realizatora w formie elektronicznej oraz poprawnos¢ wypetnionego Formularza
zgtoszeniowego.

14. Formularze wypetnione btednie lub nadestane po wymaganym terminie zostang odrzucone.

15. Realizator niezwtocznie poinformuje Szkote o przyjeciu do Konkursu e-mailowo (na adres
podany w Formularzu zgtoszeniowym).

16. W przypadku rezygnacji z udziatu w konkursie szkoty zakwalifikowanej zgodnie z pkt. 11
powyzej, Organizator dokonana wyboru kolejnej szkoly z listy rezerwowej wedtug daty i
godziny wptyniecia zgtoszenia.

17. Na etapie Konkursu wojewédzkiego koszty wyzywienia oraz ewentualnego zakwaterowania
uczestnikdw konkursu pokrywa Organizator, pod warunkiem wczesniejszego pisemnego
zgtoszenia zapotrzebowania przez Szkote. Koszty dojazdu druzyny na konkurs pokrywa
Realizator.

Kwota zwrotu za dojazd bedzie uzalezniona od odlegtosci Szkoty do miejsca konkursu:
a. do 50 km — 90,00 PLN;
b. od 51 km do 200 km — 180,00 PLN
c. powyzej 200 km — 250,00 PLN.

18. Na etapie Konkursu ogélnopolskieqo koszt przejazdu, zakwaterowania i wyzywienia
pokrywa Realizator, przy czym ustala sie, ze Realizator zwréci grupie z danej Szkoty koszt
przejazdu w wysokosci uwzgledniajgcej odlegtosé Szkoty od miejsca konkursu:

a. do 50 km — 90,00 PLN;
b. od 51 km do 200 km — 180,00 PLN
c. powyzej 200 km — 250,00 PLN.

19. Terminy  konkursow dla danego regionu zostang opublikowane na stronie
www.bitwanadrobiowesmaki.pl.

20. Szkota zobowigzuje sie do umieszczenia w miejscu ogoélnodostepnym dla ucznidéw - plakatu
informujgcego o konkursie kulinarnym.

21. Szkota, ktérej uczniowie bedg brali udziat w konkursie kulinarnym zobowigzuje sie do
umieszczenia na stronie WWW szkoty oraz na jej fanpage w serwisie Facebook filmiku
otrzymanego od Realizatora z przeprowadzonego konkursu.

IV. PRZEBIEG KONKURSU

1. Przed przystgpieniem do gotowania Zespoty zostang zapoznane przez Realizatora z
przepisami BHP i P-Poz.

2. Kazdy z uczestnikow przed wzieciem udziatu w konkursie powinien zapoznaé sie z niniejszym
Regulaminem konkursu.

3. Zgtoszenie uczestnikow do Konkursu bedzie traktowane jako rownoznaczne z akceptacjg
Regulaminu.

4. Kazdy uczestnik konkursu zobowigzany jest do podpisania listy obecnosci, potwierdzen
odbioru udzielonych $wiadczen oraz innych dokumentéw wskazanych przez Realizatora
konkursu, a zwigzanych z realizacjg Konkursu.

5. Opiekun grupy wyznaczony przez Szkote odpowiada za powierzonych mu uczniéw w drodze
na konkurs, w trakcie konkursu oraz w drodze powrotne;.

6. Uczniowie bioracy udziat w konkursie sg zobowigzani do okazania i posiadania w dniu
konkursu:
= Legitymacji szkolnej/ lub dowodu osobistego/ lub paszportu (w celu potwierdzenia
tozsamosci);
Aktualnego orzeczenia do celéw sanitarno-epidemiologicznych;
Czapki, bgdz innego odpowiedniego nakrycia gtowy;
Czarnych spodni &zabronione sg spodnie typu jeans);

bluzy kucharskiej koloru biatego. Zabrania sie, aby na bluzie byty oznaczenia firm.
Dozwolone sg emblematy szkolne, imie i nazwisko lub miasta reprezentujgcego)
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= Dowolnych produktéw dodatkowych do wykonania 2 potraw. Ustala sie, ze koszt
zakupu tychze produktow nie przekroczy kwoty 150,00 PLN na druzyne;
Realizator zwrdci druzynie koszt zakupu produktow dodatkowych po przediozeniu
w dniu konkursu prawidtowo wystawionej faktury Vat.

Dane nabywcy do faktury:
INTER...TEST,

ul. Mieszka | nr 6

96-500 Sochaczew

NIP: 837-145-07-24;

= 2 egzemplarzy receptury potrawy wiasnej z jej nazwg, sposobem wykonania.

Organizator w dniu konkursu zapewnia:

= Produkty obowigzkowe tj. migso drobiowe (kurczak) do wykonania 2 dan (zupa i
danie gtéwne).

Fartuch ochronny dla kazdego uczestnika;

Wyposazone stanowisko do przygotowania potraw;

Talerze i sztuéce do serwowania potraw;

Stoét bankietowy potrzebny do prezentacji potraw;

Poczestunek dla uczestnikow i opiekunéw: np. napoje zimne i gorgce, kanapki lub
ciastka.

Organizator zezwala na uzywanie wlasnego sprzetu podczas przygotowywania potraw (np.
sous vide), przy czym zastrzega sie, ze druzyna moze uzy¢ dodatkowego zrdédta ciepta pod
warunkiem wylgczenia jednego ze wczesniej uzywanych zrédet ciepta.
Wszystkie produkty uzyte przez druzyny mogg byé przygotowane jedynie w nastepujacy
sposob:

= Warzywa i owoce — umyte, obrane, niekrojone;

= Grzyby — umyte, blanszowane, niekrojone;

= Mieso — moze by¢ zamarynowane;

= Sataty i ziota — umyte, nierozdrobnione;

= Zarobione surowe ciasto — mozna przywiez¢ ze soba.

Niedopuszczalne jest stosowanie:
= Sztucznych dodatkéw — dekoracij;
= Przygotowanych wczesniej dodatkéw i dekoracji;
=  Gotowych farszy;
= Uformowanych wczesniej elementéw miesa i warzyw;
= Przygotowania wczes$niej potraw w Thermomixie.

. | ETAP — REGIONALNY

Zespoty wykonujg samodzielnie potrawy z surowcow obowigzkowych i wlasnych zgodnie z
tematem konkursu.
Kazdy Zespo6t ma do przygotowania 2 potrawy:

- Zupe 300 ml lub zupe krem 300 mi

- danie gtéwne (porcja migsa na jednym talerzu 100-120 gram po obrdbce
termiczne;j).

Wykonane potrawy powinny zosta¢ podane pod ocene jury na 4 talerzach/kazda.
Organizator dopuszcza mozliwos¢ wystgpienia przesunie¢ czasowych w harmonogramie
przebiegu Konkursu.
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Czes¢ eliminacyjna dla druzyn I-XII (dzien 1)

08:30 — 09:00 | Rejestracja uczestnikéw
Otwarcie Konkursu przez Sedziego Gtéwnego
= mowa wstepna obejmujgca miedzy innymi powitanie uczestnikéw wraz
. . z opiekunami, a takze przedstawienie cztonkéw jury, przedstawienie
09:00 — 09:30 : . : -
harmonogramu i zasad przebiegu konkursu przez organizatorow
= |osowanie numerow zespotéw oraz stanowisk pracy - podziat na 2
grupy
| — sza grupa
= zabezpieczenie produktow na wylosowanych stanowiskach
= zapoznanie uczestnikdw z warsztatem pracy i warunkami technicznymi
09:30 —10:00 | . Szkolenie BHP . "
= przebranie sie uczestnikdw w odziez ochronng
= przejscie uczestnikdw do pracowni gastronomicznej
10:00 — 12:00 Zespoty przygotowujg dwa dania konkursowe zupa + danie gtéwne
11:00 Prezentacja zupy
12:00 Prezentacja dania gtéwnego przez uczestnikéw
12:00 — 12:10 | I-sza grupa sprzgta swoje stanowiska
12:00 — 12:30 | Degustacja i ocena przez jury dan konkursowych I-szej grupy
12:30 — 13:00 Prezentacja dietetyka — zwalczanie mitéw na temat szkodliwos$ci migsa
) ) drobiowego (obecnos¢ antybiotykow, hormondéw wzrostu, GMO)
Il — ga grupa — (w innym pomieszczeniu)
09:30-10:00 Prezentacja dietetyka — zwalczanie mitéw na temat szkodliwosci miesa
) ) drobiowego (obecnos¢ antybiotykow, hormondw wzrostu, GMO)
= zabezpieczenie produktow na wylosowanych stanowiskach
= zapoznanie uczestnikéw z warsztatem pracy i warunkami technicznymi
12:00-12:30 " szkolenie BHP - .
= przebranie sie uczestnikdw w odziez ochronng
= przejscie uczestnikdw do pracowni gastronomicznej
12:30-14:30 | Zespoty przygotowujg dwa dania konkursowe zupa + danie gtéwne
13:30 Prezentacja zupy
14:30 Prezentacja dania gtéwnego przez uczestnikéw Il-ej grupy
14:30-14:40 | ll-ga grupa sprzgta swoje stanowiska
14:30-15:00 | Degustacja i ocena przez jury dan konkursowych ll-ej grupy
15:00-16:00 iOlﬁgadyjury poswiecone wytonieniu finalistow etapu regionalnego (miejsce |, Il
16:00-17:00 | Pokaz kulinarny dla uczestnikow
17:00-17:30 | Ogtoszenie wynikéw, wreczenie nagréd
Finat etapu regionalnego (dzien 2)
= otwarcie konkursu przez sedziego gtéwnego
09:00 - 9:30 = prelekcja przedstawiciela Organizatora nt. dziatan Federac;ji
= |osowanie numerow zespotdw oraz stanowisk
09:30-10:30 | Pokaz kulinarny przeprowadzony przez kucharza
10:30-11:00 = przebranie sie uczestnikbw w odziez ochronng w przydzielonych

salach,
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= przejScie uczestnikdw do pracowni gastronomicznej
11:00-13:00 Scisty finat — uczestnicy przygotowujg danie konkursowe wskazane przez
) ) Szefa Kuchni
13:00 Prezentacja dan
13:00-13:45 | Obrady jury
14:00 Podziekowanie za udziat w Konkursie, ogtoszenie wynikow, wreczenie
) nagrod
11. Il ETAP OGOLNOPOLSKI
a) Zespoty wykonujg samodzielnie potrawy z surowcoéw obowigzkowych i wtasnych zgodnie z
tematem konkursu
b) Kazdy Zespdt ma do przygotowania 3 potrawy:
- przystawka;
- Zupa;
- danie gtéwne.
c) Wykonane potrawy powinny zosta¢ podane pod ocene jury na 5 talerzach/kazda.
d) Organizator dopuszcza mozliwos¢ wystgpienia przesunie¢ czasowych w harmonogramie
przebiegu Konkursu.
Czes¢ edukacyjna (dzien 1)
16:00-16:15 | Oficjalne powitanie uczestnikow w Sali konferencyjne;j
16:15-16:30 Prelekcja dietetyka na temat waloréow zdrowotnych miesa drobiowego w diecie
' ' miodziezy
16:30-16:45 Przerwa
16:45-18:00 Konkursy przygotowane przez kucharza/wspomnienia 2z konkursow
' ' regionalnych / Konkurs o dzikg karte do Wielkiego Finatu
18:00-19:00 Wspdlna kolacja integracyjna
Czes¢ eliminacyjna (dzien 2)
08:00-08:30 | Rejestracja uczestnikéw, podpisanie listy obecnosci
Otwarcie konkursu przez sedziego gtdbwnego oraz przedstawiciela
Organizatora
= przedstawienie harmonogramu i zasad przebiegu konkursu przez
08:30-09:00 organizatorow . . .
» zapoznanie uczestnikébw =z warsztatem pracy i warunkami
technicznymi
= losowanie numeréw zespotdw oraz stanowisk pracy- podziat
uczestnikdw na dwie grupy — 7i 8 druzyn
I-sza grupa przygotowuje 3 dania konkursowe:
09:00-12:00 " przystawka
" Zzupa
= danie gtébwne
12:00-12:30 | Sprzagtanie stanowisk
12:30-15:30 Gotuje ll-ga grupa (I-sza grupa w tym czasie przebywa na widowni)
15:30-15:40 | Sprzgtanie stanowisk
15:30-16:30 Degustacja i ocena przez jury dan konkursowych oraz podsumowanie
' ' wynikow (odprawa)
16:30 Obrady jury i wylonienie osmiu najlepszych zespotéw, ktdre zmierzg sie w
finale, przyznanie dodatkowych wyrdznien, pamigtkowe zdjecia
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Finat konkursu — (dzien 3)
8 zwycieskich zespotéw bedzie miato za zadanie przygotowac¢ danie ,z drobiem w roli gtéwnej”
z sekretnych sktadnikéw, umieszczonych przez organizatora w tzw. ,secretbox-ie”. Dodatkowo
zawodnicy bedg mogli sie wspomaoc dostepnymi dla wszystkich uzupetniajgcymi produktami.

= przebranie sie uczestnikbw w odziez ochronng w przydzielonych
salach

= przejscie uczestnikow do pracowni gastronomicznej

=  sedzia gidwny przypomina zasady konkursu

09:15-09:45

09:45 — 10:00 | zapoznanie sie uczestnikdw z zawartoscig ,secretbox’ow”

10:00 — 11:30 | uczestnicy gotujg dania finatowe

11:30 prezentacja dan finatowych

11:30 — 12:00 degustacja i ocena przez jury dania finalowego

12:00- 12:30 | obrady jury, w tym wybdr zwyciezcy

= uroczyste zakohczenie finatu konkursu ,Bitwa na drobiowe smaki llI
Ogodlnopolski konkurs kulinarny dla uczniéw szkét gastronomicznych”

= ogtoszenie wynikéw

= wreczenie nagréd, dyploméw i wyréznien uczestnikom konkursu

12: 30 -13:30

V. OCENA PRZYGOTOWANYCH DAN

1.

Oceny potraw podczas etapéw wojewddzkich dokona 3 lub 4 osobowa Komisja Konkursowa
w skfadzie:

= 2-3 Kucharzy;

= Ekspert do spraw drobiu.

Oceny potraw podczas etapu ogélnopolskiego dokona 4 lub 5 osobowa Komisja Konkursowa
w skiadzie:

= 3-4 Kucharzy;

= Ekspert do spraw drobiu.

Dodatkowo podczas etapu ogdlnopolskiego moze zostaé powotana Komisja Smakoszy, ktéra
podczas Finatu konkursu przyzna nagrody dodatkowe druzynie lub druzynom za wyjatkowe
walory smakowe oraz sposob podania potraw.

Punktacja na etapie WOJEWODZKIM:

Dzien 1-szy:

50 pkt. — Ocena poprawnosci technologicznej wykonywanych zadan dokonana przez
Jury.

Ocena technologiczna obejmuije:

- 0 — 10 pkt. za organizacje pracy

- 0 — 10 pkt. za wykorzystanie sktadnikow (zero waste)

- 0 — 10 pkt. za higiene produkcji

- 0 — 10 pkt. za stopien trudnosci wykonania zupy

- 0 — 10 pkt. za stopien trudnosci wykonania dania gtébwnego

25 pkt. — Ocena zupy dokonana przez Jury.

Ocena organoleptyczna obejmuije:
- 0 — 10 pkt. za dekoracje i sposob podania zupy




Wersja nr 1 — obowigzujgca od dnia 21.08.2023r.

- 0 — 15 pkt. za walory smakowe zupy.
25 pkt. — Ocena organoleptyczna dania gtléwnego dokonana przez Jury.

Ocena organoleptyczna obejmuje:

- 0 — 10 pkt. za atrakcyjno$¢ dania gtéwnego

- 0 — 5 pkt. za dekoracje i sposéb podania dania giéwnego
- 0 — 10 pkt. za walory smakowe dania gtéwnego.

Dzien 2-gi:

25 pkt. — Ocena poprawnosci technologicznej wykonywanych zadan dokonana przez
Jury.

Ocena technologiczna obejmuije:

- 0 — 5 pkt. za organizacje pracy

- 0 — 5 pkt. za wykorzystanie sktadnikow (zero waste)
- 0 — 5 pkt. za higiene produkc;ji

- 0 — 10 pkt. za stopien trudno$ci wykonania potrawy

25 pkt. — Ocena organoleptyczna potrawy dokonana przez Jury.

Ocena organoleptyczna obejmuije:

- 0 — 10 pkt. za atrakcyjnos¢ potrawy

- 0 — 5 pkt. za dekoracje i sposob podania potrawy
- 0 — 10 pkt. za walory smakowe potrawy.

Punktacja na etapie OGOLNOPOLSKIM:

Dzien 2-gi:

25 pkt. — Ocena poprawnosci technologicznej wykonywanych zadan dokonana przez
Jury.

Ocena technologiczna obejmuije:

- 0 — 5 pkt. za organizacje pracy

- 0 — 5 pkt. za wykorzystanie sktadnikow (zero waste)

- 0 — 5 pkt. za higiene produkc;ji

- 0 — 5 pkt. za stopien trudnosci wykonania przystawki

- 0 — 5 pkt. za stopien trudnosci wykonania dania gtbwnego

25 pkt. — Ocena organoleptyczna przystawki dokonana przez Jury.

Ocena organoleptyczna obejmuje:
- 0 — 10 pkt. za atrakcyjnosc¢ przystawki

- 0 — 10 pkt. za dekoracje i sposéb podania przystawki
- 0 — 15 pkt. za walory smakowe przystawki

25 pkt. — Ocena zupy dokonana przez Jury.

Ocena organoleptyczna obejmuje:
- 0 — 10 pkt. za dekoracje i sposéb podania zupy
- 0 — 15 pkt. za walory smakowe zupy.

25 pkt. — Ocena organoleptyczna dania gtléwnego dokonana przez Jury.
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Ocena organoleptyczna obejmuije:

- 0 — 10 pkt. za atrakcyjnos¢ dania gtdwnego

- 0 — 5 pkt. za dekoracje i sposdb podania dania gtéwnego
- 0 — 10 pkt. za walory smakowe dania gtéwnego.

Dzien 3:

50 pkt. — Ocena poprawnosci technologicznej wykonywanych zadan dokonana przez
Jury.

Ocena technologiczna obejmuije:

- 0 — 10 pkt. za organizacje pracy

- 0 — 10 pkt. za wykorzystanie sktadnikow (zero waste)

- 0 — 10 pkt. za higiene produkcji

- 0 — 20 pkt. za stopien trudno$ci wykonania dania finatowego

50 pkt. — Ocena organoleptyczna dania finalowego dokonana przez Jury.

Ocena organoleptyczna obejmuje:

- 0 — 15 pkt. za atrakcyjnos¢ dania finalowego

- 0 — 10 pkt. za dekoracje i sposéb podania dania finatowego
- 0 — 25 pkt. za walory smakowe dania finatowego.

20 pkt. — Ocena organoleptyczna dania finatowego dokonana przez Komisje Smakoszy
(dzieh 2 lub 3):

Ocena organoleptyczna obejmuije:
- 0 — 10 pkt. za dekoracje i sposéb podania dania finatowego;
- 0 — 10 pkt. za walory smakowe dania finatowego.

VI. NAGRODY
1. Za udziat w konkursie Szkoty i uczestnicy otrzymujg dyplomy.
2. Kazdy uczestnik otrzyma fartuch oraz dodatkowy upominek.
3. Nagrody na etapie konkurséw wojewodzkich:

= Za zajecie | miejsca - tgczna nagroda rzeczowa o wartosci 1.000,00 PLN - dla 2
uczestnikéw (dla druzyny);

= Za zajecie Il miejsca — fgczna nagroda rzeczowa o wartosci 500,00 PLN - dla 2
uczestnikéw (dla druzyny);

= Za zajecie Ill miejsca — tgczna nagroda rzeczowa o warto$ci 300,00 PLN dla 2
uczestnikow (dla druzyny).

4. Nagrody na etapie konkursu ogdlnopolskiego:
= Za zajecie | miejsca — fgczna nagroda rzeczowa o wartosci 10.000,00 PLN dla 2
uczestnikow (dla druzyny);
= Za zajecie Il miejsca — tgczna nagroda rzeczowa o wartosci 3.000,00 PLN dla 2
uczestnikéw (dla druzyny);
= Za zajecie lll miejsca - tgczna nagroda rzeczowa o wartosci 2.000,00 PLN dla 2
uczestnikéw (dla druzyny).

5. Organizator dopuszcza przyznanie i wreczenie dodatkowych nagréd od firm zewnetrznych.

VIIl. POSTANOWIENIA KONCOWE
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1. Organizator i Realizator zastrzegajg sobie prawo do opublikowania imion, nazwisk zdjec,
filmikédw oraz informacji o zwyciezcach i uczestnikach konkursu bez odrebnego
wynagrodzenia.

2. Organizator i Realizator zastrzegajg sobie prawo do zamieszczania informacji o potrawach
konkursowych w swoich materiatach i kampaniach promocyjnych bez odrebnego
wynagrodzenia.

3. Wszystkie kwestie, ktdérych nie obejmuje niniejszy regulamin ustala Realizator.

4. Zgodnie z art. 13 ust. 1-2 oraz art. 14 ust. 1-2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2016/679 z 27.04.2016 r. w sprawie ochrony oso6b fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz.Urz. UE L
119, s. 1), informujemy, ze:

= Administratorem danych osobowych przekazanych w formularzu rejestracyjnym jest
Sebastian Pitka INTER...TEST, zwana dalej w zakresie niniejszego punktu:
»Administratorem”. Mozesz skontaktowaé sie z Administratorem piszac na adres:
rodo@proben.pl lub telefonujac pod numer: 46/8629657.

= Dane osobowe przetwarzane sg wylgcznie dla celédw zwigzanych z realizacjg
konkursu.

= Dane beda przechowywane nie dtuzej niz jest to konieczne, tj. nie dtuzej niz przez
okres 5 lat od dnia zakonczenia konkursu oraz ustania obowigzku wynikajgcego z
przepisow prawa powszechnie obowigzujgcego.

= Administrator udostepnia dane osobowe uczestnikow konkursu oraz opiekunéw
Organizatorowi konkursu.

= Administrator nie zamierza przekazywaé¢ danych do panstwa trzeciego ani do
organizacji miedzynarodowych.

= Masz prawo zgda¢ od Administratora dostepu do swoich danych, ich sprostowania,
przenoszenia i usuniecia, a takze prawo do ograniczenia przetwarzania danych.

= W 2zwigzku z przetwarzaniem Twoich danych osobowych przez Administratora
przystuguje Ci prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego — Prezes Urzedu
Ochrony Danych Osobowych.

= W oparciu o Twoje dane osobowe Administrator nie bedzie podejmowat wobec Ciebie
zautomatyzowanych decyzji, w tym decyzji bedgcych wynikiem profilowania

5. Zgodnie z art. 13 ust. 1-2 oraz art. 14 ust. 1-2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2016/679 z 27.04.2016 r. w sprawie ochrony oso6b fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz.Urz. UE L
119, s. 1), informujemy, ze:

= odrebnym administratorem danych osobowych jest Krajowa Federacja Hodowcow
Drobiu i Producentéw Jaj, z siedzibg w miejscowosci Lubicz Goérny, przy ul.
Rzemies$lniczej 4, zwana dalej w zakresie niniejszego punktu: ,,Administratorem”.
Mozesz skontaktowac sie z Administratorem piszac na adres:
krajowa.federacja@wp.pl;

= Dane osobowe przetwarzane sg wylgcznie dla celédw zwigzanych z realizacjg
konkursu.

= Dane bedg przechowywane nie diuzej niz jest to konieczne, tj. nie dtuzej niz przez
okres 5 lat od dnia zakonczenia konkursu oraz ustania obowigzku wynikajgcego z
przepisdw prawa powszechnie obowigzujgcego.

= Administrator pozyskat dane osobowe od Realizatora konkursu kulinarnego.

= Administrator nie zamierza przekazywaé danych do panstwa trzeciego ani do
organizacji miedzynarodowych.

= Masz prawo zgda¢ od Administratora dostepu do swoich danych, ich sprostowania,
przenoszenia i usuniecia, a takze prawo do ograniczenia przetwarzania danych.

= W 2zwigzku z przetwarzaniem Twoich danych osobowych przez Administratora
przystuguje Ci prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego — Prezes Urzedu
Ochrony Danych Osobowych.

= W oparciu o Twoje dane osobowe Administrator nie bedzie podejmowat wobec Ciebie
zautomatyzowanych decyzji, w tym decyzji bedgcych wynikiem profilowania.

6. Realizator konkursu nie ponosi odpowiedzialnosci za ustugi $Swiadczone przez
telekomunikacje, poczte oraz inne osoby doreczajgce przesytki. W szczegdlnosci Realizator
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konkursu nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenie, zgubienie czy nie dostarczenie w
terminie przesyiki.

Wybrane przez Realizatora Konkursu prace zostang opublikowane na stronie internetowe;j
Konkursu lub zostang wykorzystane w publikacji pokonkursowe;.

VIIl. ZALACZNIKI DO REGULAMINU

N>R WON =

©

Formularz zgtoszeniowy

Formularz dotyczacy pracy

Oswiadczenie petnoletniego uczestnika Konkursu

Oswiadczenie matoletniego uczestnika Konkursu

Zgoda przedstawiciela ustawowego osoby matoletniej na udziat w Konkursie

Os$wiadczenia dot. udzielenia licencji i wykonywania praw zaleznych

Zgoda na wykorzystanie wizerunku petnoletniego uczestnika Konkursu

Zgoda przedstawiciela ustawowego matoletniego uczestnika Konkursu na wykorzystanie
wizerunku

ABC konkursu
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