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Regulamin III Szkolnego Konkursu Barmanskiego.
Styl klasyczny

I Ogélne sprawy organizacyj
1. Organizatorem k ¢ miczno — Hotelarskich w Bytomiu, Speed

IV Regulamin przeprowadzeni
1. Czas trwania: ok. 2 godzin 30
2. Konkurs sktada si¢ z:

2.1 Test praKtyczny (eliminacje)
konkurSewychgatacznik nr 1);
wylosowapy-przez siebie drink w
uczestnik ma oéraniczony czas: 7
2.2 Finatl — (test praktyczny)

- z klasyfikacji ogolnej do finatu przecho Sgli fdobytych punktow.
Finalisci beda rywalizowali o pi icd

drinka w dwoch porcjach .
2.3 Test praktyczny quge':)ééhiaio dwéchjﬁroréw{é’gh
2.4 Maksymalng liczba punktéw, jaka moze zWyczestnik to 60.

2.5 W przypadku remisu bedzie brany pod uwage czas wykonania.

3. Dekoracje drinkoéw nalezy wykona¢ zgodnie recepturg. W przypadku, gdy garni nie jest Scisle
okreslone nalezy wykona¢ dekoracj¢ prosta i efektowng przy uzyciu maksymalnie 3 elementow.

V. Na wszystkie pytania dotyczace spraw niewyszczegdlnionych w regulaminie odpowie
nauczyciel Krzysztof Bielat.



Zatacznik nr 1.

Lista napojow konkursowych.

Gables Collins

Wodka czysta 40 ml
Amaretto 25 ml
Sok ananasowy 15 ml
Sok z 2 cytryny 15 ml
Woda sodowa ic

Cztery pierw,
przecedzi¢ do szk
do poloy i
lekkgq
czag

anicy, collinso
ami lodu; do
1eszac¢. Garniro
ananasa.

ApplR .

Metaxa b
WhitedB

K Jag rtII;an ’

French Colonial

Dark Jamaica Rum 50 ml
Creme de Cassis 15 ml
Curacao Triple Sec 15 ml
Sok z Y4 cytryny 15 ml
Tonic water dopethié

shakerowac z lodem i
pllinsowej napeknionej
doszprycerowac
amiesza¢. Dodaé

Czter)
przeg
do p@loWwy kostkami lodu; zamies
wierzch napoju wla¢ rum. Ozdobi
cytryny lub limonki.

Curacao Cooler

Bl d

Curagao \ 25 ml
Wodka cﬁg‘; R 25 ml
Sok z lime lub cytryny 25 ml
Sok pomaranczowy 100 -150 m

Y o
a¢ z lode 0 1

napeﬁi'onbj
erowac zimng
Anasa i

D
Pa
Soom

Trzy pierwsze sktadniki shakerowa¢ z lodem i ™
przecedzi¢ do szklanicy collinsowej na 3 — 4
kostki lodu, doda¢ sok pomaranczowy i lekko
zamieszaé. Garnirowac¢ twistem ze skorki Y2
pomaranczy i 2 cytryny.

Sol¥ V>
 \

Sm':er odem, pfzecedzié do szklanicy

B o‘l\linsowej i dopetni¢ kruszonym lodem.
Ozdobi¢ dwiema gatgzkami §wiezej miety
pieprzowej.




Josephine

Brandy

Peach liquer

Syrop truskawkowy
Sok cytrynowy
Tonic water

50 ml
20 ml
20 ml
10 ml
dopethié

Sex on the Beach

Likier kokosowy
Peach liquer
Woadka czysta

Sok pomaranczowy
Sok zurawinowy

25 ml
25 ml
25 ml
100 ml
1 chlust (ok. 20 ml)

Cztery pierwsze skladniki

przecedzi¢ do duzego kielich,

lodu i doszprycerow,
Ozdobi¢ owoca

shakerowac¢ z lodem 1
ostkami

Cztery pierwsze skladniki shakerowaé z lodem i
przecedzi¢ do szklanicy collinsowej na 4 kostki

Madama Rosa

lanicy
% Ol

zamiesz obiCg

£

velni¢ zimy

Zatacznik nr2.

Lista owocéwi elementéw do d

o
v' Cytryny
v Limonki
v" Ananas
v Jabtka
v Kiwi
v’ Fisalis
v" Wisienki koktajlowe
v' Pomarancze

v Mieta

Dbean Sling

White K
Triple S
Sok Cyt
Syaop cul

Na wierch lekko wla¢ 1 chlust soku
b owego. Ozdobi¢ owocami.

50 ml
15 ml

7 N
a¢ z lodem i
napetnionej




Zatacznik nr 3.

Karta oceny techniki pracy w konkursie barmanskim

JUROR ..ottt snesneee e NUIMEER BARMANA

Punkty ujemne Przyznano
punkty ujemne

1.ZNAJOMOSC g
Zwrdci¢ uwa zy uczestnik zna doktadna recagiure

2. PREZENTAGMBUTELEK.. v \
Zwrécig age, czy butelki (e ty) SA widoczne o

a publicznos

3. LACJA LODEM | SPRZETEM BARMAN

Zwi uwage, czy wszelkie manipulggm#ode i
bar imi'sa pgoraile \

4.008 loDY gl :

po ich ochtodzeailodery

Zwréci¢uwage Wylanie : 5 N /
H i
™ \

5.R0Z

DRCJI

nienie szkta porg
zgodnie

7. WY ‘ ' t . -
ZWré 0SC, starann@s¢ i preflilzje garnj 2 ~ o\/
drink; . P
8. 0 RECZNOSC SPORZADZENIRESRINKOW A ~

Zwroci¢ uwage na zrecznos$é i staran
9. MANIPULACJA SZKLEM q

Zwréci¢ ogdlna uwage na prawidtow s ulacig Sz
10. CALKOWITA SPRAWNOSC | POSTA

sporzad

| Y

Zwrdcié uwage na pewnosé siebie, z
11. LIMIT‘CZASU}Ie

Limit czaw)a.\\/\/ykonania drinkédw w

Podpis jurora /\‘ /



