VII MIEDZYNARODOWE WARSZTATY GASTRONOMICZNO-HOTELARSKIE W BYTOMIU
7th INTERNATIONAL CATERING AND HOTEL BUSINESS WORKSHOPS IN BYTOM
DzIS UCZEN, JUTRO MISTRZ / STUDENT TODAY, MASTER TOMORROW
10 marca 2017 / 10 March 2017

9.00 - uroczyste rozpoczecie VII Miedzynarodowych Warsztatow Gastronomiczno — Hotelarskich w Bytomiu

10.00 - Pokazy i Warsztaty Kulinarne:

Pokaz kulinarny w wykonaniu Michata Suchanowskiego zwyciezcy VI edycji programu Hell's Kitchen, Szefa Kuchni Restauracji
Zielony Ogréd w Zabrzu i tukasza Smeli Szefa Kuchni Restauracji Ramza w Rudzie Slaskiej (absolwentéw szkoty). (sala 113)

Pokaz kulinarny Kuchni Finskiej w wykonaniu uczniéw ze szkoty z Finlandii. (sala 107)

Pokaz kulinarny firmy Weindich — Sebastian Humski Szef Kuchni Zajazdu Hetman w Kroczycach - absolwent szkoty oraz Szymon
Szlendak - Szef Kuchni Restauracji Pireus Restaurant & Cafe w Czestochowie. (sala 205)

Pokaz kulinarny Kuchni Polskiej w wykonaniu ucznidw naszej szkoty. (sala 206)

11.00 - Pokazy i Warsztaty Kulinarne:

Pokaz kulinarny firmy Selgros AKADEMII KULINARNEJ TRANSGOURMET w wykonaniu doradcy zawodowego Krystiana
Zalejskiego i Karola Lisinskiego. Krystian Zalejski - Wiedze i umiejetnosci zdobywat we Wioszech, Francji i Hiszpanii pracujac
w restauracjach wyrdznionych gwiazdkami Michelina oraz w hotelach nalezgcych do sieci Relais&Chateaux. Karol Lisinski -
wspotpracownik firmy branzy food-service, organizator szkolen i warsztatow kulinarnych dla kucharzy i szeféw kuchni z catej
Polski. (sala 113)

Pokaz przygotowywania sushi przez Katsuhiro Kudo Szefa Kuchni Restauracja Aika — Krakow. (sala 107)

Pokaz kulinarny Kuchni Niemieckiej w wykonaniu ucznidow ze szkoty z Niemiec. (sala 205)

12.00 - Pokazy i Warsztaty Kulinarne:

Pokaz kulinarny w wykonaniu Jarostawa $liwki Szefa Kuchni Restauracji Appassionata w Radzionkowie. (sala 113)

Pokaz kulinarny w wykonaniu Piotra Papieza kucharza z firmy Farutex. (sala 107)

Pokaz kulinarny firmy RM Gastro — Tomasz Nowak Europejskie Stowarzyszenie Kucharzy Euro Toques Polska, zatozyciel Kuzni
Kucharzy Slaskich, ekspert kulinarny i Dawid Domin — doradca kulinarny RM Gastro, absolwent szkoty. (sala 206)

Konkursy dla uczniéw ZSGH od godziny 10.00:

Konkurs nakrywania stotéw — dla wszystkich uczniéw ZSGH. (korytarz - parter)
Konkurs fotograficzny - dla wszystkich uczniow ZSGH.
Konkurs Smoothie — dla uczniéw ZSGH. (sala 104)

Inne pokazy, wyktady i warsztaty od 10.00:

Wyktad Ambasadora firmy Johny Walker na temat historii destylarni, rodziny i gatunkow whisky. (sala 004)

Warsztaty i wyktad na temat bankowosci w gastronomii i hotelarstwie ,Finanse na cate zycie” — Bank Millennium. (sala 208)

Warsztaty animacji dla uczniéw — firma Stageman. (sala 202)

Pokaz i warsztaty makijazu zawodowego oraz masazu w wykonaniu uczniéw Zespotu Policealnych Szkét w Bytomiu. (sala 204)

Pokaz makijazu i zabiegow kosmetycznych — Sansey Instytut Zdrowia i Urody Bytom. (sala 209)

Pokaz baristy — Magdalena Czampiel - firma TAVA. (korytarz - 1 pietro)

Pokaz mody zawodowej — stroje zawodowe wykorzystywane w gastronomii. (sala gimnastyczna)

Pokaz najnowszych trendéw w nakrywaniu stotow - firma Weindich, Studio Florystyczne Stokrotka Bytom. (korytarz - parter)

Prezentacja turystyki industrialnej. (sala gimnastyczna)

Prezentacja pracodawcow wspotpracujacych z ZSGH (hotele, restauracje, biura podrézy). (sala gimnastyczna)

Prezentacja firmy Avon - pokaz makijazu i porady kosmetyczne. (korytarz - 2 pietro)

Pokazy i prezentacje uczniéw biorgcych udziat w mobilnosci zagranicznej w Salamance (Hiszpania) - upowszechnianie

rezultatow projektu - warsztaty kulinarne z kuchni hiszpanskiej, pokazy technik umiejetnosci przygotowania jednostki

mieszkalnej do przyjecia gosci oraz sali restauracyjnej do obstugi gosci warsztatow. i rondus S i
Projekt PO WER VET Ksztatcenie i Szkolenia Zawodowe
Wyktad Aureliusza Tracza cztonka Stowarzyszenia Sommelieréw Polskich - Selgros Bytom. (sala 110)
Warsztaty barmanskie — wykonywanie softdrinkdw przez Krzysztofa Drabika absolwent szkoty - Mistrza Barmana. (sala 004)
Kuchnia polowa — Stowarzyszenia Pasjonatow Militariéw i Wojskowosci ,,Kompania Bytom”. (dziedziniec szkolny)

13.00 - 14.00 lunch w szkole (Michat Jarzombek - Szef Kuchni Restauracji Hotelu Gorczowski w Chorzowie, nauczyciele

i uczniowie ZSGH). (stoféwka szkolna)

14.30 — podsumowanie warsztatow, rozdanie nagrdad i upominkéw dla gosci i uczniow. (sala 113)

Inne pokazy, wyktady i warsztaty od 11.00:

Szczegdtowe informacje: http://www.zsgh.bytom.pl
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